Schiadzarko-Zamrazarka Szokowa PRO Plus 8xGN
1/1 z wbudowanym z agregatem 790x846x1583 ASK
FMEQO811E-PP Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: ASK FMEQO811E-PP

Cechy produktu

Szerokos$¢ (mm): 790

Glebokosé (mm): 846

Wysokos$¢ (mm): 1583

Czynnik chtodniczy: R290

Moc chtodnicza (kW): 3,6 kW (-10°C VT); 0,9 kW (-35 °C VT)

Zasilanie: 230V / 1,1 kW

Akcesoria: 8 par przestawnych prowadnic, 3-punktowa sonda, Smart Open Door: automatyczne otwieranie drzwi, Funkcja sterylizacji: ozonowanie komory

Schiadzarko-zamrazarka szokowa gastronomiczna PRO Plus 8xXGN 1/1 z
agregatem — ASK FMEQO811E-PP Rilling

Wydajne urzadzenie multifunkcy jne gastronomiczne 8XGN 1/1, ktére taczy wiele proceséw
technologicznych w jednym urzadzeniu — eliminujac problem braku miejsca, czasu i kontroli w

profesjonalnej kuchni.
Dzigki funkcjom szokowego schtadzania, zamrazania, rozmrazania, garowania oraz slow cooking,
urzadzenie pozwala przyspieszy¢ produkcje, ograniczy¢ straty zywnoSci i zapewnié powtarzalng

jakos¢ potraw.

Dzieki wbudowanemu agregatowi urzadzenie jest gotowe do pracy natychmiast po podiaczeniu,

bez potrzeby instalacji dodatkowej infrastruktury chtodniczej.

Najwazniejsze korzysci



¢ Wiele funkcji w jednym urzadzeniu — oszczednos$¢é miejsca

Szokowe schladzanie i zamrazanie — bezpieczenstwo zywnosci

Stala jakos¢ potraw dzieki precyzyjnej kontroli temperatury

Whbudowany agregat — natychmiastowa gotowos¢é do pracy

Panel Easy Touch 7 — szybka i intuicyjna obstuga

Ozonowanie komory — wsparcie higieny

Dla kogo jest to urzadzenie

Restauracje 1 kuchnie profesjonalne

Catering 1 kuchnie centralne

Piekarnie 1 cukiernie

Zaktady produkcji zywnosci

Kuchnie hotelowe 1 bufetowe

Funkcje i zastosowanie

® Szokowe schtadzanie 1 zamrazanie produktow



Rozmrazanie kontrolowane

e Garowanie — idealne warunki dla ciasta

Utrzymywanie temperatury produktow

¢ Gotowanie w niskiej temperaturze (slow cooking do +80°C)

Programy automatyczne oraz mozliwos$¢ tworzenia wiasnych

Natychmiastowe uruchomienie cyklu po zatadunku

Technologia i system chlodzenia

Whbudowany agregat chtodniczy — niezalezna i stabilna praca

* Wymuszona cyrkulacja powietrza zapewnia rOwnomierne warunki w komorze

Automatyczne cykle dostosowane do temperatury 1 1loSci wsadu

Elektroniczny sterownik Easy Touch z ekranem dotykowym

ZYacze USB do zarzadzania programami

System Smart Open Door — wygodne 1 bezpieczne uzytkowanie

Funkcja ozonowania komory wspiera higieng

Konfiguracja komory — zaladunek poprzeczny



8 X GN 1/1 — glebokos¢ 65 mm

10 x GN 1/1 - glebokos¢ 40 mm

16 x GN 1/1 — gltebokos¢ 20 mm

16 x EN 600x400 — gtebokos¢ 30 mm

Wydajnosé szokowa

Szokowe schtadzanie: do 40 kg na cykl

29 kg (+65°C — +3°C) w 90 minut (DIN 18872-5)

Szokowe zamrazanie: do 40 kg na cykl

29 kg (+65°C — —18°C) w 240 minut (DIN 18872-5)

Mozliwos¢ natychmiastowego uruchomienia cyklu po zatadunku

Dane techniczne

NBIdMEQOS 1 1E-PP

Womisd6 65 155 miy)




Z38ilanie

Mb&Wektryczna

Me&kWedhiZa/ 0,9 kW (-35°C)

R29finik chlodniczy

Noporavende stasodandbwenktowa, Smart Open

Door, funkcja ozonowania

Zastosowanie: idealne rozwigzanie dla gastronomii 1 produkcji zywnosci, gdzie liczy si¢ wydajnos¢,

powtarzalnoS$¢ procesOw oraz petna kontrola temperatury przy pracy na wigkszych wsadach.
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