Schiadzarko-Zamrazarka Szokowa PRO Plus 4xGN
1/1 z wbudowanym z agregatem 790x846x900 ASK
FMEQO0411E-PP Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: ASK FMEQO411E-PP

Cechy produktu

Szerokos$¢ (mm): 790

Glebokosé (mm): 846

Wyposazenie: 4 par przestawnych prowadnic, 3-punktowa sonda, Smart Open Door: automatyczne otwieranie drzwi, Funkcja sterylizacji: ozonowanie
komory

Wysokos¢ (mm): 900

Czynnik chtodniczy: R290

Moc chtodnicza (kW): 1,3 kW (-10°C VT); 0,5 kW (-35 °C VT)

Zasilanie: 230V / 0,8 kW

Urzadzenie multifunkcyjne gastronomiczne PRO Plus 4xGN 1/1 z agregatem —
ASK FMEQO0411E-PP Rilling

Wielofunkcyjne urzadzenie gastronomiczne 4xGN 1/1, ktére umozliwia realizacje wielu
procesOw w jednym urzadzeniu — od szokowego schtadzania i zamrazania, przez rozmrazanie 1
garowanie, az po utrzymywanie temperatury oraz slow cooking. Dzigki temu ogranicza liczbe

urzadzen w kuchni 1 znaczaco usprawnia organizacj¢ pracy.

Urzadzenie zapewnia stabilne i kontrolowane warunki obrobki, co przektada sie¢ na powtarzalng
jakos$¢ potraw oraz bezpieczenstwo zywnosSci. Maksymalna temperatura pracy komory wynosi

+80°C, co umozliwia realizacj¢ szerokiego zakresu procesow technologicznych.

Dzieki wbudowanemu agregatowi urzadzenie jest gotowe do pracy od razu po podiaczeniu, bez

potrzeby instalacji dodatkowe] infrastruktury chtodnicze;j.



Najwazniejsze zalety

Wiele funkcji w jednym urzadzeniu — oszczedno$¢ miejsca

Szokowe schladzanie i zamrazanie — bezpieczenstwo zywnosci

Slow cooking i garowanie — pelna kontrola procesu

Whbudowany agregat — natychmiastowa gotowosé do pracy

Panel Easy Touch 7’ — intuicyjna obstuga

Ozonowanie komory — wsparcie higieny

Dla kogo jest to urzadzenie

Restauracje 1 kuchnie profesjonalne

Catering 1 kuchnie produkcyjne

Piekarnie 1 cukiernie

Zaklady przetwOrstwa spozywczego

Funkcje i mozliwo$ci

e Szokowe schtadzanie 1 zamrazanie produktéw



Rozmrazanie i utrzymywanie temperatury

* (Garowanie oraz przygotowanie ciasta

* Gotowanie w niskiej temperaturze (slow cooking)

Natychmiastowe uruchomienie cyklu po zatadunku

Programy automatyczne oraz mozliwos$¢ tworzenia wiasnych

System chlodzenia i technologia

Wbudowany agregat chtodniczy — niezalezna praca urzadzenia

* Wymuszona cyrkulacja powietrza zapewnia rownomierne warunki w komorze

Automatyczne cykle pracy dostosowane do temperatury wsadu

Elektroniczny sterownik Easy Touch z ekranem dotykowym

Z¥acze USB do zarzadzania programami 1 danymi

System Smart Open Door — wygodne i1 bezpieczne uzytkowanie

Funkcja ozonowania komory wspiera higieng

Konfiguracja komory — zaladunek poprzeczny

* 4 x GN 1/1 — glebokos¢ 65 mm



¢ 5x GN 1/1 — gltebokos¢ 40 mm

* 8 x GN 1/1 — glebokos¢ 20 mm

¢ 8 x EN 600x400 — gtebokos¢ 30 mm

Wydajno$é urzadzenia

Szokowe schtadzanie: do 20 kg na cykl

15 kg (+65°C — +3°C) w 90 minut (DIN 18872-5)

Szokowe zamrazanie: do 20 kg na cykl

15 kg (+65°C — —18°C) w 240 minut (DIN 18872-5)

Dane techniczne

AR AGMEQO411E-PP

Wiptifreddzgnéa- schtadzanie, mrozenie i obrébka

termiczna

Womid#o (SHGmW)




Z281lanie8 kW

R29finik chlodniczy

Mk Whted i@/ 0,5 kW (=35°C)

Popysazenidstamdadd dvpunktowa, Smart Open

Door, funkcja ozonowania

Zastosowanie: idealne rozwigzanie dla gastronomii 1 produkcji zywnoSci, gdzie wymagane jest jedno

urzadzenie do wielu proceséw technologicznych, pelna kontrola temperatury oraz wysoka wydajnos¢

pracy.


http://www.tcpdf.org

