Stét chlodniczy piekarniczy 3-drzwiowy EN4060 do
centralnego chlodzenia bez blatu 1838x775x800 AKT
7K834 6600 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT ZK834 6600

Cechy produktu

Pojemnos¢ (1): 580L

Zakres temp. (°C): 0°C / +12°C

Szeroko$¢ (mm): 1838

Glebokosé (mm): 775

Wysokos$¢ (mm): 800

Moc chiodnicza (W): 346W temp. odpar. -15°C

Akcesoria: 15 par prowadnic

Zasilanie elektryczne: 130W / 230V

3-drzwiowy stoél chtodniczy EN 600x400 mm EN4060 — centralne
chlodzenie, bez blatu

Profesjonalny 3-drzwiowy stot chtodniczy EN4060 przystosowany do blach piekarniczych EN 600x400 mm, przeznaczony do profesjonalnych zastosowari
w piekarniach, cukierniach oraz gastronomii. Model wykonany w wersji do centralnego chtodzenia, bez blatu roboczego.

Urzadzenie wyposazone w parownik zamontowany w tylnej Scianie, ktéry umozliwia optymalne wykorzystanie przestrzeni wewngtrznej, oraz wysokowydajny
system wymuszonego obiegu powietrza, zapewniajacy rownomierne i stabilne chtodzenie w catej komorze.

Automatyczne odszranianie oraz odparowanie kondensatu goracym gazem gwarantuja bezobstugowa i energooszczedng eksploatacje. Elektroniczny sterownik
umozliwia precyzyjna kontrole temperatury, a higieniczne wykonanie spetnia wymagania profesjonalnej gastronomii.
Wersja bez blatu roboczego.
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Najwazniejsze cechy
¢ Przystosowany do blach piekarniczych EN 600x400 mm (EN4060)
¢ Centralnie zamontowany parownik w tylnej §cianie — optymalne wykorzystanie przestrzeni
* Wysokowydajny system wymuszonego obiegu powietrza — réwnomierne chtodzenie
¢ Automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu goracym gazem
¢ Elektroniczny sterownik — precyzyjna kontrola temperatury
® Wngtrze higieniczne — dno z wyobleniami ulatwiajace czyszczenie
e Szeroki zakres temperatur pracy z mozliwoscia regulacji: —2°C / +12°C

¢ Urzadzenie gotowe do podiaczenia do centralnego chtodzenia

Konstrukcja i higiena

* Wysokiej jakoSci izolacja korpusu pianowana metoda wysokociSnieniowa, rdzen z poliuretanu
e Korpus w catosci ze stali nierdzewnej, strony widoczne szlifowane matowo
® Réwnomierny rozktad temperatur dzigki inteligentnej cyrkulacji nawiewnej

® Urzadzenie dostgpne z drzwiami i/lub szufladami o r6znych wysoko$ciach

Dodatkowe informacje

® R290 czynnik chiodniczy — wydajny, zréwnowazony i przyjazny dla sSrodowiska



® Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 — opcja monitoringu i transmisji danych HACCP - dodatkowo ptatne
® Mozliwosci montazu: n6zki, kétka lub cokét - dodatkowo ptatne
¢ Klasa klimatyczna 5 — stabilna praca w temperaturach otoczenia +16°C do +40°C

¢ Produkt dedykowany dla przemystu piekarniczo-cukierniczego

Dodatkowe wyposazenie

® Wersja do centralnego chtodzenia bez blatu

® Wymiary z blatem: 1845 x 800 x 850 mm

* Wymiary bez blatu: 1838 x 775 x 800 mm

* Pojemnos¢: 580 L

® Moc chlodnicza: 346 W, temp. odparowania —15°C
e Zakres temperatur: 0°C / +12°C

e Zasilanie elektryczne: 130 W /230 V

® Akcesoria: 15 par prowadnic
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