"’ St6t chlodniczy piekarniczy 3-drzwiowy do centralnego

chlodzenia z blatem z rantem tylnym 1845x800x850

AKT ZK834 6601 Rilling
' .
Producent: Rilling
Nr referencyjny: AKT ZK834 6601
Cechy produktu

Szerokos$¢ (mm): 1845

Glebokosé (mm): 800

Wysoko$¢ (mm): 850

Pojemnosé (1): S80L

Czynnik chtodniczy: R290

Zakres temperatury (°C): 0°C / +12°C

Moc chiodnicza (W): 346W temp. odpar. -15°C

Akcesoria: 15 par prowadnic

Zasilanie elektryczne: 130W / 230V

3-drzwiowy stél chtodniczy gastronomiczny EN 600x400 — do centralnego
chlodzenia, blat z rantem (typ C) — AKT ZK834 6601 Rilling

Wydajny st6l chodniczy gastronomiczny EN 600x400 zaprojektowany do pracy w piekarniach,
cukierniach i profesjonalnych kuchniach korzystajacych z centralnych systeméw chtodzenia, gdzie

kluczowa jest stabilno$¢ temperatury 1 szybka organizacja pracy.

Urzadzenie zapewnia rownomierne chlfodzenie calej komory, co pozwala ograniczy¢ straty
produktéw 1 utrzymac ich Swiezo$¢ nawet przy intensywnym uzytkowaniu. Trzydrzwiowa konstrukcja

umozliwia wygodny dostep i przyspiesza codzienng prace personelu.

Blat z rantem tylnym (typ C, S0 mm) zwi¢ksza higieng stanowiska, chronigc przed sptywaniem

zabrudzen za urzadzenie, co ma szczegllne znaczenie w profesjonalnych ciggach produkcyjnych.



Najwazniejsze zalety

Przystosowany do centralnego chfodzenia

Standard EN 600x400 - idealny do piekarni i cukierni

3 drzwi — szybki dostep i lepsza organizacja pracy

Blat z rantem (typ C) — wyzszy poziom higieny

Roéwnomierne chlodzenie chronigce produkty

Automatyczne odszranianie ogranicza obstuge

System chlodzenia i technologia

Przystosowanie do pracy w systemie centralnego chtodzenia

¢ Wymuszona cyrkulacja powietrza zapewnia stabilng temperature w calej komorze

Parownik umieszczony w tylnej Scianie zwigksza przestrzen uzytkowa

Automatyczne rozmrazanie 1 odparowanie skroplin ogranicza koniecznos$¢ obstugi

Elektroniczny sterownik umozliwia precyzyjna regulacje temperatury

Zakres temperatur pracy: 0°C / +12°C




Dane techniczne

ModeL KaB4rtykintu

Kdmstrukcja

Bisdiodord 400 mm

P&jdmnosé

WimiaBY( 836 miW)

M Psokosé korpusu

Bratitem tylnym 50 mm (typ C)

ZuKyYesltethperatur




MocWhiedmicpaparowania -15°C)

Z28iWni230eMitralne chlodzenie)

Klasa klimatyczna

Wyposazenie standardowe

® 15 par prowadnic na blachy EN 600x400 mm

Konstrukcja i wykonanie

* Wykonanie w calosci ze stali nierdzewnej

e Powierzchnie szlifowane matowo

® [zolacja poliuretanowa o wysokiej gestosci

¢ Higieniczne wnetrze z wyobleniami ulatwiajacymi czyszczenie

Opcje dodatkowe (platne)

* Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 (HACCP)

¢ Mozliwo$¢ montazu na ndzkach, kotkach lub cokole



Zastosowanie: Idealny do piekarni, cukierni oraz gastronomii pracujacej w systemach centralnego

chtodzenia, gdzie wymagana jest duza pojemnos¢ 1 stabilne warunki chtodnicze.

Uwaga: Dla wersji z centralnym chtodzeniem nie dostarczamy zaworéw rozpreznych.
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