"’ St6t chlodniczy piekarniczy 3-modutowy z wiasnym

chlodzeniem z blatem z rantem tylnym 1945x800x850
580L AKT EKS834 6601 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK834 6601

Cechy produktu

Zakres temp. (°C): 0°C / +12°C

Szeroko$¢ (mm): 1945

Giebokos¢é (mm): 800

Wysokos¢ (mm): 850

Pojemnos¢ (1): 580L

Czynnik chlodniczy: R290

Moc chlodnicza (W): 346W temp. odpar. -15°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Zuzycie energii (kWh/h): 2,45 kWh / 24h

Akcesoria: 15 par prowadnic

Zasilanie elektryczne: 370W/ 230V

3-drzwiowy sté6t chlodniczy gastronomiczny EN 600x400 — do centralnego
chlodzenia, blat z rantem (typ C) — AKT EK834 6601 Rilling

Wydajny st6t chlodniczy gastronomiczny EN 600x400 zaprojektowany do pracy w piekarniach,
cukierniach oraz profesjonalnych kuchniach wykorzystujacych centralne systemy chtodnicze.
Zapewnia stabilng temperature przechowywania, dzigki czemu produkty zachowuja §wiezos¢ i nie

traca jakosci.

Przystosowanie do standardu EN 600x400 mm umozliwia wygodng prace na blachach piekarniczych
1 usprawnia organizacj¢ stanowiska. Trzydrzwiowa konstrukcja zapewnia szybki dostep do

produktoéw, co realnie przyspiesza prace personelu.



Profesjonalny stol chlodniczy piekarniczy z blatem typu C (rant 50 mm) zwigksza bezpieczenstwo

pracy 1 chroni przed sptywaniem zabrudzen za urzadzenie.

Najwazniejsze zalety

Przystosowany do centralnego chfodzenia

Standard EN 600x400 - idealny do piekarni i cukierni

3 drzwi — wygodna organizacja pracy

Blat z rantem (typ C) — wieksza higiena stanowiska

Réwnomierne chlodzenie chronigce produkty

Automatyczne odszranianie ogranicza obstuge

System chlodzenia i technologia

e Uklad przystosowany do pracy w systemie centralnego chtodzenia

¢ Wymuszona cyrkulacja powietrza zapewnia stabilng temperature w calej komorze

Parownik umieszczony w tylnej Scianie — wigksza przestrzen uzytkowa

Automatyczne rozmrazanie 1 odparowanie skroplin goracym gazem ogranicza obstuge

Elektroniczny sterownik umozliwia precyzyjne ustawienie temperatury



e Zakres temperatur pracy: 0°C / +12°C

Dane techniczne
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Bhatitem tylnym 50 mm (typ C)
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Klasa klimatyczna

Wyposazenie standardowe

® 15 par prowadnic na blachy EN 600x400 mm

Konstrukcja i wykonanie

Wykonanie w catoSci ze stali nierdzewne]

Powierzchnie zewnetrzne szlifowane matowo

Izolacja poliuretanowa o wysokiej gestosci

Whnetrze higieniczne z wyobleniami utatwiajacymi czyszczenie

Opcje dodatkowe (platne)



* Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 (HACCP)

¢ Mozliwo$¢ montazu na nozkach, koétkach lub cokole

Zastosowanie: Piekarnie, cukiernie oraz gastronomia pracujaca w systemach centralnego chlodzenia

wymagajaca duzej pojemnosci i stabilnych warunkéw chtodniczych.
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