Sto6t chlodniczy piekarniczy 2-modutowy z wkasnym
chlodzeniem bez blatu 1392x775x800 AKT EK824
6600 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK824 6600

Cechy produktu

Zakres temp. (°C): 0°C / +12°C

Szeroko$¢ (mm): 1392

Giebokosé (mm): 775

Wysokos¢ (mm): 800

Pojemnos¢ (1): 370L

Czynnik chlodniczy: R290

Moc chlodnicza (W): 322W temp. odpar. -15°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Zuzycie energii (kWh/h): 2,2 kWh /24h

Akcesoria: 10 par prowadnic

Zasilanie elektryczne: 370W/ 230V

2-drzwiowy stol chtodniczy gastronomiczny EN 600x400 z agregatem — bez blatu —
AKT EK824 6600 Rilling

Wydajny st6t chlodniczy gastronomiczny EN 600x400 zaprojektowany do pracy w piekarniach,
cukierniach i1 profesjonalnych kuchniach, gdzie kluczowa jest szybka organizacja pracy oraz stabilne
warunki chtodnicze. Utrzymuje rownomierng temperature, dzigki czemu produkty zachowuja

SwiezoS€ 1 nie generuja strat.

Przystosowanie do standardu EN 600x400 mm umozliwia wygodne przechowywanie blach
piekarniczych i1 usprawnia prace zespotu. Dwudrzwiowa konstrukcja zapewnia szybki dostep do

produktéw, a wbudowany agregat pozwala na natychmiastowe uruchomienie bez dodatkowej



instalacji.

Profesjonalny stét chtodniczy piekarniczy w wersji bez blatu sprawdzi si¢ wszedzie tam, gdzie

wymagane jest dopasowanie do indywidualnej zabudowy 1 ciggdéw technologicznych.

Najwazniejsze zalety

Przystosowany do blach EN 600x400 mm

Wbudowany agregat — gotowy do pracy

Wersja bez blatu - elastyczna zabudowa

2 drzwi — wygodna organizacja produktéow

Roéwnomierne chlodzenie chroniace jakos¢ produktow

Automatyczne odszranianie ogranicza obstuge

System chtodzenia i technologia

Wbudowany agregat chtodniczy — niezalezna praca urzadzenia

* Wymuszona cyrkulacja powietrza zapewnia stabilng temperature w calej komorze

Parownik umieszczony w tylnej Scianie — maksymalne wykorzystanie przestrzeni

Automatyczne rozmrazanie 1 odparowanie skroplin goracym gazem oszczedza czas personelu



¢ Elektroniczny sterownik umozliwia precyzyjne ustawienie temperatury

e Zakres temperatur pracy: 0°C / +12°C

Dane techniczne
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Klasa klimatyczna

Wyposazenie standardowe

¢ 10 par prowadnic na blachy EN 600x400 mm

Konstrukcja i wykonanie

* Wykonanie w catosci ze stali nierdzewne]



e Powierzchnie zewnetrzne szlifowane matowo

® [zolacja poliuretanowa o wysokiej gestosci

* Whnetrze higieniczne z wyobleniami utatwiajacymi czyszczenie

Opcje dodatkowe (platne)

¢ Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 (HACCP)

e Mozliwo$¢ montazu na nozkach, koétkach lub cokole

Zastosowanie: Piekarnie, cukiernie oraz gastronomia wymagajaca pracy na blachach EN 600x400

mm 1 elastycznej zabudowy stanowiska.
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