
 

   

Stół chłodniczy piekarniczy 2-modułowy z własnym
chłodzeniem bez blatu 1392x775x800 AKT EK824
6600 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK824 6600

Cechy produktu

Zakres temp. (°C): 0°C / +12°C

Szerokość (mm): 1392

Głębokość (mm): 775

Wysokość (mm): 800

Pojemność (l): 370L

Czynnik chłodniczy: R290

Moc chłodnicza (W): 322W temp. odpar. -15°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Zużycie energii (kWh/h): 2,2 kWh / 24h

Akcesoria: 10 par prowadnic

Zasilanie elektryczne: 370W/ 230V

2-drzwiowy stół chłodniczy EN4060 – własny agregat, bez blatu
Profesjonalny 2-drzwiowy stół chłodniczy EN4060 przystosowany do blach piekarniczych EN 600×400 mm, przeznaczony do zastosowań w gastronomii,
piekarniach i cukierniach. Urządzenie wyposażone w własny agregat chłodniczy i bez blatu roboczego, zapewnia higieniczne i wydajne chłodzenie produktów.

Parownik umieszczony w tylnej ścianie oraz wysokowydajny wymuszony obieg powietrza gwarantują równomierne chłodzenie w całej komorze.
Automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu gorącym gazem minimalizuje konieczność obsługi serwisowej. Elektroniczny sterownik pozwala na
precyzyjne ustawienie temperatury. Wersja bez blatu roboczego.

Najważniejsze zalety
Przystosowany do blach piekarniczych EN 600×400 mm (EN4060)

Własny agregat chłodniczy – niezależne działanie

Automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu gorącym gazem

Równomierna cyrkulacja powietrza – nie wysusza produktów

Higieniczne wnętrze z wyobleniami ułatwiające czyszczenie

Elektroniczny sterownik temperatury z możliwością regulacji
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Dane techniczne

ParametrWartość

ModelAKT EK824 6600 Rilling

Wysokość korpusu650 mm

Głębokość800 mm

Wymiary bez blatu (L×D×H)1392 × 775 × 800 mm

Pojemność370 L

Czynnik chłodniczyR290

Moc chłodnicza322 W (temp. odparowania –15°C)

Zakres temperatur0°C / +12°C

Zużycie energii2,2 kWh / 24 h

Zasilanie elektryczne370 W / 230 V

Akcesoria10 par prowadnic

Klasa klimatyczna5

Wykonanie i higiena
W całości wykonany ze stali nierdzewnej – trwałość i łatwość czyszczenia

Izolacja pianowana metodą wysokociśnieniową z rdzeniem poliuretanowym

Parownik zamontowany w tylnej ścianie poza komorą chłodniczą

Automatyczne rozmrażanie i odparowanie skroplin gorącym gazem

Równomierna cyrkulacja powietrza – nie wysusza produktów

Higieniczne wnętrze z wyobleniami ułatwiające czyszczenie

Dodatkowe informacje
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Szeroki zakres temperatur pracy od -2°C do +12°C

Elektroniczny sterownik temperatury

Urządzenia dostępne z drzwiami i/lub szufladami o różnych wysokościach

Wzmocnione szuflady z pełnym wysuwem – nośność dynamiczna do 60 kg, statyczna do 85 kg

Opcjonalny moduł WiFi / Bluetooth / RS485 do zarządzania i monitoringu HACCP  - dodatkowo płatne

Możliwość montażu: nóżki, kółka lub cokół  - dodatkowo płatne
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