
 

   

Stół chłodniczy piekarniczy 2-modułowy z własnym
chłodzeniem z blatem z rantem tylnym 1400x800x850
AKT EK824 6601 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK824 6601

Cechy produktu

Szerokość (mm): 1400

Głębokość (mm): 800

Wysokość (mm): 850

Pojemność (l): 370

Czynnik chłodniczy: R290

Czynnik chłodniczy: R290

Moc chłodnicza (W): 10 par prowadnic

Moc chłodnicza (W): 322W temp. odpar. -15°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Temperatura pracy (°C): 0/+12

Zużycie energii (kWh/h): 2,2 kWh / 24h

Akcesoria: 10 par prowadnic

2-drzwiowy stół chłodniczy EN 600×400 mm (EN4060) – AKT EK824
6601 Rilling
Profesjonalny stół chłodniczy przystosowany do blach piekarniczych EN 600×400 mm, zaprojektowany z myślą o intensywnej eksploatacji w
piekarniach, cukierniach oraz gastronomii. Model wyposażony jest w blat roboczy typu C z rantem tylnym o wysokości 50 mm oraz elektroniczny sterownik
temperatury.

Parownik zlokalizowany w tylnej ścianie urządzenia pozwala na maksymalne wykorzystanie przestrzeni wewnętrznej, a wymuszony obieg powietrza
zapewnia równomierny rozkład temperatur w całej komorze. Automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu gorącym gazem gwarantują bezobsługową
i energooszczędną pracę.

Dane techniczne – wbudowany agregat

ParametrWartość

Wymiary z blatem (L×D×H)1400 × 800 × 850 mm
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Wymiary bez blatu (L×D×H)1392 × 775 × 800 mm

Wysokość korpusu650 mm

Głębokość800 mm

Pojemność370 l

Moc chłodnicza322 W (temp. odparowania –15°C)

Zakres temperatur0°C / +12°C

Zużycie energii2,2 kWh / 24 h

Zasilanie elektryczne370 W / 230 V

Czynnik chłodniczyR290

Akcesoria10 par prowadnic

Wykonanie i higiena
Wysokociśnieniowa izolacja korpusu z rdzeniem z poliuretanu o dużej gęstości

Pełna konstrukcja ze stali nierdzewnej – trwałość i łatwe czyszczenie

Matowo szlifowane powierzchnie widoczne – brak odbić światła

Parownik poza komorą chłodniczą, zlokalizowany w tylnej ścianie

Higieniczne wnętrze z wyoblonym dnem komory

Dodatkowe informacje
Numer artykułu: AKT EK824 6601 Rilling

Produkt dedykowany dla przemysłu piekarniczo-cukierniczego

R290 czynnik chłodniczy w standardzie – wydajny i przyszłościowy

Moduł WiFi / Bluetooth / RS485 – opcja monitoringu i HACCP  - dodatkowo płatne

Możliwość montażu na nóżkach, kółkach lub cokole  - dodatkowo płatne

Klasa klimatyczna 5 – praca w zakresie temperatur otoczenia +16°C do +40°C
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