Sté6t mrozniczy do centralnego chtodzenia z blatem bez
rantu tylnego 1150x700x850 Linia 700 ATK ZK721
1602 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: ATK ZK721 1602

Cechy produktu

Zakres temp. (°C): -18°C /-20°C

Szeroko$¢ (mm): 1150

Giebokosé (mm): 700

Wysokos¢ (mm): 850

Pojemnos¢ (1): 270

Czynnik chlodniczy: R290

Moc chiodnicza (W): 250W temp. odpar. -30°C

Akcesoria: 2 ruszty nierdzewne, 2 pary prowadnic

Zasilanie elektryczne: 390W / 230V

2-drzwiowy stél mrozniczy gastronomiczny GN 1/1 — do centralnego chlodzenia,
blat bez rantu — ATK ZK721 1602 Rilling

Wydajny st6l mrozniczy gastronomiczny GN 1/1 przeznaczony do pracy w systemach centralnego
chtodzenia, gdzie kluczowa jest stabilno$¢ temperatury i niezawodno$¢ dziatania. Zapewnia
rOwnomierne mrozenie w catej komorze, dzigki czemu produkty zachowuja jakoS¢ 1 sa bezpieczne do

dalszej obrobki.
Dwudrzwiowa konstrukcja utatwia organizacj¢ pracy 1 szybki dostep do produktow. Wersja bez rantu
tylnego pozwala na swobodne wkomponowanie urzadzenia w ciagi technologiczne i dopasowanie do

indywidualnej zabudowy kuchni.

Profesjonalny stél mroZniczy przystosowany do centralnego chtodzenia sprawdzi si¢ w



restauracjach, cateringu oraz kuchniach produkcyjnych pracujacych na instalacjach chtodniczych.

Najwazniejsze zalety

¢ Przystosowany do centralnego chlodzenia

2 drzwi — wygodna organizacja produktéow

Blat bez rantu — tatwa integracja z zabudowa

Réwnomierne mrozenie chroniace jako$¢é produktéow

Automatyczne odszranianie ogranicza obstuge

Kompatybilnosé z GN 1/1

System chtodzenia i technologia

e Uktad przystosowany do pracy w systemie centralnego chtodzenia

* Wymuszona cyrkulacja powietrza zapewnia stabilne warunki mrozenia

Automatyczne rozmrazanie 1 odparowanie skroplin goracym gazem ogranicza obstuge

Elektroniczny sterownik umozliwia precyzyjne ustawienie temperatury

Zakres temperatur pracy: -18°C / -20°C

Parownik umieszczony centralnie w komorze



Dane techniczne
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Klasa klimatyczna

Wyposazenie standardowe

® 2 ruszty nierdzewne

® 2 pary prowadnic

Konstrukcja i wykonanie

Wykonanie w catoSci ze stali nierdzewne]

Powierzchnie zewnetrzne szlifowane matowo

Izolacja poliuretanowa o wysokiej gestosci

Whnetrze higieniczne z wyobleniami utatwiajacymi czyszczenie

Opcje dodatkowe (platne)

* Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 (HACCP)



¢ Mozliwo$s¢ montazu na ndzkach, kotkach lub cokole

Zastosowanie: Restauracje, catering oraz kuchnie produkcyjne pracujace w systemach centralnego

chtodzenia wymagajace stabilnych warunkoéw mrozenia.

Uwaga: Dla wersji z centralnym chlodzeniem nie dostarczamy zawor6w rozpreznych.
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