St6t mrozniczy 2-modutowy z wlasnym chlodzeniem z
blatem bez rantu tylnego 1250x700x850 Linia 700 ATK
EK721 1602 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: ATK EK721 1602

Cechy produktu

Pojemnosé (1): 270L

Zakres temp. (°C): -18°C / -20°C

Szerokos$¢ (mm): 1250

Glebokosé (mm): 700

Wysokos$¢ (mm): 850

Czynnik chlodniczy: R290

Moc chlodnicza (W): 250W temp. odpar. -30°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Zuzycie energii (kWh/h): 4,8 kWh /24h

Akcesoria: 2 ruszty nierdzewne, 2 pary prowadnic

Zasilanie elektryczne: S00W/ 230V

2-drzwiowy stol mrozniczy gastronomiczny GN 1/1 z agregatem — blat bez rantu —
ATK EK721 1602 Rilling

Wydajny stél mrozniczy gastronomiczny GN 1/1 zaprojektowany do intensywnej pracy w
profesjonalnych kuchniach, gdzie kluczowe jest szybkie mrozenie 1 stabilna temperatura
przechowywania. Utrzymuje stale warunki nawet przy duzym obciazeniu, dzigki czemu produkty nie

traca jakosci 1 sa bezpieczne do dalszej obrobki.

Dwudrzwiowa konstrukcja umozliwia wygodny podzial produktéw i usprawnia organizacj¢ pracy.
Whbudowany agregat chlodniczy pozwala na natychmiastowe uruchomienie urzadzenia bez potrzeby

podtaczania do zewngtrzne] instalacji.



Profesjonalny stol mrozniczy z blatem bez rantu sprawdzi si¢ wszedzie tam, gdzie liczy si¢
elastyczno$¢ zabudowy i tatwe utrzymanie czystoSci. To rozwigzanie dla restauracji, cateringu oraz
kuchni produkcyjnych.

Najwazniejsze zalety

e Wbudowany agregat — urzadzenie gotowe do pracy

2 drzwi — wygodna organizacja produktéow

Blat bez rantu — wieksza elastycznos¢ zabudowy

Stabilne mrozenie chroniace produkty przed utrata jakoSci

Automatyczne odszranianie ogranicza obstuge

Kompatybilnosé z GN 1/1

System chlodzenia i technologia

* Wbudowany agregat chtodniczy — niezalezna praca urzadzenia

¢ Wymuszona cyrkulacja powietrza zapewnia rOwnomierne mrozenie w catej komorze

* Automatyczne rozmrazanie i odparowanie skroplin goracym gazem zmniejsza koniecznos¢

obstugi

¢ Elektroniczny sterownik umozliwia precyzyjne ustawienie temperatury



e Zakres temperatur pracy: -18°C / -20°C

® Parownik umieszczony w centralnej czgsci komory

Dane techniczne
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Klasa klimatyczna

Wyposazenie standardowe

¢ 2 ruszty nierdzewne

¢ 2 pary prowadnic

Konstrukcja i wykonanie



Wykonanie w catosci ze stali nierdzewne]

Powierzchnie zewnetrzne szlifowane matowo

Izolacja poliuretanowa o wysokiej gestosci

Whnetrze higieniczne z wyobleniami utatwiajacymi czyszczenie

Opcje dodatkowe (platne)

* Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 (HACCP)

¢ Mozliwo$¢ montazu na nozkach, koétkach lub cokole

Zastosowanie: Restauracje, catering, hotele oraz kuchnie produkcyjne wymagajace wydajnego

mrozenia 1 stabilnych warunkéw przechowywania produktow.
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