
 

   

Stół mroźniczy 2-modułowy z własnym chłodzeniem z
blatem bez rantu tylnego 1250x700x850 Linia 700 ATK
EK721 1602 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: ATK EK721 1602

Cechy produktu

Pojemność (l): 270L

Zakres temp. (°C): -18°C / -20°C

Szerokość (mm): 1250

Głębokość (mm): 700

Wysokość (mm): 850

Czynnik chłodniczy: R290

Moc chłodnicza (W): 250W temp. odpar. -30°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Zużycie energii (kWh/h): 4,8 kWh / 24h

Akcesoria: 2 ruszty nierdzewne, 2 pary prowadnic

Zasilanie elektryczne: 500W/ 230V

2-drzwiowy stół mroźniczy GN 1/1 – własne chłodzenie, blat bez rantu
tylnego
Profesjonalny 2-drzwiowy stół mroźniczy GN 1/1 z własnym agregatem chłodniczym, przeznaczony do intensywnej pracy w gastronomii, kuchniach
zbiorowego żywienia oraz zapleczach produkcyjnych. Urządzenie wyposażone w blat roboczy bez rantu tylnego, gwarantujące higieniczne i ergonomiczne
warunki pracy.

Parownik umieszczony w centralnej części komory chłodniczej w połączeniu z wydajnym systemem wymuszonego obiegu powietrza zapewnia szybkie i
równomierne mrożenie produktów. Automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu gorącym gazem minimalizuje konieczność ingerencji
serwisowej. Elektroniczny sterownik umożliwia precyzyjną kontrolę temperatury, a konstrukcja spełnia wymagania profesjonalnej gastronomii.

Najważniejsze zalety
Własny agregat chłodniczy – niezależne chłodzenie

Blat roboczy bez rantu tylnego

Równomierne mrożenie dzięki wydajnej cyrkulacji powietrza

Automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin gorącym gazem

Elektroniczny sterownik temperatury
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Higieniczne wykonanie ułatwiające czyszczenie

Opcjonalny moduł WiFi / Bluetooth / RS485 do zarządzania i kontroli danych HACCP

Dane techniczne

ParametrWartość

TypStół mroźniczy GN 1/1

ChłodzenieWłasne – z wbudowanym agregatem

BlatBez rantu tylnego

Nr artykułuATK EK721 1602 Rilling

Wysokość korpusu650 mm

Głębokość700 mm

Wymiary z blatem (L×D×H)1250 × 700 × 850 mm

Pojemność270 L

Czynnik chłodniczyR290

Moc chłodnicza250 W (temp. odparowania -30°C, temp. otoczenia +16°C / +40°C)

Zakres temperatur-18°C / -20°C

Zużycie energii4,8 kWh / 24 h

Zasilanie elektryczne500 W / 230 V

Akcesoria2 ruszty nierdzewne, 2 pary prowadnic

Klasa klimatyczna5

Wykonanie i higiena
Korpus i elementy wykonane w całości ze stali nierdzewnej
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Wysokiej jakości izolacja pianowana metodą wysokociśnieniową, rdzeń poliuretanowy

Widoczne powierzchnie szlifowane matowo – brak odbicia światła, łatwe czyszczenie

Wnętrze z higienicznymi wyobleniami, zapewniające łatwość utrzymania czystości

Efektywność chłodnicza
Równomierny rozkład temperatur w całej komorze

Wysokowydajna cyrkulacja powietrza – nie wysusza produktów

Niskie zużycie energii i wysoka sprawność układu chłodniczego

Dodatkowe informacje
Urządzenia dostępne z drzwiami i/lub szufladami o różnych wysokościach

Wzmocnione szuflady z pełnym wysuwem (nośność dynamiczna do 60 kg, statyczna do 85 kg)

Opcjonalny moduł WiFi / Bluetooth / RS485 do kontroli i transmisji danych HACCP

Możliwości montażu: nóżki, kółka lub cokół

Przeznaczone do profesjonalnych zastosowań gastronomicznych B2B
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