St6t mrozniczy 2-modutowy z wlasnym chlodzeniem z
blatem z rantem tylnym 1250x700x850 Linia 700 ATK
EK721 1601 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: ATK EK721 1601

Cechy produktu

Pojemnos¢ (1): 270L

Zakres temp. (°C): -18°C / -20°C

Szerokos$¢ (mm): 1250

Glebokosé (mm): 700

Wysokos$¢ (mm): 850

Czynnik chlodniczy: R290

Moc chlodnicza (W): 250W temp. odpar. -30°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Akcesoria: 2 ruszty nierdzewne, 2 pary prowadnic

Zasilanie elektryczne: SO0W/ 230V

Zuzycie pradu (kWh/kg): 4,8 kWh / 24h

2-drzwiowy stét chtodniczy GN 1/1 z blatem typ C — z wbudowanym
agregatem

Profesjonalny 2-drzwiowy stol chtodniczy GN 1/1 z wbudowanym agregatem chtodniczym, przeznaczony do intensywnej eksploatacji w kuchniach
gastronomicznych, restauracjach oraz obiektach zbiorowego zywienia. Urzadzenie wyposazone jest w blat roboczy z rantem tylnym o wysokosci 50 mm (typ
C), ktéry zwigksza ergonomig i bezpieczeristwo pracy.

Parownik umieszczony w gérnej czgsci komory chlodniczej oraz wymuszony obieg powietrza zapewniaja rownomierne i stabilne chtodzenie

przechowywanych produktéw. Bezobstugowa pracg gwarantuja automatyczne odszranianie oraz odparowanie kondensatu goracym gazem. Elektroniczny
sterownik umozliwia precyzyjna kontrolg temperatury, a wbudowany agregat pozwala na szybkie uruchomienie urzadzenia bez dodatkowej infrastruktury.

Najwazniejsze zalety
® Przystosowanie do pojemnikéw GN 1/1
* Wersja z wbudowanym agregatem chlodniczym
¢ Blat roboczy typ C z rantem tylnym 50 mm
¢ Parownik w gérnej czesci komory chiodniczej

* Wydajny, niewysuszajacy wymuszony obieg powietrza



¢ Automatyczne rozmrazanie i odparowanie skroplin goracym gazem

¢ Elektroniczne sterowanie temperatura

Dane techniczne
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Wykonanie i higiena
® Korpus wykonany w calosci ze stali nierdzewne]
* Widoczne powierzchnie szlifowane matowo, eliminujace odbicia Swiatla

* Wysokocisnieniowo pianowana izolacja z rdzeniem z poliuretanu

* Wysoka gestos¢ izolacji zapewniajaca niskie zuzycie energii



® Dno komory z higienicznymi wyobleniami utatwiajacymi czyszczenie

Efektywnos¢ chlodnicza

® Réwnomierny rozklad temperatur w catej komorze
o Staly przeptyw zimnego powietrza w dét komory
* Cyrkulacja niewysuszajaca przechowywanych produktéw

¢ Niskie zuzycie energii i wysoka sprawno$¢ uktadu chtodniczego

Dodatkowe informacje

* Mozliwos¢ konfiguracji komér z drzwiami i/lub szufladami GN

® Wzmocnione szuflady z pelnym wysuwem na stabilnych prowadnicach

® Nos$nos¢ szuflad: do 60 kg (dynamiczna), do 85 kg (statyczna)

* Opcjonalny modut WiFi / Bluetooth / RS485 do kontroli i transmisji danych HACCP
e Mozliwosci montazu: nézki, kétka lub cokét

® Przeznaczony do intensywnej pracy w profesjonalnej gastronomii
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