
 

   

Stół mroźniczy 2-modułowy z własnym chłodzeniem z
blatem z rantem tylnym 1250x700x850 Linia 700 ATK
EK721 1601 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: ATK EK721 1601

Cechy produktu

Pojemność (l): 270L

Zakres temp. (°C): -18°C / -20°C

Szerokość (mm): 1250

Głębokość (mm): 700

Wysokość (mm): 850

Czynnik chłodniczy: R290

Moc chłodnicza (W): 250W temp. odpar. -30°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Akcesoria: 2 ruszty nierdzewne, 2 pary prowadnic

Zasilanie elektryczne: 500W/ 230V

Zużycie prądu (kWh/kg): 4,8 kWh / 24h

2-drzwiowy stół chłodniczy GN 1/1 z blatem typ C – z wbudowanym
agregatem
Profesjonalny 2-drzwiowy stół chłodniczy GN 1/1 z wbudowanym agregatem chłodniczym, przeznaczony do intensywnej eksploatacji w kuchniach
gastronomicznych, restauracjach oraz obiektach zbiorowego żywienia. Urządzenie wyposażone jest w blat roboczy z rantem tylnym o wysokości 50 mm (typ
C), który zwiększa ergonomię i bezpieczeństwo pracy.

Parownik umieszczony w górnej części komory chłodniczej oraz wymuszony obieg powietrza zapewniają równomierne i stabilne chłodzenie
przechowywanych produktów. Bezobsługową pracę gwarantują automatyczne odszranianie oraz odparowanie kondensatu gorącym gazem. Elektroniczny
sterownik umożliwia precyzyjną kontrolę temperatury, a wbudowany agregat pozwala na szybkie uruchomienie urządzenia bez dodatkowej infrastruktury.

Najważniejsze zalety
Przystosowanie do pojemników GN 1/1

Wersja z wbudowanym agregatem chłodniczym

Blat roboczy typ C z rantem tylnym 50 mm

Parownik w górnej części komory chłodniczej

Wydajny, niewysuszający wymuszony obieg powietrza
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Automatyczne rozmrażanie i odparowanie skroplin gorącym gazem

Elektroniczne sterowanie temperaturą

Dane techniczne

ParametrWartość

Wysokość korpusu650 mm

Głębokość700 mm

Wymiary z blatem (L×D×H)1250 × 700 × 850 mm

Wymiary bez blatu (L×D×H)1244 × 675 × 800 mm

Pojemność270 l

Moc chłodnicza330 W (temperatura odparowania -10°C, temp. otoczenia +16°C / +40°C)

Zakres temperatur0°C / +12°C

Zużycie energii2,5 kWh / 24 h

Zasilanie elektryczne380 W / 230 V

Akcesoria w standardzie2 ruszty nierdzewne, 2 pary prowadnic

Czynnik chłodniczyR290 czynnik chłodniczy

Klasa klimatyczna5 (zakres temperatur otoczenia od +16°C do +40°C)

Nr artykułuAKT EK721 1601 Rilling

Wykonanie i higiena
Korpus wykonany w całości ze stali nierdzewnej

Widoczne powierzchnie szlifowane matowo, eliminujące odbicia światła

Wysokociśnieniowo pianowana izolacja z rdzeniem z poliuretanu

Wysoka gęstość izolacji zapewniająca niskie zużycie energii
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Dno komory z higienicznymi wyobleniami ułatwiającymi czyszczenie

Efektywność chłodnicza
Równomierny rozkład temperatur w całej komorze

Stały przepływ zimnego powietrza w dół komory

Cyrkulacja niewysuszająca przechowywanych produktów

Niskie zużycie energii i wysoka sprawność układu chłodniczego

Dodatkowe informacje
Możliwość konfiguracji komór z drzwiami i/lub szufladami GN

Wzmocnione szuflady z pełnym wysuwem na stabilnych prowadnicach

Nośność szuflad: do 60 kg (dynamiczna), do 85 kg (statyczna)

Opcjonalny moduł WiFi / Bluetooth / RS485 do kontroli i transmisji danych HACCP

Możliwości montażu: nóżki, kółka lub cokół

Przeznaczony do intensywnej pracy w profesjonalnej gastronomii
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