St6t mrozniczy 2-modutowy z wlasnym chlodzeniem z
blatem z rantem tylnym 1250x700x850 Linia 700 ATK
EK721 1601 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: ATK EK721 1601

Cechy produktu

Pojemnosé (1): 270L

Zakres temp. (°C): -18°C / -20°C

Szerokos$¢ (mm): 1250

Glebokosé (mm): 700

Wysokos$¢ (mm): 850

Czynnik chlodniczy: R290

Moc chlodnicza (W): 250W temp. odpar. -30°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Akcesoria: 2 ruszty nierdzewne, 2 pary prowadnic

Zasilanie elektryczne: SO0W/ 230V

Zuzycie pradu (kWh/kg): 4,8 kWh / 24h

2-drzwiowy stol chtodniczy gastronomiczny GN 1/1 z agregatem — blat z rantem
tylnym (typ C) — AKT EK721 1601 Rilling

Wydajny stét chtodniczy gastronomiczny GN 1/1 zaprojektowany do intensywnej pracy w
profesjonalnych kuchniach, gdzie liczy si¢ szybki dostep do produktow i stabilne warunki chtodnicze.
Utrzymuje rownomierng temperatur¢ nawet przy duzym obciazeniu, co ogranicza straty i poprawia

jako$¢ przechowywanej zywnosci.

Dwudrzwiowa konstrukcja utatwia organizacje pracy i pozwala na wygodny podzial produktow.
Whbudowany agregat sprawia, ze urzadzenie jest gotowe do dziatania bez dodatkowe] instalacji, co

przyspiesza wdrozenie w kuchni.



Profesjonalny stol chlodniczy z blatem typu C (rant 50 mm) sprawdzi si¢ wsze¢dzie tam, gdzie
wazna jest czystoS¢ stanowiska 1 ergonomia pracy. To rozwiazanie dla restauracji, cateringu, hoteli
oraz kuchni produkcyjnych.

Najwazniejsze zalety

e Wbudowany agregat — gotowy do pracy

2 drzwi — wygodna organizacja produktéow

Blat z rantem tylnym (typ C)

Stabilna temperatura chronigca produkty przed psuciem

Automatyczne odszranianie ogranicza obstuge

Kompatybilnosé z GN 1/1

System chlodzenia i technologia

Wbudowany agregat chtodniczy — niezalezna praca urzadzenia

* Wymuszona cyrkulacja powietrza zapewnia rOwnomierne chtodzenie w calej komorze

Automatyczne rozmrazanie 1 odparowanie skroplin goracym gazem oszczedza czas personelu

Elektroniczny sterownik umozliwia precyzyjne ustawienie temperatury

Zakres temperatur pracy: 0°C / +12°C



e Parownik umieszczony w gornej czgsci komory

Dane techniczne

MOdEKAR hritylkintu

Kdmstrukcja
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Blantem tylnym 50 mm (typ C)
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R29finik chlodniczy

Klasa klimatyczna

Wyposazenie standardowe

® 2 ruszty nierdzewne

® 2 pary prowadnic

Konstrukcja i wykonanie

* Wykonanie w catosci ze stali nierdzewne]



¢ Powierzchnie zewnetrzne szlifowane matowo

¢ [zolacja poliuretanowa o wysokiej gestosci

* Whnetrze higieniczne z wyobleniami utatwiajacymi czyszczenie

Opcje dodatkowe (platne)

e Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 (HACCP)

¢ Mozliwos¢ montazu na ndézkach, kotkach lub cokole

Zastosowanie: Restauracje, catering, hotele oraz kuchnie produkcyjne wymagajace niezaleznego i

wydajnego chlodzenia produktow.
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