Stét chlodniczy 3-modutowy z wlasnym chlodzeniem z
blatem z rantem tylnym GN 1/1 1725x700x85 AKT
EK731 1601-2/2/2 Rilling

Producent: Rilling
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Cechy produktu

Nr referencyjny: AKT EK731 1601-2/2/2

Szerokos$¢ (mm): 1725

Glebokosé (mm): 700

Wysoko$¢ (mm): 850

Czynnik chtodniczy: R290

Temperatura pracy (°C): 0°C / +12°C

Zuzycie energii (kWh/h): 2,8 kWh /24h

Akcesoria: 1 ruszt, 1 para prowadnic

Zasilanie elektr. (wlasne cht.): 400W/ 230V

Stot chlodniczy gastronomiczny GN 1/1 3-modulowy - 6 szuflad, z agregatem, blat
z rantem (typ C) — AKT EK731 1601-2/2/2 Rilling

Wydajny stél chtodniczy gastronomiczny GN 1/1 stworzony do pracy w miejscach, gdzie liczy si¢
szybkos¢, porzadek 1 niezawodno$¢. Zapewnia stabilng temperaturg nawet przy intensywnym

uzytkowaniu, dzigki czemu produkty dtuzej zachowuja §wiezosC i nie generuja strat.

Konfiguracja 6 szuflad z pelnym wysuwem pozwala na maksymalng organizacje sktadnikow 1
btyskawiczny dostep podczas pracy. To realnie skraca czas przygotowania potraw i usprawnia

dziatanie zespolu w godzinach najwigkszego obciazenia.

Profesjonalny stol chtodniczy z blatem typu C (rant 50 mm) sprawdzi si¢ wszedzie tam, gdzie

wazna jest higiena 1 ergonomia stanowiska. Idealny dla restauracji, cateringu oraz kuchni



produkcyjnych.

Najwazniejsze zalety

6 szuflad — maksymalna organizacja i szybki dostep

Wbudowany agregat — gotowy do pracy

Blat z rantem tylnym (typ C)

Roéwnomierne chlodzenie chroniace produkty przed psuciem

Automatyczne odszranianie ogranicza obstuge

Kompatybilnosé z GN 1/1

System chtodzenia i technologia

Wbudowany agregat chtodniczy — niezalezna praca bez instalacji zewngtrzne]

* Wymuszona cyrkulacja powietrza zapewnia stabilng temperature w calej komorze

Automatyczne rozmrazanie 1 odparowanie skroplin goracym gazem oszczedza czas personelu

Elektroniczny sterownik umozliwia precyzyjne ustawienie temperatury

Zakres temperatur pracy: 0°C / +12°C

Parownik umieszczony w gornej cz¢sci komory



Dane techniczne
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Bratitem tylnym 50 mm (typ C)
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R29finik chlodniczy

Klasa klimatyczna

Wyposazenie standardowe

* 6 szuflad z pelnym wysuwem

Konstrukcja i wykonanie

Wykonanie w catosci ze stali nierdzewne]

Powierzchnie zewnetrzne szlifowane matowo

Izolacja poliuretanowa o wysokiej gestosci

Whnetrze higieniczne z wyobleniami ufatwiajacymi czyszczenie



* Wzmocnione szuflady — noSnos$¢ do 60 kg (dynamiczna) / 85 kg (statyczna)

Opcje dodatkowe (platne)

¢ Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 (HACCP)

¢ Mozliwo$¢ montazu na nozkach, kotkach lub cokole

Zastosowanie: Restauracje, catering, hotele oraz kuchnie produkcyjne wymagajace maksymalne]

organizacji pracy 1 szybkiego dostepu do produktow.
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