
 

   

Stół chłodniczy 3-modułowy z własnym chłodzeniem z
blatem z rantem tylny 1725x700x850 AKT EK731
1601-2/1/1 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK731 1601-2/1/1

Cechy produktu

Pojemność (l): 420

Szerokość (mm): 1725

Głębokość (mm): 700

Wysokość (mm): 850

Czynnik chłodniczy: R290

Temperatura pracy (°C): 0°C / +12°C

Zużycie energii (kWh/h): 2,8 kWh / 24h

Akcesoria: 2 ruszty nierdzewne, 2 pary prowadnic

Zasilanie elektr. (własne chł.): 400W/ 230V

Stół chłodniczy GN 1/1 – 3-modułowy
2 drzwi + 2 szuflady
AKT EK731 1601-2/1/1
Profesjonalny 3-modułowy stół chłodniczy GN 1/1, wyposażony w 2 drzwi skrzydłowe oraz 2 pojemne szuflady z pełnym wysuwem. Urządzenie
przeznaczone do intensywnej pracy w gastronomii, zapewnia higieniczne i bezpieczne warunki użytkowania.

Model posiada blat roboczy z tylnym rantem 50 mm (typ C), który zwiększa komfort i bezpieczeństwo pracy. Parownik w górnej części komory oraz 
wymuszony obieg powietrza gwarantują równomierne chłodzenie, a automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu gorącym gazem
minimalizują obsługę. Elektroniczny sterownik umożliwia precyzyjne utrzymanie temperatury.

Najważniejsze cechy
3-modułowy stół chłodniczy GN 1/1

2 drzwi skrzydłowe + 2 szuflady

Blat roboczy z tylnym rantem 50 mm (typ C)

Równomierny rozkład temperatur
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Automatyczne odszranianie gorącym gazem

Elektroniczna regulacja temperatury 0°C / +12°C

Wbudowany agregat – gotowy do pracy

Czynnik chłodniczy R290

Klasa klimatyczna 5

Szuflady i ergonomia
Wzmocnione szuflady z pełnym wysuwem

Nośność: 60 kg dynamicznie / 85 kg statycznie

Możliwość konfiguracji modułów z drzwiami i/lub szufladami GN 1/1

Chłodzenie i sterowanie
Typ chłodzenia: wymuszony obieg powietrza

Parownik: górna część komory

Odszranianie: automatyczne, gorącym gazem

Sterowanie: elektroniczne

Zakres temperatur: 0°C / +12°C

Temperatura otoczenia: +16°C / +40°C

Konstrukcja i higiena
Izolacja korpusu pianowana metodą wysokociśnieniową

Rdzeń z poliuretanu o dużej gęstości i wytrzymałości mechanicznej

Konstrukcja wykonana w całości ze stali nierdzewnej

Widoczne powierzchnie szlifowane matowo

Higieniczne wnętrze z wyobleniami ułatwiającymi czyszczenie

Dane techniczne
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Numer artykułuAKT EK731 1601-2/1/1

Układ / moduły3 moduły – 2 drzwi + 2 szuflady

Standard pojemnikówGN 1/1

Pojemność420 L

Blat roboczyz rantem tylnym h=50 mm (typ C)

Wysokość korpusu650 mm

Głębokość700 mm

Zakres temperatur0°C / +12°C

Temperatura otoczenia+16°C / +40°C

Moc chłodnicza330 W (temp. odparowania −10°C)

Zasilanie400 W / 230 V

Zużycie energii2,8 kWh / 24 h

Czynnik chłodniczyR290

Typ chłodzeniaWymuszony obieg powietrza

OdszranianieAutomatyczne, gorącym gazem

SterowanieElektroniczne

Wymiary

Wymiary z blatem (L × D × H)1725 × 700 × 850 mm

Wymiary bez blatu (L × D × H)1716 × 675 × 800 mm

Wyposażenie standardowe
2 ruszty nierdzewne
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2 pary prowadnic

2 szuflady

Dodatkowe informacje, dodatkowo płatne:
Opcjonalny moduł WiFi / Bluetooth / RS485 do systemów HACCP

Możliwość konfiguracji montażu: nóżki, kółka lub cokół
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