Sto6t chtodniczy GN 1/1 3-drzwiowy do centralnego
chlodzenia bez blatu 1616x675x800 Linia 700 AKT
ZK731 1600 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT ZK731 1600

Cechy produktu

Pojemnosé (1): 420L

Zakres temp. (°C): 0°C / +12°C

Szerokos$¢ (mm): 1618

Glebokosé (mm): 675

Wysokos$¢ (mm): 800

Moc chtodnicza (W): 330W temp. odpar. -10°C

Akcesoria: 3 ruszty nierdzewne, 3 pary prowadnic

Zasilanie elektryczne: 130W / 230V

3-drzwiowy stél chlodniczy gastronomiczny GN 1/1 bez blatu — do centralnego
chlodzenia — AKT ZK731 1600 Rilling

Wydajny stél chtodniczy gastronomiczny 3-drzwiowy GN 1/1 przeznaczony do pracy w
profesjonalnych kuchniach i systemach centralnego chtodzenia. Zapewnia stabilne warunki

przechowywania produktéw, co ogranicza straty i usprawnia codzienng prace personelu.

Wersja bez blatu umozliwia indywidualng zabudowe oraz dopasowanie do ciagéw technologicznych.
Dzigki wymuszonej cyrkulacji powietrza urzadzenie utrzymuje rOwnomierng temperature w catej

komorze, co przektada si¢ na bezpieczenstwo przechowywanej zywnosci.

To rozwiazanie dla restauracji, cateringu oraz kuchni produkcyjnych, ktére wymagaja niezawodnego

1 elastycznego zaplecza chtodniczego.



Najwazniejsze zalety

Przystosowany do centralnego chfodzenia

3-drzwiowa konstrukcja ulatwiajaca organizacje pracy

Wersja bez blatu — mozliwos$¢ indywidualnej zabudowy

Roéwnomierne chlodzenie calej komory

Automatyczne odszranianie ogranicza obstuge

Kompatybilnosé z GN 1/1

System chlodzenia i technologia

e Uklad przystosowany do pracy w systemie centralnego chtodzenia

¢ Wymuszona cyrkulacja powietrza zapewnia stabilng temperature w calej komorze

Automatyczne rozmrazanie 1 odparowanie skroplin goracym gazem ogranicza koniecznoS¢

serwisowania

Elektroniczny sterownik umozliwia precyzyjne ustawienie temperatury

Zakres temperatur pracy: 0°C / +12°C

Parownik umieszczony w gornej czgsSci komory



Dane techniczne

MOdeL KB hrtyBitu

Voymia6y 180 miWv)

W Psolkosé korpusu

Pojdmnosé

AAKresltethperatur

MocWhiledipicpaparowania —10°C)

Z38ianie 30evitralne chlodzenie)

Wyposazenie standardowe

® 3 ruszty nierdzewne



® 3 pary prowadnic

Konstrukcja i wykonanie

Wykonanie w catoSci ze stali nierdzewne]

Powierzchnie zewnetrzne szlifowane matowo

Izolacja poliuretanowa o wysokiej gestosci

Whetrze higieniczne z wyobleniami dna utatwiajacymi czyszczenie

Opcje dodatkowe (platne)

* Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 (HACCP)

¢ Mozliwos¢ montazu na ndzkach, koétkach lub cokole

Zastosowanie: Profesjonalne kuchnie, restauracje, catering oraz zaplecza gastronomiczne pracujace

w systemach centralnego chtodzenia.

Uwaga: Dla wersji z centralnym chlodzeniem nie dostarczamy zaworow rozpreznych.
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