Stét chlodniczy 3-drzwiowy do centralnego chlodzenia
z blatem z rantem tylnym 1625x700x850 Linia 700
AKT ZK731 1601 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT ZK731 1601

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 1625

Glebokosé (mm): 700

Wysoko$¢ (mm): 850

Czynnik chtodniczy: R290

Moc chtodnicza (W): 330 W (temp. odpar. —10°C)

Temperatura pracy (°C): 0°C / +12°C

Zuzycie energii (kWh/h): 2,8 kWh /24 h

Akcesoria: 3 ruszty, 3 pary prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16 / +40°C

Sto6t chtodniczy GN 1/1 3-drzwiowy — do centralnego chlodzenia, blat z rantem (typ
C) - AKT ZK731 1601 Rilling

Wydajny stol chlodniczy gastronomiczny GN 1/1 zaprojektowany do intensywnej pracy w
profesjonalnych kuchniach. Ten profesjonalny stét chtodniczy 3 drzwiowy rozwiazuje realny
problem przechowywania produktéw w warunkach duzego obciazenia — zapewnia stabilng

temperature, ogranicza straty Zywnosci 1 usprawnia codzienng prace personelu.

Model przeznaczony do centralnego chlodzenia idealnie wspotpracuje z instalacjami chtodniczymi
w gastronomii. Wymuszony obieg powietrza zapewnia rOwnomierng temperatur¢ w catej komorze,
dzieki czemu produkty nie psuja si¢ szybciej, a automatyczne odszranianie ogranicza konieczno$¢

obstugi 1 oszczedza czas zespotu kuchennego.



Najwazniejsze zalety

Stot chlodniczy gastronomiczny GN 1/1 — 3 drzwiowy

Do centralnego chlodzenia — idealny do profesjonalnych instalacji

Blat z rantem 50 mm - wygodna i bezpieczna praca

Stabilna temperatura nawet przy duzym obciazeniu

e Mniejsze straty produktow i lepsza organizacja pracy

Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

Dla kogo jest ten st6l chlodniczy

Restauracje 1 kuchnie hotelowe

Firmy cateringowe i produkcja gastronomiczna

Kuchnie zbiorowego zywienia

Obiekty pracujace w systemie centralnego chtodzenia

Miejsca, gdzie liczy si¢ szybka obstuga i duza rotacja produktéw

System chlodzenia i wydajnosé



Wersja do centralnego chlodzenia

Wymuszony obieg powietrza — rOwnomierna temperatura w catej komorze

Parownik w gérnej czgsci komory

Automatyczne rozmrazanie 1 odparowanie kondensatu goracym gazem

Elektroniczny sterownik temperatury

Zakres temperatur: 0°C / +12°C

Dane techniczne

MOder K731 1601

Siyp chtodniczy GN 1/1, 3-drzwiowy

Systteninehdbtixbiac

Blamtem tylnym 50 mm (typ C)
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Konstrukeja i higiena

¢ Konstrukcja w catosci ze stali nierdzewne] — trwato$¢ 1 odpornos$¢ na intensywna eksploatacje

* Powierzchnie matowo szlifowane — mniej zabrudzen i tatwiejsze czyszczenie



¢ [zolacja poliuretanowa o wysokiej gestoSci — nizsze zuzycie energii

¢ Higieniczne wnetrze z wyoblonym dnem — szybsze i doktadniejsze mycie

* Przystosowany do pracy ciagtej w gastronomii

Opcje dodatkowe (platne)

e Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 (HACCP)

® Mozliwos$¢ konfiguracji drzwi 1/lub szuflad GN

¢ Montaz na nézkach, koétkach lub cokole

Zastosowanie: Profesjonalny stét chtodniczy gastronomiczny dla kuchni, ktére potrzebuja duzej

pojemnosci, stabilnej temperatury 1 sprawnej organizacji pracy przy intensywnym uzytkowaniu.

Uwaga: Dla wersji z centralnym chlodzeniem nie dostarczamy zaworow rozpreznych.


http://www.tcpdf.org

