Stét chlodniczy 3-drzwiowy z wlasnym chlodzeniem, z
blatem, z rantem tylnym 1725x700x850 420L. AKT
EK731 1601-1/1/1 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK731 1601-1/1/1

Cechy produktu

Pojemnosé (1): 420

Szeroko$¢ (mm): 1725

Giebokosé (mm): 700

Wysokos¢ (mm): 850

Czynnik chtodniczy: R290

Moc chiodnicza (W): 330W temp. odpar. -10°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Temperatura pracy (°C): 0°C / +12°C

Zuzycie energii (kWh/h): 2,8 kWh /24h

Akcesoria: 3 ruszty nierdzewne, 3 pary prowadnic

Zasilanie elektr. (whasne cht.): 400W/ 230V

St6t chlodniczy GN 1/1 3-drzwiowy — z blatem C (rant 50 mm) — AKT EK731
1601-1/1/1

Profesjonalny stol chlfodniczy GN 1/1 w wersji 3-drzwiowe], przeznaczony do intensywnej
eksploatacji w gastronomii, hotelarstwie i1 kuchniach zbiorowego zywienia. Model wyposazony w blat
roboczy typu C z rantem tylnym 50 mm, zapewniajacy wygode pracy 1 ochrong $ciany przed

zabrudzeniami.

Dzigki zastosowaniu wbudowanego agregatu, wymuszonego obiegu powietrza oraz elektronicznego

sterownika, urzadzenie gwarantuje stabilne i rOwnomierne chtodzenie produktéw w catej komorze.

Najwazniejsze zalety



¢ 3-drzwiowa konstrukcja GN 1/1

Blat z rantem — ergonomiczne stanowisko pracy

Whbudowany agregat — urzadzenie gotowe do pracy

Réwnomierne chlodzenie calej komory

Automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu

Higieniczne wykonanie ze stali nierdzewnej

System chlodzenia i sterowanie

* Wbudowany agregat chtodniczy

* Wymuszony obieg powietrza — stabilna temperatura w catej komorze

Parownik umieszczony w gornej czgsSci komory

Automatyczne rozmrazanie 1 odparowanie skroplin goracym gazem

Elektroniczny sterownik temperatury

Zakres temperatur: 0°C / +12°C

Dane techniczne
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R29finik chlodniczy

Klasa klimatyczna

Wyposazenie standardowe

® 3 ruszty nierdzewne

* 3 komplety prowadnic

¢ Blat roboczy z rantem tylnym 50 mm

Konstrukeja i higiena

Konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewne]

Powierzchnie zewnetrzne szlifowane matowo

Izolacja poliuretanowa o wysokiej gestosci

Higieniczne wnetrze z wyoblonym dnem komory

Wysoka trwatos¢ 1 tatwos$¢ utrzymania czystosci



Opcje dodatkowe (platne)

* Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 (HACCP)

¢ Montaz na nézkach, kotkach lub cokole

Zastosowanie: Idealny do profesjonalnych kuchni, gdzie wymagana jest duza pojemnos$¢, ergonomia

pracy i niezawodne chtodzenie.
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