Stét chlodniczy 2-modutowy z wlasnym chlodzeniem z
blatem z rantem tylnym 1250x700x850 AKT EK721
1601-2/2 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK721 1601-2/2

Cechy produktu

Szerokos$¢ (mm): 1250

Glebokosé (mm): 700

Wysoko$¢ (mm): 850

Czynnik chtodniczy: R290

Moc chtodnicza (W): 330W temp. odpar. -15°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Temperatura pracy (°C): 0°C / +12°C

Zuzycie energii (kWh/h): 2,4 kWh / 24h

Akcesoria: 4 szuflady

Zasilanie elektr. (wlasne cht.): 350W/ 230V

Stot chtodniczy GN 1/1 4-szufladowy — z blatem z rantem tylnym — AKT EK721
1601-2/2 Rilling

Stot chtodniczy GN 1/1 wyposazony w cztery pojemne szuflady o wysokosci uzytkowej 216 mm,
zaprojektowany z mysla o intensywnej pracy w profesjonalnej gastronomii. Konstrukcja taczy

wydajne chlodzenie z funkcjonalng przestrzenia robocza.

Model posiada blat roboczy z tylnym rantem 50 mm (typ C), ktéry zwigksza komfort uzytkowania
1 zabezpiecza stanowisko pracy. Wbudowany agregat, wymuszony obieg powietrza oraz
elektroniczny sterownik zapewniaja stabilne warunki chtodnicze i1 precyzyjna kontrole temperatury.

Glebokos¢ 700mm.

Najwazniejsze zalety



4 wzmocnione szuflady GN 1/1

Pelny wysuw — wygodny dostep do produktow

Blat z rantem — bezpieczna i ergonomiczna praca

Roéwnomierne chlodzenie dzieki cyrkulacji powietrza

Automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin

Urzadzenie gotowe do pracy — wbudowany agregat

System chlodzenia i wydajnosé

Wbudowany agregat chtodniczy

* Wymuszony obieg powietrza — rOwnomierna temperatura w catej komorze

Automatyczne rozmrazanie 1 odparowanie kondensatu goracym gazem

Elektroniczny sterownik temperatury

Zakres temperatur: 0°C / +12°C

Dane techniczne




ModdEK 721 1601-2/2

Jiyp chtodniczy GN 1/1 — 4 szuflady

W§thia? a8 16 miW)

W sokos¢ korpusu

Pojdmnosé

ZuKyesltethperatur

FeaiperatiiiCotoczenia

MocWhiedriczdparowania —15°C)

Z581nie30 V




ZAy O ériet i

R29finik chlodniczy

Klasa klimatyczna

Wyposazenie standardowe

¢ 4 szuflady GN 1/1 (wysokoS¢ uzytkowa 216 mm)

¢ Blat roboczy z rantem tylnym 50 mm

Konstrukcja i higiena

Konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewne]

Powierzchnie zewnetrzne szlifowane matowo

Izolacja poliuretanowa o wysokiej gestosci

Higieniczne wngtrze z wyoblonym dnem komory

Wysoka trwatosc 1 fatwo$¢ utrzymania czystosci

Opcje dodatkowe (platne)



* Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 (HACCP)

¢ Montaz na n6zkach, kétkach lub cokole

® Mozliwo$¢ indywidualnej konfiguracji zabudowy

Zastosowanie: Idealny do intensywnej pracy w profesjonalnych kuchniach, gdzie liczy si¢ szybki

dostep do produktéw i ergonomia stanowiska pracy.
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