Sto6t chtodniczy GN 1/1 z centralnym chlodzeniem z
blatem bez rantu tylnego AKT ZK721 1602 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT ZK721 1602

Cechy produktu

Pojemnosé (1): 270L

Zakres temp. (°C): 0°C / +12°C

Szeroko$¢ (mm): 1150

Glebokosé (mm): 700

Wysokos$¢ (mm): 850

Czynnik chtodniczy: R290

Moc chtodnicza (W): 330W temp. odpar. -10°C

Akcesoria: 2 ruszty nierdzewne, 2 pary prowadnic

Zasilanie elektryczne: 80W / 230V

2-drzwiowy stél chlodniczy GN 1/1 do centralnego chlodzenia, z blatem, bez rantu
tylnego — AKT ZK721 1602 Rilling

Profesjonalny st6t chtodniczy GN 1/1 do centralnego chtodzenia, idealny do gastronomii i profesjonalnych kuchni. Wyposazony w blat bez rantu tylnego oraz
parownik umieszczony w gérnej czgsci komory chtodniczej, zapewnia skuteczne chtodzenie z wymuszonym obiegiem powietrza. Urzadzenie posiada
automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu za pomoca goracego gazu oraz elektroniczny sterownik dla fatwej obstugi. Wykonanie w petni
higieniczne, gotowe do podtaczenia.

Specyfikacja techniczna:
¢ Wysokos$¢ korpusu: 650 mm
¢ Glebokosé: 700 mm
* Wymiary z blatem (LxDxH): 1150 x 700 x 850 mm
¢ Pojemnosé: 270 L
e Moc chlodnicza: 330 W (temp. odpar. -10°C)
e Zakres temperatur: 0°C / +12°C
e Zasilanie elektryczne: 80 W /230 V

¢ Akcesoria: 2 ruszty nierdzewne, 2 pary prowadnic



St6t chtodniczy GN 1/1 AKT ZK721 1602 Rilling do centralnego chtodzenia taczy wysoka funkcjonalno$¢ z higienicznym wykonaniem, zapewniajac
niezawodno$¢ i wygode w codziennej pracy w gastronomii.
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