
 

   

Stół chłodniczy GN 1/1 z własnym chłodzeniem z
blatem bez rantu tylnego 1250x700x850 AKT EK721
1602 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK721 1602

Cechy produktu

Pojemność (l): 270L

Zakres temp. (°C): 0°C / +12°C

Szerokość (mm): 1250

Głębokość (mm): 700

Wysokość (mm): 850

Czynnik chłodniczy: R290

Moc chłodnicza (W): 330W temp. odpar. -10°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Zużycie energii (kWh/h): 2,5 kWh / 24h

Akcesoria: 2 ruszty nierdzewne, 2 pary prowadnic

Zasilanie elektryczne: 380W/ 230V

2-drzwiowy stół chłodniczy GN 1/1 z własnym chłodzeniem, z blatem bez rantu
tylnego (AKT EK721 1602 Rilling)
Profesjonalny stół chłodniczy GN 1/1 z własnym agregatem chłodzącym, idealny do gastronomii i profesjonalnych kuchni. Urządzenie wyposażone jest w
parownik umieszczony w górnej części komory chłodniczej oraz wymuszony obieg powietrza, co zapewnia skuteczne i równomierne chłodzenie. Blat bez
rantu tylnego gwarantuje pełną funkcjonalność w zabudowie kuchennej. Automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu gorącym gazem oraz
elektroniczny sterownik umożliwiają łatwą obsługę. Wykonanie w pełni higieniczne, gotowe do podłączenia.

Specyfikacja techniczna:

Wysokość korpusu: 650 mm

Głębokość: 700 mm

Wymiary z blatem (L×D×H): 1250 × 700 × 850 mm

Czynnik chłodniczy: R290

Pojemność: 270 L

Moc chłodnicza: 330 W (temp. odpar. -10°C, temp. otoczenia +16°C / +40°C)

Zakres temperatur: 0°C / +12°C
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Zużycie energii: 2,5 kWh / 24h

Zasilanie elektryczne: 380 W / 230 V

Akcesoria: 2 ruszty nierdzewne, 2 pary prowadnic

Konstrukcja i izolacja:

Wysokiej jakości izolacja korpusu pianowana metodą wysokociśnieniową

Rdzeń ze spienionego poliuretanu o dużej gęstości i wytrzymałości mechanicznej

Urządzenia wykonane w całości ze stali nierdzewnej

Strony widoczne szlifowane matowo – wyklucza odbicie światła i poprawia funkcjonalność

System chłodzenia:

Parownik umieszczony w górnej części komory chłodniczej

Automatyczne rozmrażanie i odparowanie skroplin gorącym gazem

Równomierny rozkład temperatur dzięki wymuszonemu obiegowi powietrza

Urządzenie łatwe w serwisowaniu

Wnętrze i funkcje dodatkowe:

Wnętrze wykonane w wysokim standardzie higienicznym

Dno komory z higienicznymi wyobleniami ułatwiające czyszczenie

R290 czynnik chłodniczy w standardzie – wydajny, zrównoważony i przyszłościowy

Elektroniczny sterownik temperatury

Szeroki zakres temperatur pracy: -2°C do +12°C

Możliwość montażu na nóżkach, kółkach lub cokole - dodatkowo płatne 

Wzmocnione szuflady z pełnym wysuwem (nośność dynamiczna do 60 kg, statyczna do 85 kg) 

Moduł WiFi / Bluetooth / RS 485 – opcja połączenia do kontroli i zarządzania danymi HACCP - dodatkowo płatne

Klasa klimatyczna 5
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