Sto6t chtodniczy GN 1/1 z wkasnym chlodzeniem z
blatem AKT EK721 1402-C18 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK721 1402-C18

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 1800

Glebokosé (mm): 685

Wysokos$¢ (mm): 581,5

Pojemnos¢ (1): 260L

Czynnik chlodniczy: R290

Moc chiodnicza (W): 255W temp. odpar. -15°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Temperatura pracy (°C): 0°C / +12°C

Zuzycie energii (kWh/h): 2,50 kWh / 24h

Akcesoria: 3 ruszty nierdzewne, 3 pary prowadnic

Zasilanie elektr. (wlasne cht.): 280W/ 230V

Stot chlodniczy GN 1/1 3-drzwiowy z wlasnym chlodzeniem — z blatem — AKT
EK721 1402-C18 Rilling

Stot chlodniczy GN 1/1 w wersji 3-drzwiowe] to profesjonalne urzadzenie przeznaczone do
intensywnej pracy w gastronomii, cateringu oraz zapleczach kuchennych. Duza szerokoS¢ robocza
oraz blat ze stali nierdzewnej umozliwiaja jednoczesne przechowywanie produktéw i prace na

powierzchni roboczej.

Model wyposazony jest w wlasny agregat chlodniczy, dzigki czemu jest gotowy do podtaczenia i nie
wymaga instalacji centralnego systemu chtodzenia. Wymuszony obieg powietrza zapewnia stabilne

warunki przechowywania produktow w catej komorze.



Najwazniejsze zalety

¢ Wiasne chlodzenie — gotowy do natychmiastowej pracy

¢ 3-drzwiowa konstrukcja GN 1/1

Blat roboczy ze stali nierdzewnej

Roéwnomierny rozklad temperatur

Automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin

¢ Higieniczne wykonanie i latwe czyszczenie

System chlodzenia i technologia

e Wymuszona cyrkulacja powietrza — rownomierne chtodzenie catej komory

Parownik zapianowany w tylnej $cianie

Automatyczne rozmrazanie 1 odparowanie skroplin goracym gazem

Elektroniczny sterownik temperatury

Zakres temperatur pracy: 0°C / +12°C

Dane techniczne
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Za Yo ériet-bii

R29finik chlodniczy

Klasa klimatyczna

Wyposazenie standardowe

® 3 ruszty nierdzewne

® 3 pary prowadnic

¢ Blat roboczy ze stali nierdzewne]j

Konstrukcja i wykonanie

Korpus wykonany w catosci ze stali nierdzewnej

Powierzchnie zewnetrzne szlifowane matowo

Izolacja poliuretanowa o wysokiej gestosci

Whnetrze z higienicznymi wyobleniami dna

Wysoka odpornos¢ na intensywne uzytkowanie



Opcje dodatkowe (platne)

* Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 (HACCP)

* Mozliwos¢ konfiguracji drzwi 1/lub szuflad GN

¢ Montaz na ndézkach, kétkach lub cokole

Zastosowanie: Idealny do profesjonalnych kuchni jako podstawa pod urzadzenia oraz do

przechowywania produktéw w kontrolowanej temperaturze.
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