
 

   

Stół chłodniczy GN 1/1 z własnym chłodzeniem z
blatem AKT EK721 1402-C18 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK721 1402-C18

Cechy produktu

Szerokość (mm): 1800

Głębokość (mm): 685

Wysokość (mm): 581,5

Pojemność (l): 260L

Czynnik chłodniczy: R290

Moc chłodnicza (W): 255W temp. odpar. -15°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Temperatura pracy (°C): 0°C / +12°C

Zużycie energii (kWh/h): 2,50 kWh / 24h

Akcesoria: 3 ruszty nierdzewne, 3 pary prowadnic

Zasilanie elektr. (własne chł.): 280W/ 230V

Stół chłodniczy GN 1/1 z własnym chłodzeniem i blatem
Stół chłodniczy Rilling AKT EK721 1402-C18 to profesjonalne urządzenie gastronomiczne z wbudowanym agregatem chłodniczym, zaprojektowane do
intensywnej pracy w kuchniach restauracyjnych, hotelowych, cateringowych oraz w zakładach zbiorowego żywienia. Konstrukcja w standardzie GN 1/1 łączy
funkcję niezawodnego chłodzenia z ergonomiczną powierzchnią roboczą.

Kluczowe cechy i zalety
Własny, wbudowany agregat – urządzenie gotowe do natychmiastowej pracy

Zakres temperatur pracy od 0°C do +12°C z możliwością regulacji

Elektroniczny sterownik temperatury

Automatyczne rozmrażanie i odparowanie skroplin gorącym gazem

Równomierna cyrkulacja powietrza bez wysuszania produktów

Wysokiej jakości izolacja z piany poliuretanowej o dużej gęstości

Obudowa i wnętrze wykonane w całości ze stali nierdzewnej

Matowo szlifowane powierzchnie zewnętrzne ograniczające odbicia światła
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Wysoki standard higieniczny – wyoblone dno komory ułatwiające czyszczenie

Dane techniczne

ParametrWartość

ModelAKT EK721 1402-C18

TypStół chłodniczy GN 1/1 z blatem

System chłodzeniaWłasne chłodzenie – wbudowany agregat

Wymiary z blatem (L × D × H)1800 × 685 × 581,5 mm

Wysokość korpusu430 mm

Głębokość700 mm

Pojemność260 l

Zakres temperatur0°C / +12°C

Moc chłodnicza255 W (temp. odparowania −15°C)

Temperatura otoczenia+16°C / +40°C

Zużycie energii2,50 kWh / 24 h

Zasilanie230 V / 280 W

Czynnik chłodniczyR290

Klasa klimatyczna5

Wyposażenie standardowe
3 ruszty nierdzewne

3 pary prowadnic

Blat roboczy ze stali nierdzewnej
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Opcje i możliwości konfiguracji
Dostępność wersji z drzwiami i/lub szufladami o różnych wysokościach

Możliwość zabudowy komór drzwiami lub szufladami GN

Wzmocnione szuflady z pełnym wysuwem (nośność: 60 kg dynamicznie, 85 kg statycznie)

Opcjonalny moduł komunikacji WiFi / Bluetooth / RS485 do zarządzania HACCP - dodatkowo płatne

Montaż na nóżkach, kółkach lub cokole - dodatkowo płatne

Zastosowanie
Stół chłodniczy Rilling AKT EK721 1402-C18 to niezawodne rozwiązanie dla profesjonalnych kuchni, w których liczy się stabilna temperatura
przechowywania, wysoka higiena, energooszczędność oraz elastyczność konfiguracji dostosowana do realnych potrzeb użytkownika.
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