Sto6t chtodniczy GN 1/1 z wkasnym chlodzeniem z
blatem AKT EK721 1402-C14 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK721 1402-C14

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 1400

Glebokosé (mm): 685

Wysokos$¢ (mm): 581,5

Pojemnos¢ (1): 160

Czynnik chlodniczy: R290

Temperatura pracy (°C): 0°C / +12°C

Zuzycie energii (kWh/h): 2,25 kWh / 24h

Akcesoria: 2 ruszty, 2 pary prowadnic

Zasilanie elektr. (whasne cht.): 280W/ 230V

2-drzwiowy stél chtodniczy GN 1/1 — 160 L (Nr art. AKT EK721 1402-C14 Rilling)

Dwudrzwiowy stét chtodniczy GN 1/1 z pokrywa ze stali chromoniklowej, przeznaczony do profesjonalnych kuchni, punktéw gastronomicznych i cateringu.
Urzadzenie dostgpne w wersji z wbudowanym agregatem lub do centralnego chtodzenia, zapewnia niezawodne i higieniczne przechowywanie produktéw w
zakresie temperatur od 0°C do +12°C. Parownik zapianowany w tylnej $cianie oraz wymuszony obieg powietrza gwarantuja réwnomierne chtodzenie.
Automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu goracym gazem minimalizuje potrzebg obstugi. Elektroniczny sterownik umozliwia precyzyjne
ustawienie parametrow pracy. Konstrukcja jest w pelni higieniczna i gotowa do natychmiastowego podtaczenia.

Dane techniczne — wersja z wbudowanym agregatem:
* Wymiary z blatem (LxDxH): 1400 x 685 x 581,5 mm
¢ Wysokos¢ korpusu: 430 mm
¢ Glebokosé: 700 mm
¢ Pojemnosé: 160 L
e Zakres temperatur: 0°C / +12°C
* Temperatura otoczenia: +16°C / +40°C
¢ Czynnik chlodniczy: R290

® Moc chlodnicza: 255 W (temp. odpar. —15°C)



e Zuzycie energii: 2,25 kWh /24 h
e Zasilanie elektryczne: 280 W /230 V
¢ Chlodzenie: wymuszony obieg powietrza

¢ (Odszranianie: automatyczne, odparowanie goracym gazem

Dane techniczne — do centralnego chtodzenia:
* Wymiary z blatem (LxDxH): 1400 x 685 x 581,5 mm
¢ Wysokos¢ korpusu: 430 mm
¢ Glebokosé: 700 mm
e Pojemnosé: 160 L
e Zakres temperatur: 0°C / +12°C
¢ Moc chlodnicza: 200 W (temp. odpar. —15°C)

¢ Zasilanie elektryczne: 80 W /230 V

Wyposazenie standardowe:
* 2 ruszty nierdzewne

¢ 2 pary prowadnic
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