Sto6t chtodniczy GN 1/1 z wkasnym chlodzeniem z
blatem bez rantu tylnego, 950x700x850 AKT T0795
4AEYV Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT T0795 4AEV

Cechy produktu

Zakres temp. (°C): +2°C / +12°C

Szeroko$¢ (mm): 950

Giebokosé (mm): 700

Wysokos¢ (mm): 850

Pojemnos¢ (1): 270

Czynnik chlodniczy: R290

Moc chiodnicza (W): 310W temp. odpar. -10°C

Zuzycie energii (kWh/h): 2,4 kWh /24h

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

Zasilanie elektryczne: 320W/230V

Stot chlodniczy GN 1/1 4-szufladowy z agregatem dolnym — blat bez rantu tylnego
— AKT T0795 4AEYV Rilling

Stot chlodniczy GN 1/1 wyposazony w cztery szuflady to funkcjonalne rozwigzanie dla
profesjonalnej gastronomii, umozliwiajace wygodna organizacj¢ przechowywania produktow.
Konstrukcja zapewnia szybki dostgp do sktadnikoéw oraz sprawna prace w intensywnym Srodowisku

kuchennym.

Urzadzenie posiada dolny agregat chtodniczy 1 jest gotowe do podtaczenia. Blat bez rantu tylnego
pozwala na fatwe dopasowanie do ciagéw roboczych, a solidne wykonanie gwarantuje trwatos¢ i

komfort uzytkowania.



Najwazniejsze zalety

4 szuflady — wygodna organizacja produktéow

Blat bez rantu - elastyczne zastosowanie

Dolny agregat — gotowy do podlaczenia

Stabilne warunki chtodnicze

Automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin

Przystosowanie do GN 1/1

System chlodzenia i technologia

Dolny agregat chtodniczy

Parownik zapianowany w tylnej $cianie

* Wymuszona cyrkulacja powietrza zapewniajaca rOwnomierny rozklad temperatur

Automatyczne rozmrazanie oraz odparowanie skroplin goracym gazem

Elektroniczny sterownik temperatury

Zakres temperatur pracy: +2°C / +12°C




Dane techniczne
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R29finik chlodniczy

Wyposazenie standardowe

* 4 szuflady (wysokosS¢ uzytkowa 152 mm)

Konstrukcja i wykonanie

Korpus wykonany w catoSci ze stali nierdzewne]

Powierzchnie zewnetrzne szlifowane matowo

Izolacja poliuretanowa o wysokiej gestosci (45 mm)

Whnetrze z higienicznymi wyobleniami dna

Wysoka odpornos¢ na intensywne uzytkowanie

Opcje dodatkowe (platne)

¢ Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 (HACCP)

Zastosowanie: Idealny do profesjonalnych kuchni oraz zapleczy gastronomicznych wymagajacych

wygodnego dostepu do produktéw i1 organizacji pracy.
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