Piec konwekcyjno-parowy Elektryczny GN 6x2/1
RATIONAL iCombi Classic 6-2/1

Producent: Rational

Nr referencyjny: CC2ERRA.0000876

Cechy produktu

Wersja : elektryczna

Szerokos$¢ (mm): 1072

Glebokosé (mm): 1042

Wysoko$¢ (mm): 754

Pojemnos¢: 6 x 2/1 GN lub 12 x 1/1 GN

Dzienna liczba positkéw: 60-160

Napigcie (V): 3 NAC 400 V

Piec konwekcyjno-parowy Elektryczny GN 6 x 2/1 RATIONAL iCombi Classic 6-2/1

® Duza rozpigto$¢ dostgpnych rozmiaréw i wydajnosci piecéw
* Mozliwo$¢ wyboru zasilania gazowego lub elektrycznego

* Wigksza wydajno$¢ przy nizszym zuzyciu zasobow

Piec konwekcy jno-parowy Elektryczny GN 6 x 2/1 RATIONAL iCombi
Classic 6-2/1

iCombi Classic to klasyczna linia elektrycznych i gazowych piecéw konwekcyjno-parowych Rational. Piece iCombi Classic sa dostgpne w wielu réznych
rozmiarach. Dzigki temu mozna dopasowaé odpowiednie urzadzenie do swoich potrzeb, a nie odwrotnie. Czy bedzie to 20 czy 2000 porcji, kuchnia otwarta
badz zamknigta, zasilanie pradem lub gazem - znajdziesz piec, ktéry spelni Twoje wymagania.

iCombi Classic cechuje wigksza wydajno§¢ przy nizszym uzyciu zasobOw. Sprzet pozwala na ograniczenie zuzycia surowcow, ttuszczu i energii. Przy
korzystaniu z iCombi Classic nie ma koniecznosci stosowania wielu tradycyjnych sprz¢téw do gotowania. Mozesz zatem ograniczy¢ Koszty na samym

poczatku inwestycji, czyli wtedy, gdy najbardziej zalezy Ci na minimalizowaniu wydatkéw.

iCombi Classic firmy Rational wspiera zréwnowazony rozwéj i dba o Srodowisko naturalne. Wszystko to zawdzigczamy produkcji z certyfikatem
srodowiskowym, wydajnej energetycznie logistyce oraz bezfosforanowym preparatom czyszczacym.

Funkcje



® Recznie wylaczane funkcje chtodzenia gwarantujace szybkie i niezawodne obnizanie temperatury w komorze
¢ ClimaPlus — doktadny pomiar wilgotnosci, 10-stopniowe ustawienie i kontrola (CombiMaster Plus XS 6-2/3: 5-stopniowy)
* Wysoce wydajne, aktywne odprowadzanie wilgoci: do 130 1 na sekunde¢ gwarantujace najlepsze rezultaty przyrzadzania

* Tryb pieca konwekcyjno-parowego z funkcjami: Para 30 °C-130 °C, gorace powietrze30 °C-300 °C, potaczenie pary i goracego powietrza 30
°C-300 °C

® Programy Finishing do przyrzadzania talerzy bankietowych i pojemnikéw

* Gotowanie Delta-T umozliwiajace delikatne przyrzadzanie duzych kawatkéw migsa, réwniez w nocy

Obstuga

¢ Centralne pokretto ustawieri z funkcja ,,push” umozliwiajaca dokonywanie ustawien i potwierdzanie wprowadzonych danych
¢ Ekran kolorowy 4,3" ze zrozumiatymi symbolami i migkkie przyciski gwarantujace prosta obstuge

* Prowadzenie uzytkownika wyraznymi symbolami

Opcjonalnie:

® Nadzorowanie urzadzen z komputera, smartfona lub tabletu za poSrednictwem ConnectedCooking (funkcja dostgpna od Q3/2020)

Pielegnacja i bezpieczenstwo uzytkowania
¢ Automatyczne odkamienianie — bez koniecznosci zmigkczania wody i1 r¢cznego odkamieniania generatora pary
¢ Automatyczne mycie z wykorzystaniem Care-System — systemu mycia i pielggnacji komory i generatora pary
® 4 automatyczne programy mycia — mycie lekkie, Srednie lub intensywne, ptukanie bez tabletek
* Wyswietlanie zalecanej liczby tabletek myjacych Active Green i tabletek pielggnacyjnych Care dla danego programu mycia
* Wyswietlanie wybranego programu mycia i czasu pozostatego do jego zakoriczenia
* Produkty myjace i pielggnacyjne w formie statej — gwarancja maksymalnego bezpieczeristwa uzytkowania
* Tabletki myjace Active Green (opakowanie prébne) i tabletki Care (opakowanie probne)

® Zintegrowany, ergonomiczny spryskiwacz r¢czny z automatycznym systemem zwijania, mozliwoscia przetaczenia strumienia (punktowy i
prysznicowy) oraz zintegrowana funkcja odcinania wody

¢ ServiceDiagnose System (SDS) z automatycznym wyswietlaniem powiadomien serwisowych

Elementy/cechy wyposazenia
® Czujnik temperatury rdzenia z 1-punktowym pomiarem
* 100 programéw po maks. 12 krokéw z mozliwoscia dowolnego programowania i nazywania
¢ 5 predkosci wentylatora, do zaprogramowania
® Mozliwos$¢ ustawienia jednostek temperatury: °C lub °F

¢ Cyfrowy wySwietlacz temperatury



Wskazniki warto$ci rzeczywistych i nastawionych

Cyfrowy zegar nastawczy 0-24 h z ustawieniem pracy ciaglej
® Zegar czasu rzeczywistego 24 h

¢ Nastawienie czasu godz./min.

Wysokowydajny generator pary z automatycznym poborem wody

Cichy, wysokowydajny palnik wentylatorowy (tylko urzadzenia gazowe)

Automatyczne odprowadzanie kondensatu

¢ Dynamiczna cyrkulacja powietrza z wysokowydajnymi wentylatorami obracajacymi si¢ w dwa kierunki (6 pozioméw: 1 wentylator, 10 pozioméw:
2 wentylatory, 20 pozioméw: 3 wentylatory)

Automatyczne dostosowanie urzadzenia do miejsca instalacji (wysoko$¢ nad poziomem morza) wraz z autotestem

Automatyczne dostosowanie do wysokosci geograficznej w trybie pary gwarantujace najlepsze rezultaty gotowania na parze
¢ Doptyw energii sterowany zaleznie od potrzeb

¢ Zdejmowana ostona wentylatora

* Wbudowany hamulec wirnika gwarancja najwyzszego bezpieczefistwa i szybkiej zmiany kierunku

¢ Odsrodkowe, niewymagajace filtra odprowadzanie thuszczu

® Czyszczenie utatwiaja drzwiczki komory do gotowania z 2 szybkami i wentylowana przestrzenia migdzy szybkami, ze specjalng powtoka odbijajaca
ciepto i odchylanymi szybkami ze szkta

Blokada drzwi w pozycji 110°/180° (urzadzenia nablatowe), 120°/180° (urzadzenia podtogowe) gwarantujaca maksymalne bezpieczenistwo
eksploatacji

Bezdotykowy wylacznik drzwiowy

Wociskana, fatwa do wymiany uszczelka drzwi

Wzdtuzny uktad prowadnic typ 6-1/1, 10-1/1, 20-1/1, odpowiedni dla pojemnikéw GN 1/1, 1/2, 1/3, 2/3, minimalna utrata energii i najmniejsze
mozliwe zapotrzebowanie na miejsce przy otwieraniu drzwi

Wzdtuzny uktad prowadnic typ 6-2/1, 10-2/1, 20-2/1, odpowiedni dla pojemnikéw GN 2/1, 1/1, 2/4, minimalna utrata energii i najmniejsze
mozliwe zapotrzebowanie na miejsce przy otwieraniu drzwi

Pozbawiona fug higieniczna komora robocza z zaokraglonymi narozami, zapobiegajaca wylewaniu

Oswietlenie LED w komorze, oSwietlenie zatadunku
* Zdejmowane stelaze zawieszane z dodatkowa naktadana prowadnica na pojemnik do zbierania ttuszczu

* Prowadnice w ksztalcie ,litery U” z otworami pozycjonujacymi, umozliwiajacymi tatwy zatadunek

Material zewnetrzny i wewnetrzny stal szlachetna — zgodny z DIN 1.4301

Ztacze USB do transmisji danych HACCP i informacji serwisowych, a takze do przesytania programéw do gotowania na pamig¢ USB RATIONAL
oraz do fatwej aktualizacji oprogramowania

System informujacy o dziataniu urzadzenia oraz ostrzegawczy, np. w przypadku braku wody

Opcjonalnie:



® Wzdhtuzny uktad prowadnic typ 6-1/1 i 10-1/1, odpowiedni dla Norma piekarnicza (400 x 600 mm), minimalna utrata energii i najmniejsze mozliwe
zapotrzebowanie na miejsce przy otwieraniu drzwi

* Prowadnice w ksztalcie , litery L”
® Zestaw stelazy ruchomych

e Zestaw stelazy ruchomych do Combi-Duo

Dostepne jako akcesoria:
® Przyrzad do pozycjonowania czujnika temperatury rdzenia
® Zewnetrzny czujnik temperatury rdzenia USB

e Zewnetrzny czujnik temperatury rdzenia USB sous-vide do gotowania w prézni

Ustawianie urzadzen i dopuszczenia
¢ Deklaracja zgodnosci: CE

® Bezpieczenstwo elektryczne: Kiwa, UL, CUL, IRAM, EAC, EMC, PSE, KTL, INMETRO

Bezpieczenstwo gazowe: Gastec QA, AGA, CSA, SVGW, JIA, EAC, KGS, SABS, SVCOO

* Bezpieczeristwo urzadzenia/obstugi: przetestowane zgodnie z dyrektywa maszynowa 2006/42/WE

Ogodlna higiena: NSF, HCV-EU

Certyfikat koszernosci dla urzadzen i preparatéw czyszczacych

Ochrona wody pitnej: SVGW, KIWA, WRAS, EN1717, JET, Watermark
* Germanischer Lloyd DNV GL

* Wyposazenie dodatkowe przeznaczone do przechowywania zywnosci zgodnie z rozporzadzeniem 1935/2004/WE

Stale przylacze odptywowe zatwierdzone przez SVGW EN1717

Poziom izolacji elektrycznej IPX 5

Podstawa urzadzenia z uszczelka dookota
* Mozliwos¢ ustawienia na blatach o glebokosci 700 mm (6-1/1 i 10-1/1 réwniez z podwyzszeniem RATIONAL)

e Uchwyt Scienny (XS 6-2/31 6-1/1)

Gaz ptynny lub ziemny

Opcjonalnie:
® Mozliwos$¢ podiaczenia do instalacji optymalizujacej zuzycie energii
® Zltacze WiFi umozliwiajace zastosowanie nowoczesnego, opartego na chmurze rozwiazania sieciowego ConnectedCooking

e Zlacze Ethernet do podlaczania do ConnectedCooking



¢ Napigcia specjalne na zaméwienie

Bezpieczenstwo pracy i ergonomia
¢ Ogranicznik temperatury dla generatora pary i ogrzewania powietrza
® Testowane zgodnie z krajowym i migdzynarodowym standardem odnoszacym si¢ do dziatania bezobstugowego

* Obstugiwana jedna reka, ergonomiczna klamka z mozliwoscia zamykania zatrza$nigciem drzwi (dziata zaréwno przy wychyleniu w prawo jak i w
lewo)

e Maksymalna wysokos$¢ najwyzszego poziomu 1,60 m (urzadzenia nablatowe na oryginalnej szafce RATIONAL)

Opcjonalnie:

Drzwi komory (lewostronne)

* Dwustopniowe otwarcie drzwi

Zintegrowany odptyw ttuszczu

Wersja wigzienna SecurityLine (wersja zabezpieczona/wigzienna)

Ostona panelu obstugi z zamknigciem
® Odchylana ostona panelu obstugi
® Wersja morska MarineLine (wersja okrgtowa)

* Wersja o wzmocnionej konstrukcji HeavyDutyLine

Dostepne jako akcesoria:

e Zestaw Combi-Duo — mozliwos$¢ ustawienia urzadzen jedno na drugim (w zalezno$ci od wariantu ustawienia i wysokosci najwyzszego poziomu 1,60
m)

* Wersja mobilna MobilityLine - Mobilne urzadzenia nablatowe na wzmocnionych podstawach
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