Kotleciarka do miesa KM20 Ma-Ga

Producent: Ma-Ga

Nr referencyjny: KM20

Cechy produktu

Wymiary (mm): 650x244x440

Moc (W): 750

Zasilanie: 230V

Rozstaw nézek (mm): 377x244

* Kotleciarka do rozgniatania i zmigkczania plastréw migsa
¢ Segmenty ugniatajace ze stali nierdzewnej

¢ Urzadzenie o duzej wydajnosci

Kotleciarka tania Ma-Ga KM20

Niektorzy z klientéw restauracji zastanawiaja sig, jak to si¢ dzieje, ze podawane w niej kotlety sa tak smaczne. Sekret kucharzy jest prosty — jest nim
urzadzenie, dzigki ktéremu mozna w tatwy sposob rozgniata¢ i zmigkczad plastry migsa. Nie jest tutaj wazne, jakiego rodzaju migso bgdzie obrabiane przez
sprzet marki Ma-Ga. W kazdym przypadku z tatwoscia przygotuje je na prawdziwie polskie, pyszne kotlety. W zwiazku z tym, ze jest to maszyna do
zastosowar profesjonalnych, cechuje si¢ ona duza wydajnoscia uzytkowa. W praktyce oznacza to, ze jest w stanie skutecznie przygotowaé migso na kotlety
juz w pierwszym cyklu jego rozgniatania. Wtasnie dlatego doskonale sprawdzi si¢ w réznego rodzaju zaktadach gastronomicznych — w cateringu, sklepach
migsnych, restauracjach, marketach, a nawet w zaktadach przetworstwa migsnego.

Maszyna wyposazona jest w segmenty ugniatajace, ktére zostaly wykonane ze stali nierdzewnej. Sa one specjalnie uksztattowane tak, by utatwic praceg z
produktem. Otwoér wlotowy pozwala pracowac z duzymi i grubymi porcjami migsa — o wielkosci nawet do 25 cm. Sprzet jest tatwy w demontazu i
czyszczeniu. Réwniez wymiana modutu nie nastrgcza probleméw. Urzadzenie jest tanie w eksploatacji. Zawdzigcza to migdzy innymi wysokiej
niezawodno$ci. Zapewnia tez duzy stopient bezpieczeristwa obstugujacym pracownikom. Przy odpowiednim ustawieniu jest tez bardzo komfortowa w
uzytkowaniu.
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