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Cechy produktu

Wymiary (mm): 145x105x215

Waga (kg): 0,7

Kod producenta: VT 1/9 L

Zoptymalizuj proces przygotowywania potraw dzieki profesjonalnemu koszykowi
do makaroniarek

Efektywne zarzadzanie czasem i przestrzeniag w gastronomii to klucz do sukcesu. Kazdy detal, nawet pozornie nieznaczacy, moze wplynaé na ptynnos¢ pracy i
jakos¢ serwowanych dan. Prezentujemy rozwigzanie, ktére podniesie komfort pracy w Twojej kuchni, a jednoczesnie zapewni zachowanie najwyzszych
standardéw higieny i profesjonalizmu.

Solidna konstrukcja i precyzyjne wymiary — gwarancja niezawodnoSci

Koszyk oznaczony kodem producenta VT 1/9 L to produkt zaprojektowany z mysla o intensywnym uzytkowaniu w profesjonalnych warunkach. Wykonany z
wysokiej jakosci materiatéw, odpornych na dziatanie wysokich temperatur i wilgoci, gwarantuje dtugotrwata eksploatacj¢ bez utraty funkcjonalnosci.
Kompaktowe wymiary (145x105x215 mm) idealnie dopasowuja si¢ do wigkszo$ci modeli makaroniarek, optymalizujac przestrzeri robocza. Niewielka waga
(0,7 kg) utatwia manipulowanie koszykiem, minimalizujac ryzyko zmgczenia personelu.

Doskonatla funkcjonalno$é dla perfekcyjnego al dente

Koszyk VT 1/9 L zostat zaprojektowany z mysla o zapewnieniu optymalnych warunkéw gotowania makaronu. Starannie dobrane otwory zapewniaja
réwnomierny przepltyw wody, gwarantujac perfekcyjne ugotowanie kazdego rodzaju makaronu — od delikatnych tagliatelle po grube penne. Dzigki niemu
unikniesz sklejenia si¢ makaronu i zapewniasz goSciom doskonata konsystencje "al dente". Latwos¢é czyszczenia to kolejna zaleta, ktéra przektada si¢ na
oszczednos¢ czasu i minimalizuje ryzyko rozwoju bakterii.

Ergonomia i bezpieczenstwo w gastronomii



W gastronomii liczy si¢ nie tylko funkcjonalno$é, ale i bezpieczenistwo pracy. Koszyk VT 1/9 L zostat zaprojektowany z uwzglednieniem ergonomii.
Zapewnia bezpieczne i wygodne uzytkowanie, minimalizujac ryzyko poparzen czy skaleczeni. Intuicyjna obstuga pozwoli na sprawne i szybkie przygotowanie
potraw, nawet w najbardziej napigtych momentach pracy.

Kluczowe zalety: Podsumowanie
* Wysoka jako$¢ wykonania: Odporny na wysoka temperature i wilgoc.
e Optymalne wymiary: 145x105x215 mm - idealne dopasowanie do wigkszo$ci makaroniarek.
¢ Niska waga: 0,7 kg — fatwo$¢ obstugi i minimalne zm¢czenie personelu.
¢ Rownomierne gotowanie: Gwarancja perfekcyjnego "al dente".
¢ FLatwe czyszczenie: Minimalizacja ryzyka rozwoju bakterii.
¢ Ergonomiczny design: Bezpieczenstwo i komfort pracy.

¢ Kod producenta: VT 1/9 L

Koszyk VT 1/9 L to inwestycja, ktdra zwrdci si¢ w postaci oszczgdnosci czasu, poprawionej jakosci potraw oraz zwigkszonego komfortu pracy w Twojej
kuchni. Wybierz profesjonalizm i postaw na jakos¢.
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