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Cechy produktu

Wymiary (mm): 145x160x215

Waga (kg): 0,8

Kod producenta: VT 1/6 P

Optymalizacja procesu gotowania makaronu — niezbedne akcesorium dla
profesjonalnej kuchni

Efektywne zarzadzanie czasem i przestrzenig w gastronomii to klucz do sukcesu. Kazdy element wyposazenia, nawet pozornie niewielki, wptywa na ptynno$¢é
pracy i jakos¢ finalnego produktu. Precyzyjne przygotowanie makaronu, uwzgledniajace czas gotowania i zachowanie al dente, jest nie mniej wazne niz dobor
najwyzszej jakosci sktadnikéw. Wtasnie dlatego zaprojektowano innowacyjne rozwigzanie, ktére usprawnia ten proces i podnosi jego efektywnos¢.

Doskonata ergonomia i funkcjonalno$¢ — kosz do makaroniarek

Ten starannie zaprojektowany kosz, oznaczony kodem producenta VT 1/6 P, stanowi idealne uzupetnienie profesjonalnych makaroniarek. Jego niewielkie, ale
optymalne wymiary (145x160x215 mm) pozwalaja na swobodne umieszczenie go w wigkszosci urzadzen tego typu, bez ograniczenia ich funkcjonalnosci.
Lekka konstrukcja (waga jedynie 0,8 kg) utatwia obstuge i minimalizuje ryzyko zmegczenia personelu, co jest szczegdlnie istotne w trakcie intensywnej pracy
w godzinach szczytu.

Konstrukcja kosza zostata przemyslana pod katem zapewnienia maksymalnej wygody i bezpieczeristwa. Materialy uzyte do jego produkcji sa odporne na
wysokie temperatury i wilgo¢, co gwarantuje dtugotrwatg eksploatacje¢, nawet w wymagajacych warunkach profesjonalnej kuchni. Gtadkie powierzchnie
ulatwiaja czyszczenie i zapobiegaja gromadzeniu si¢ resztek pozywienia.

Znaczenie wyboru odpowiedniego kosza do makaroniarek

Dobér whasciwego kosza do makaroniarek ma istotny wptyw na jakos$¢ przygotowywanych potraw. Nieprawidtowo dobrany kosz moze prowadzi¢ do
nieréwnomiernego gotowania makaronu, a w konsekwencji do jego sklejenia lub zbytniego rozgotowania. Nasza propozycja eliminuje te problemy,



gwarantujac idealne rezultaty za kazdym razem.

Kluczowe zalety produktu VT 1/6 P:

¢ Kompaktowe wymiary: 145x160x215 mm - idealne dopasowanie do wigkszosci makaroniarek.
* Niska waga: 0,8 kg — tatwos¢ obstugi i minimalne obciazenie.

* Wysoka odporno$¢ na temperaturg i wilgo¢ — dtugotrwata eksploatacja w trudnych warunkach.
* Prosta konstrukcja i gladkie powierzchnie — fatwe czyszczenie i konserwacja.

¢ Optymalizacja procesu gotowania — réwnomierne gotowanie makaronu i zachowanie al dente.

® Kod producenta: VT 1/6 P — tatwa identyfikacja i zaméwienie czg$ci zamiennych.

Inwestycja w kosz VT 1/6 P to inwestycja w efektywnosc¢, jakos¢ i komfort pracy w Twojej kuchni. Zoptymalizuj proces przygotowywania makaronu i
podnies standardy swojej gastronomii.
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