s K 1/2 -13T Kosz do frytownic Red Fox

| ) Producent: Red Fox

Nr referencyjny: 00027357

Cechy produktu

Wymiary (mm): 135x295x100

Waga (kg): 0,8

Kod producenta: K 1/2 -13T

Do modelu: K 1/2 -131TOP / 151
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Optymalizacja procesu smazenia — klucz do sukcesu gastronomicznego

Wspdtczesna gastronomia stawia na precyzjeg i efektywnos$¢. Kluczem do osiagnigcia perfekcyjnego smaku i chrupkosci potraw, zwlaszcza tych gleboko
smazonych, jest dobér odpowiedniego sprzgtu. Niezwykle istotny jest element, ktéry cho¢ pozornie niepozorny, ma ogromny wptyw na caty proces — kosz do
frytownicy. Precyzyjne wykonanie, odpowiednie wymiary i dobér materialéw to gwarancja idealnego rezultatu.

Precyzyjne wymiary dla doskonalego smazenia

Zastosowanie kosza o optymalnych wymiarach jest kluczowe dla uzyskania réwnomiernie usmazonych produktéw. Kosz o wymiarach 135 x 295 x 100 mm
(di. x szer. x wys.) jest perfekcyjnie dopasowany do modeli frytownic K 1/2 -13 1 TOP / 15 1, gwarantujac efektywne wykorzystanie przestrzeni roboczej.
Unikniemy w ten sposéb przepetnienia, co mogtoby prowadzi¢ do nieréwnomiernego smazenia i obnizenia jakosci finalnego produktu. Solidna konstrukcja
zapewnia stabilno$¢ kosza podczas zanurzania i wyjmowania z goracego ttuszczu, minimalizujac ryzyko wypadnigcia smazonych produktow.

Lekkos¢ i ergonomia — komfort pracy w kuchni

Waga kosza wynoszaca zaledwie 0,8 kg to aspekt, ktéry doceni kazdy kucharz. Lekka konstrukcja zmniejsza obciazenie rak i nadgarstkéw, zapewniajac
komfort pracy nawet podczas intensywnego uzytkowania. Ergonomiczny ksztatt utatwia chwytanie i manipulowanie koszem, minimalizujac ryzyko poparzen.
To kluczowe elementy, wptywajace na wydajnos$¢ pracy i zadowolenie personelu.
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Kompatybilnosé i wysoka jakos¢ — gwarancja dlugiego uzytkowania

Kosz o kodzie producenta K 1/2 -13T jest dedykowany do konkretnych modeli frytownic, gwarantujac idealne dopasowanie i bezproblemowa eksploatacje.
Wykonany z wysokiej jakos$ci materiatéw, odpornych na wysokie temperatury i wielokrotne mycie, zapewnia dtugotrwate uzytkowanie bez utraty
funkcjonalno$ci. Inwestycja w ten kosz to gwarancja stabilnosci i niezawodnosci procesu smazenia.

Podsumowanie — kluczowe korzysci

¢ Idealne wymiary: 135 x 295 x 100 mm — optymalne dla frytownic K 1/2-131TOP / 15 1.



¢ Niska waga: 0,8 kg — komfort i ergonomia pracy.

¢ Wysoka jako$¢ wykonania: trwatos¢ i odpornosé na uszkodzenia.

¢ Pelna kompatybilnosé: dedykowany do konkretnych modeli frytownic.

* Kod producenta: K 1/2 -13T - tatwa identyfikacja i zaméwienie czg$ci zamiennych.

Wybierajac kosz do frytownicy K 1/2 -13T, inwestujesz w profesjonalne rozwiazanie, ktére podniesie jako§¢ smazonych potraw i komfort pracy w Twojej
kuchni. Zapewnij sobie optymalne warunki do tworzenia kulinarnych arcydziet.
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