e K 1/1 -17 Kosz do frytownic Red Fox

| ) Producent: Red Fox

Nr referencyjny: 00027355

Cechy produktu

Wymiary (mm): 280x300x120

Waga (kg): 1

Kod producenta: K 1/1 -17

Do modelu: K 1/1 -171
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Profesjonalny Kosz do Frytownicy — Niezbednik w Twojej Gastronomicznej
Kuchni

Efektywne i higieniczne przygotowywanie smazonych potraw to podstawa sukcesu w kazdym lokalu gastronomicznym. Kluczowa rolg w tym procesie
odgrywa odpowiednio dobrany kosz do frytownicy. Prezentowany model, oznaczony kodem producenta K 1/1 -17, zostat zaprojektowany z mys§la o
zapewnieniu maksymalnej wydajnosci i trwatosci w intensywnych warunkach pracy.

Solidna Konstrukcja i Wytrzymatos¢

Wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, kosz gwarantuje odporno$¢ na korozje i uszkodzenia mechaniczne, co przektada si¢ na jego diuga zywotnosé.
Solidna konstrukcja zapewnia stabilno$¢ podczas pracy, zapobiegajac deformacji nawet przy duzym obcigzeniu. Precyzyjnie wykonane spawy gwarantuja
szczelno$¢ i zapobiegaja gromadzeniu sig resztek zywnosci, utatwiajac czyszczenie i utrzymanie higieny.

Optymalne Wymiary dla Maksymalnej EfektywnoSci

Wymiary kosza (280x300x120 mm) zostaly starannie dobrane, aby zapewni¢ optymalna pojemno$¢ przy jednoczesnym zachowaniu ergonomii.
Kompatybilno$¢ z modelem frytownicy K 1/1 -17 1 gwarantuje idealne dopasowanie i bezpieczne uzytkowanie. Kosz umozliwia efektywne smazenie duzych
ilosci produktéw bez koniecznosci czgstego oprdézniania, co skraca czas pracy i zwigksza wydajnosé.



Higiena i Latwos¢ Utrzymania CzystoSci

Gladka powierzchnia stali nierdzewnej ulatwia czyszczenie i zapobiega osadzaniu si¢ brudu. Kosz jest w pelni kompatybilny ze zmywarkami przemystowymi,
€O znacznie upraszcza proces utrzymania higieny. Zgodno$¢ z normami bezpieczeristwa zywnosciowego gwarantuje bezpieczenistwo i wysoka jako$¢
przygotowywanych potraw.

Kluczowe Parametry Techniczne:
¢ Kod producenta: K 1/1 -17
¢ Do modelu: K 1/1 -171
* Waga: 1 kg

¢ Wymiary (mm): 280x300x120

Podsumowanie

Kosz do frytownicy K 1/1 -17 to profesjonalne rozwiazanie dla gastronomii, ktére taczy w sobie wysoka jakos¢ wykonania, optymalne wymiary i tatwosé
uzytkowania. Solidna konstrukcja, odpornos¢ na korozje i tatwos¢ czyszczenia sprawiaja, ze jest to idealny wybér dla wymagajacych kucharzy, ktérzy cenia
sobie efektywnos$¢ i higieng pracy. Inwestycja w ten kosz to gwarancja dlugoterminowej oszczgdnosci i komfortu w Twojej kuchni.
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