s K 1/1 -13 Kosz do frytownic Red Fox 215x300x120 mm

| ) Producent: Red Fox

Nr referencyjny: 00027353

Cechy produktu

Wymiary (mm): 215x300x120

Waga (kg): 0,9

Kod producenta: K 1/1 -13

Do modelu: K 1/1 -131

Zoptymalizuj proces smazenia — klucz do kulinarnego sukcesu

Efektywno$¢ w profesjonalnej kuchni to podstawa. Kazdy element wyposazenia, od najmniejszego akcesorium po zaawansowane urzadzenia, ma wplyw na
jakos¢ pracy i finalny rezultat. Dlatego dobdr odpowiednich koszy do frytownic jest tak istotny. Precyzyjne wykonanie, odpowiednie wymiary i wytrzymato$¢é
materialu decyduja o komforcie uzytkowania oraz dtugiej zywotnosci sprzgtu. A to przektada si¢ bezposrednio na oszczgdno$¢ czasu i pienigdzy.

Kosz do frytownic — precyzja wykonania dla optymalnych rezultatow

Przedstawiamy produkt, ktéry sprosta nawet najwyzszym wymaganiom profesjonalnej gastronomii. Zaprojektowany z my§la o sprawnej i wydajnej pracy, ten
kosz gwarantuje perfekcyjne rezultaty smazenia. Solidna konstrukcja, wykonana z materiatéw odpornych na wysokie temperatury i czgste mycie, to
gwarancja dtugotrwatej eksploatacji. Niezwykle wazna jest takze precyzja wymiaréw, zapewniajaca idealne dopasowanie do frytownicy.

Specyfikacja techniczna — detale majace znaczenie

* Waga: 0,9 kg — lekki, ale zarazem wytrzymaly, co utatwia obstugg i czyszczenie.

¢ Wymiary: 215x300x120 mm — starannie dobrane wymiary zapewniaja optymalna pojemnos¢ i wygodne uzytkowanie. Pasuje idealnie do modelu K
1/1-13 1.

¢ Kod producenta: K 1/1 -13 — fatwe identyfikowanie i zamawianie produktu.
* Do modelu: K 1/1 -13 I — zapewnia idealne dopasowanie do okreslonego modelu frytownicy, gwarantujac bezproblemowa prace.

Podkreslamy, zZe idealne dopasowanie do modelu K 1/1 -13 | eliminuje ryzyko nieprawidtowego funkcjonowania frytownicy i gwarantuje petng efektywnosc
procesu smazenia.

Zalety produktu — komfort pracy i doskonate rezultaty
Ten kosz to inwestycja w efektywnos¢ i komfort pracy. Jego zalety to:
e Wytrzymalos¢: materiat odporny na wysokie temperatury i czgste mycie, zapewniajacy dtugoletnie uzytkowanie.

¢ Precyzja wykonania: idealne dopasowanie do modelu frytownicy K 1/1 -13 1 eliminuje problemy z uzytkowaniem i zapewnia optymalne rezultaty.



¢ Latwo$¢ czyszczenia: gtadka powierzchnia utatwia utrzymanie czystosci i higieny.
¢ Optymalna pojemno$¢: wymiary kosza pozwalaja na efektywne smazenie duzej ilosci produktéw.

¢ Niska waga: ulatwia obstuge i minimalizuje zmgczenie podczas pracy.

Podsumowanie — inwestycja w profesjonalizm

Wybierajac ten kosz do frytownicy, inwestujesz w profesjonalizm i efektywno$¢ swojej kuchni. Precyzyjne wykonanie, odpowiednio dobrane materiaty i
perfekcyjne dopasowanie do modelu frytownicy K 1/1 -13 1 gwarantuja niezawodno$¢ i doskonatle rezultaty smazenia. To element wyposazenia, ktory
znaczaco podniesie jako$¢ Twojej pracy i pozwoli zaoszczgdzié cenny czas.
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