SCOSPAVSQXS8+ Poétka z profili, nierdzewna do
witryn SQ RM Gastro

Cechy produktu

Wymiary (mm): 1214x320x10

Kod producenta: SCOSPAVSQXS8+

Kg: 0,5

Wielkos¢ witryny: SQ 8
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Z mysla o optymalizacji przestrzeni w Twojej gastronomicznej witrynie, a takze o zapewnieniu najwyzszego poziomu higieny i fatwosci utrzymania czystosci,
powstal niezastapiony element wyposazenia — precyzyjnie wykonana pétka z profili nierdzewnych. Jej staranne zaprojektowanie i solidna konstrukcja
gwarantuja dlugotrwatg i bezproblemowa eksploatacje, nawet w najbardziej wymagajacych warunkach profesjonalnej kuchni.

Kompatybilnosé i Specyfikacja

Pétka, oznaczona kodem producenta SCOSPAVSQX8+, jest idealnie dopasowana do witryn grzewczych SQ 8 z linii RM Gastro. To rozwiazanie, ktére
idealnie integruje si¢ z istniejacym systemem, rozszerzajac funkcjonalnos¢ i ergonomi¢ Twojej witryny. Starannie dobrane wymiary (1214x320x10 mm)
gwarantuja maksymalne wykorzystanie dostgpnej przestrzeni, bez kompromiséw w zakresie funkcjonalnosci.

Kluczowe parametry:
¢ Kod producenta: SCOSPAVSQX8+
¢ Wymiary (mm): 1214 x 320 x 10
¢ Wielkos¢ witryny: SQ 8
e Waga: 0,5 kg

¢ Material: Stal nierdzewna — gwarantuje trwato$¢, odporno$¢ na korozje i tatwos¢ utrzymania w czystosci, spelniajac najwyzsze standardy higieny w
gastronomii.



Zastosowanie i KorzySci

Wprowadzenie dodatkowej p6tki do Twojej witryny grzewczej SQ 8 to krok w kierunku zwigkszenia wydajnosci i organizacji pracy. Pozwala ona na
optymalne rozmieszczenie produktéw, zapewniajac tatwy dostgp do wszystkich potraw i sktadnikéw. To przektada si¢ na szybsza i sprawniejsza obstuge
klientéw, a takze na minimalizacje ryzyka pomylek i strat.

Dodatkowo, zastosowanie stali nierdzewnej gwarantuje spetnienie najwyzszych standardéw higieny. Powierzchnia jest fatwa w czyszczeniu i dezynfekcji, co
jest kluczowe w Srodowisku gastronomicznym. Brak porowatosci materiatu zapobiega gromadzeniu si¢ bakterii i resztek jedzenia, zapewniajac
bezpieczeristwo sanitarne.

KorzySci wynikajace z zastosowania polki:
e Zwiekszona pojemnos¢ witryny: efektywne wykorzystanie przestrzeni, pozwalajace na przechowywanie wigkszej ilosci produktéw.
¢ Poprawa organizacji pracy: tatwiejszy dost¢p do produktéw, szybsza obstuga klientow.
¢ Podniesienie standardéw higieny: tatwe czyszczenie i dezynfekcja powierzchni ze stali nierdzewnej.
¢ Trwatlos¢ i niezawodnos$¢: solidna konstrukcja gwarantuje dluga zywotnos¢ potki.

¢ Idealne dopasowanie: dedykowana do witryn grzewczych SQ 8 RM Gastro.

Inwestycja w pétke SCOSPAVSQXS8+ to inwestycja w efektywno$¢, higieng i komfort pracy w Twojej gastronomii. To rozwiazanie, ktére optymalizuje
przestrzen, poprawia organizacje i gwarantuje spetnienie najwyzszych standardéw branzowych.
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