SCOSQXS8+ Pélka z profili, nierdzewna do witryn SQ
RM Gastro

Cechy produktu

Wymiary (mm): 1492x320x10

Kod producenta: SCOSQX8+

Kg: 0,5

Wielkos¢ witryny: SQ 8
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Poszukujesz niezawodnego i eleganckiego rozwiazania do wyposazenia Twojej witryny grzewczej SQ RM Gastro? Element, ktéry zapewni optymalna
organizacj¢ przestrzeni i estetyczny wyglad, jednoczesnie gwarantujac trwato$¢ i tatwo$¢ utrzymania w czysto$ci? Zapomnij o prowizorkach i
niedopracowanych konstrukcjach. Przedstawiamy komponent, ktéry podniesie funkcjonalno$¢ i walory wizualne Twojego zaplecza gastronomicznego.

SCOSQX8+ - Potka z profili nierdzewnych do witryn SQ RM Gastro

Ta precyzyjnie wykonana pétka, dedykowana do witryn grzewczych o rozmiarze SQ 8, to kwintesencja funkcjonalnosci i trwato$ci w przemysle
gastronomicznym. Wykonana z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej, jest odporna na korozje, uszkodzenia mechaniczne i wysokie temperatury, co czyni ja
idealnym rozwigzaniem do intensywnej eksploatacji w wymagajacym Srodowisku gastronomicznym.

Kluczowe cechy produktu:

Konstrukcja: Pétka zbudowana jest z wytrzymatych profili nierdzewnych, gwarantujacych stabilnos¢ i nosnos¢. Precyzyjne wykonanie i
spasowanie elementéw zapewniajg estetyczny wyglad i tatwo$¢ montazu.

Material: Stal nierdzewna — material o wysokiej odpornosci na korozje, tatwy w czyszczeniu i dezynfekcji, spetniajacy najwyzsze standardy
higieny w gastronomii. Gwarantuje dtuga zywotnos$¢ produktu, nawet przy intensywnym uzytkowaniu.

Kompatybilno$é: Pétka jest idealnie dopasowana do witryn grzewczych SQ RM Gastro o rozmiarze SQ 8, zapewniajac perfekcyjne wpasowanie i
funkcjonalnos¢.

* Wymiary: Precyzyjne wymiary (1492x320x10 mm) pozwalaja na optymalne wykorzystanie przestrzeni w witrynie, zapewniajac miejsce na
przechowywanie naczyi, pétproduktéw lub innych niezbgdnych elementéw.

* Waga: Niska waga (0,5 kg) ulatwia montaz i transport, bez obcigzania konstrukcji witryny.



¢ Kod producenta: SCOSQX8+ - utatwia identyfikacj¢ produktu i zamdéwienie ewentualnych czesci zamiennych.

Korzysci dla uzytkownika:

¢ Poprawa organizacji: Potka pozwala na efektywne zagospodarowanie przestrzeni wewnatrz witryny, utatwiajac dostep do przechowywanych
produktéw.

* Podwyzszenie higieny: Powierzchnia ze stali nierdzewnej jest tatwa w czyszczeniu i dezynfekcji, co jest kluczowe w utrzymaniu wysokich
standardéw higieny w gastronomii.

e Zwiegkszenie trwaloSci witryny: Solidna konstrukcja potki przyczynia si¢ do przedtuzenia zywotnosci calej witryny grzewczej.
¢ Estetyczny wyglad: Pétka doskonale komponuje si¢ z designem witryn SQ RM Gastro, dodajac im elegancji i profesjonalnego charakteru.

¢ Latwos$¢ montazu: Prosty i intuicyjny montaz pozwala na szybkie i bezproblemowe zainstalowanie pétki w witrynie.

Podsumowanie: Pétka SCOSQX8+ to niezbgdny element wyposazenia dla kazdej profesjonalnej kuchni. Zapewnia optymalne wykorzystanie przestrzeni,
wysoka higieng i trwato$¢, a wszystko to w eleganckim i funkcjonalnym wydaniu. Wybierz jako$¢ i niezawodnos$é — wybierz SCOSQX8+.
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