SCOSPAVX+ Pélka z profili, nierdzewna RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00027010

Cechy produktu

Wymiary (mm): 760x320x10

Kod producenta: SCOSPAVX+

Kg: 0,4

Wielkos¢ witryny: Green, Lime, Red, Orange, Brown

Potrzebujesz solidnego i estetycznego rozwigzania do organizacji przestrzeni w Twojej gastronomicznej kuchni lub magazynie? Szukasz péiki, ktéra sprosta
wyzwaniom intensywnej eksploatacji, zachowujac przy tym nienaganny wyglad? Prezentujemy produkt, ktdéry idealnie wpisuje si¢ w te wymagania — element
wyposazenia o wysokiej wytrzymalosci i ergonomicznym designie.

Profesjonalna potka nierdzewna — klucz do efektywnej organizacji

Ta pétka, wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, to niezbedny element wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni. Jej konstrukcja z profili
gwarantuje wyjatkowa stabilno$¢ i wytrzymatos$¢, nawet pod duzym obcigzeniem. To rozwiazanie idealne dla gastronomii, gdzie liczy si¢ niezawodno$¢ i
dlugotrwata eksploatacja. Zapomnij o kruchych pétkach, ktére uginaja si¢ pod cigzarem naczyn czy produktéw spozywczych. Ten produkt zapewnia trwatos$é
i bezpieczenstwo.

Parametry techniczne gwarantujace najwyzsza jakos¢:
e Wymiary (mm): 760 x 320 x 10 — kompaktowe gabaryty idealne do szafek i regatéw o zréznicowanej wielkosci.
¢ Kod producenta: SCOSPAVX+ — tatwe identyfikowanie i zamawianie produktu.
* Material: Stal nierdzewna — odporno$¢ na korozje, tatwos¢ w utrzymaniu czystosci i higieny.

* Waga: 0.4 kg — lekka konstrukcja utatwiajaca montaz i transport.

Dostepne kolory — dopasuj do swojej estetyki:



Potka dostgpna jest w szerokiej gamie kolorystycznej, umozliwiajac dopasowanie do stylistyki Twojej kuchni lub magazynu. Wybierz sposréd:
¢ Green
* Lime
® Red
¢ Orange

* Brown

Kolorystyka powloki jest odporna na Scieranie i blaknigcie, co gwarantuje dtugotrwatg estetyke produktu. To wazne, szczegélnie w warunkach intensywnej
eksploatacji w gastronomii.

Higiena i latwos$¢ czyszczenia:

Gtladka powierzchnia ze stali nierdzewnej ulatwia utrzymanie czystosci i higieny. P6tkg mozna tatwo my¢ i dezynfekowac, co jest niezwykle istotne w branzy
gastronomicznej. Produkt spetnia najwyzsze standardy higieniczne.

Podsumowanie:

Pétka SCOSPAVX+ RM Gastro to inwestycja w niezawodnos¢, trwalos¢ i estetyke. Jej solidna konstrukcja, szeroka gama kolorystyczna i tatwos¢é w
utrzymaniu czystosci czynig ja idealnym rozwigzaniem dla profesjonalnych kuchni. Wybierz jako$¢ i funkcjonalno$¢ — wybierz SCOSPAVX+.
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