SCOX6+ Polka z profili, nierdzewna RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00027009

Cechy produktu

Wymiary (mm): 2142x320x10

Kod producenta: SCOX6+

Kg: 0,6

Wielkos¢ witryny: GN 6/1
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Zoptymalizuj przestrzen swojej gastronomicznej kuchni z profesjonalna potka
GN 6/1

Wspdtczesna gastronomia stawia wysokie wymagania na ergonomi¢ i efektywnos¢ pracy. Kluczem do sukcesu jest precyzyjne zarzadzanie przestrzenia, a to
wymaga odpowiedniego wyposazenia. Przedstawiamy rozwiazanie, ktére znaczaco usprawni funkcjonowanie Twojej kuchni, niezaleznie od jej wielkosci i
specyfiki.

Precyzja wykonania i maksymalna wytrzymato$¢

Ta pétka, wykonana z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej, to gwarantowana trwato$¢ i odpornos¢ na korozje, a takze na intensywne uzytkowanie w
warunkach gastronomicznych. Stal nierdzewna, z ktérej zostata wyprodukowana, jest materialem fatwym w utrzymaniu higieny, co jest niezwykle istotne w
przestrzeni, gdzie kluczowa jest dbatos¢ o bezpieczenistwo zywnosci. Konstrukcja z profili gwarantuje sztywnos¢ i stabilno$¢ nawet pod duzym obciazeniem —
idealne rozwiazanie do przechowywania cigzkich pojemnikéw GN.

Idealne dopasowanie do standardéw gastronomicznych

Péitka jest perfekcyjnie dopasowana do standardowych pojemnikéw gastronomicznych GN 1/1. Jej wymiary (2142x320x10 mm) zostaly starannie dobrane,
aby zapewni¢ maksymalne wykorzystanie przestrzeni w szafkach i chlodziach. Dzigki temu zyskujesz wigcej miejsca na skfadowanie, a jednoczes$nie
utrzymujesz porzadek i przejrzysto$¢ w swojej kuchni. Kompatybilno$¢ z systemem GN 6/1 sprawia, ze idealnie wkomponuje si¢ w istniejaca infrastrukture.



Lekkos¢ i latwosé montazu

Niski cigzar (0,6 kg) utatwia montaz i transport pétki. Jest ona niezwykle fatwa w instalacji, co pozwala zaoszczedzi¢ cenny czas i minimalizuje wysitek.
Intuicyjny montaz pozwala na szybkie i efektywne wdrozenie p6tki do uzytku, bez koniecznosci angazowania specjalistéw.

Kluczowe parametry:
¢ Kod producenta: SCOX6+
e Wymiary (mm): 2142 x 320 x 10
e Wielkos¢ witryny: GN 6/1
e Waga: 0,6 kg

e Material: Stal nierdzewna

Podsumowanie

Inwestycja w tg potke to inwestycja w efektywnosc¢ i ergonomi¢ Twojej kuchni. Zapewnia ona optymalne wykorzystanie przestrzeni, tatwo$¢ utrzymania
higieny oraz trwato$¢ na lata. Dzigki precyzyjnemu wykonaniu i dopasowaniu do standardéw gastronomicznych, stanowi ona nieodtaczny element
profesjonalnej kuchni, gwarantujac ptynnos¢ pracy i wysoka jakos¢ obstugi.
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