SCOX4+ Polka z profili, nierdzewna RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00027008

Cechy produktu

Wymiary (mm): 1492x320x10

Kod producenta: SCOX4+

Kg: 0,5

Wielkos¢ witryny: GN 4/1

Optymalizacja przestrzeni w gastronomicznej kuchni — klucz do efektywnosci

Wspdtczesna gastronomia stawia na precyzj¢ i efektywnos$¢. Kazdy centymetr kwadratowy w profesjonalnej kuchni jest na wagg ztota. Zarzadzanie
przestrzenia magazynowa i przygotowawcza to kluczowy element ptynnego funkcjonowania catego lokalu. Niezaleznie od tego, czy prowadzisz restauracje
fine dining, bar szybkiej obstugi, czy zaktad cateringowy, odpowiednie wyposazenie jest inwestycja, ktdra zwraca si¢ wielokrotnie w postaci oszcz¢dnosci
czasu i optymalizacji pracy.

Niewtasciwie zaprojektowane systemy magazynowania prowadza do chaosu, spowalniajg pracg personelu i zwigkszaja ryzyko pomytek. Brak ergonomicznego
dostgpu do sktadnikéw moze znaczaco wydtuzyé czas przygotowania potraw, co przeklada si¢ na nizsze obroty i mniejsza satysfakcje klientéw. Z drugiej
strony, przemyslane rozwigzania, takie jak dobrze dobrane pétki, pozwalaja na maksymalne wykorzystanie dostepnej przestrzeni, poprawiaja hygieng i
ulatwiaja utrzymanie porzadku.

Poétka SCOX4+ - profesjonalne rozwiazanie dla Twojej gastronomii

Prezentujemy wytrzymata i funkcjonalnga pétke gastronomiczna, idealnie dopasowana do wymagan profesjonalnych kuchni. Konstrukcja z wysokiej jakosci
stali nierdzewnej gwarantuje niezawodnos¢ i dtuga zywotnos¢, nawet w najbardziej wymagajacych warunkach eksploatacji. Stal nierdzewna jest materiatlem
fatwym w utrzymaniu czystosci, co jest niezwykle wazne w przestrzeni gastronomicznej, gdzie higiena ma kluczowe znaczenie. Regularne czyszczenie i
dezynfekcja to podstawa, a gladka powierzchnia stali nierdzewnej utatwia ten proces.

Poétka zostata zaprojektowana z mysla o optymalnym wykorzystaniu przestrzeni. Kompatybilno$¢ z gastronormami GN 4/1 umozliwia perfekcyjne
dopasowanie do standardowych pojemnikéw gastronomicznych, zapewniajac porzadek i tatwy dostep do wszystkich produktéw. Precyzyjne wymiary
(1492x320x10 mm) pozwalaja na elastyczne rozmieszczenie potki w kazdej kuchni, niezaleznie od jej wielkosci i uktadu.



Kluczowe cechy produktu:

* Material: Stal nierdzewna — gwarantuje trwatos¢ i fatwos¢ czyszczenia.

e Wymiary: 1492x320x10 mm — idealne dopasowanie do standardowych systemoéw.

¢ Wielkos¢ witryny: GN 4/1 — kompatybilno$é ze standardowymi pojemnikami gastronomicznymi.
* Waga: 0,5 kg — lekka konstrukcja, fatwa w montazu i transporcie.

¢ Kod producenta: SCOX4+ — fatwe identyfikowanie i zamawianie.

Inwestycja w profesjonalne pétki gastronomiczne to decyzja, ktéra wptynie pozytywnie na efektywnos¢ pracy Twojego lokalu. Oszczgdno$¢ czasu, poprawa
higieny i lepsza organizacja pracy przetoza si¢ na wyzszy poziom zadowolenia klientéw i wigkszy sukces Twojego biznesu.
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