SCOX3+ Poélka z profili, nierdzewna RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00027007

Cechy produktu

Wymiary (mm): 1167x320x10

Kod producenta: SCOX3+

Kg: 0,5

Wielkos¢ witryny: GN 3/1

Poszukujesz solidnego i funkcjonalnego rozwigzania do organizacji przestrzeni w Twojej gastronomicznej kuchni? Zalezy Ci na optymalizacji przeptywu
pracy i zapewnieniu higienicznych warunkéw przechowywania? Prezentujemy produkt, ktory sprosta tym wymaganiom — idealne uzupetnienie Twojego
zaplecza kuchennego, gwarantujace efektywnosc i trwatosc.

Wydajna organizacja przestrzeni — klucz do sukcesu w gastronomii

W branzy gastronomicznej kazdy centymetr przestrzeni ma znaczenie. Nieefektywne wykorzystanie powierzchni magazynowej przektada sig¢ na straty czasu i
energii. Nasza propozycja to rozwiazanie, ktére pozwala zmaksymalizowa¢ wykorzystanie dostgpnej przestrzeni, zapewniajac jednoczesnie tatwy dostgp do
przechowywanych produktéw. Unikalna konstrukcja zapewnia idealne dopasowanie do standardéw GN, co jest niezwykle istotne w profesjonalnej kuchni.

Solidna konstrukcja — gwarancja dlugotrwatej eksploatacji

Pétka wykonana jest z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, odpornej na korozj¢ i uszkodzenia mechaniczne. To material, ktéry spetnia najwyzsze standardy
higieniczne, niezbedne w profesjonalnej gastronomii. Gtadka powierzchnia utatwia utrzymanie czystosci i zapobiega rozwojowi bakterii. Lekka, a zarazem
niezwykle wytrzymata konstrukcja, umozliwia tatwy montaz i demontaz. Stabilno$¢ pétki jest gwarantowana nawet przy pelnym obciazeniu.

Dopasowanie do standardow GN — kompatybilnos¢ i funkcjonalnosé

Potka jest idealnie dopasowana do standardowych pojemnikéw gastronomicznych GN 3/1. Oznacza to pelna kompatybilnos¢ z szerokg gama pojemnikéw, co
zapewnia elastyczno$¢ i funkcjonalno§é w organizacji przechowywania. Dzigki temu fatwo dostosujesz uktad pétek do swoich biezacych potrzeb,
optymalizujac procesy magazynowania i przygotowywania potraw.



Kluczowe parametry techniczne:
¢ Wymiary (mm): 1167 x 320 x 10
¢ Kod producenta: SCOX3+
¢ Wielkos¢ witryny: GN 3/1

e Waga: 0,5 kg

Korzysci pltynace z zastosowania pétki SCOX3+:
* Optymalizacja przestrzeni magazynowej
® Fatwy dostep do przechowywanych produktéw
¢ Higieniczna i fatwa w czyszczeniu powierzchnia
¢ Solidna i trwata konstrukcja ze stali nierdzewnej
® Pelna kompatybilno$¢ z pojemnikami GN 3/1

® Prosty i szybki montaz

Podsumowujac, pétka SCOX3+ RM Gastro to inwestycja w efektywnosc i higieng w Twojej kuchni. Jest to niezbedny element wyposazenia dla kazdego
profesjonalnego lokalu gastronomicznego, ktdry ceni sobie funkcjonalnos¢, jakos¢ i trwatosé.
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