GN 1/1 RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00026794

Cechy produktu

IS 2011 4HP Schiadzarko-zamrazarka szokowa 20x

Pojemnosé [GN]: wézek 20x GN1/1

Wymiary (mm): Komora 1190x1176x2490 Agregat 1352x760x892

Waga (kg): 404/240

Moc elektryczna (kW): 3,25

Moc (kW): 3,25

Napigcie (V): 400V/3N/50Hz

pojemnosé: 1 woézek na 20x GN 1/1

schtadzanie - 110 kg /cykl**

zamrazanie - 95 kg /cykl**

dotykowy 9” sterujacy panel HD z piktogramami / sterowanie elektroniczne
3 intuicyjne ustawienia menu: gastronomia / piekarnictwo / cukiernictwo
sonda potrawy: 4-punktowa

czynnik chlodniczy: R452a*

FUNKCIJE CHLODZENIA: schtadzanie szokowe

zamrazanie szokowe do -40°C

sterowane rozmrazanie

utrzymywanie - chtodzenie i zamrazanie

POZOSTALE FUNKCIE: dowolnie programowany cykl kombi

mozliwos¢ zapisania wlasnych programéw (mniejszy ubytek wagi dzigki cyklom zaprogramowanym specjalnie dla obrabianej potrawy)
HACKCEP real time - graficzne zobrazowanie danych na wyswietlaczu i zapisanie ich do pamigci urzadzenia

wizualizacja aktualnego zuzycia energii
system autodiagnostyki btedéw

wbudowane porty USB i SD stuzace do $ciggania i wgrywania przepiséw, danych HACCP i aktualizacji oprogramowania

regulowana predkos$¢ wentylatora i temperatury

funkcja multilevel - umozliwia nastawienie czasu obrébki dla kazdej péiki z osobna

OPCIJE ZA DOPLATA;: wbudowany modut GSM do wysytania SMS z komunikatami o bigdach
program Wifi supervizor do bezprzewodowej komunikacji z urzadzeniem i kontroli danych HACCP
sterylizator do zwigkszenia higieny komory i parownika

wozek transportowy na GN 1/1 lub EN 600x400

IS 2011 4HP SILENT: urzadzenie z cichym agregatem (45 dB)
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