O 1011 in Piec 10x GN 1/1 natryskowy z myciem RM
Gastro

Producent: RM Gastro

. Nr referencyjny: 00026769

Cechy produktu

Pojemno$¢ [GN]: 10x GN 1/1 + 1x GN 1/1

Przytacze gazu: -

Wytwarzanie pary: natrysk

Wymiary (mm): 933x867x1046

Waga (kg): 138

Moc (kW): 18,6

Zasilanie: 400V

Kod producenta: O 1011 in

Pojemno$¢ /GN/: 10x GN 1/1 + 1x GN 1/1

TECHNIKI GOTOWANIA Gorace powietrze 30 — 300 °C

Funkcja kombi - gorace powietrze/para

Funkcja gotowania w parze 30 — 130 °C 30 — 130 °C

Bio-gotowanie 30 — 98 °C 30 — 98 °C

Regeneracja, system bankietowy - obrébka termiczna polegajaca na regeneracji i utrzymywaniu potraw do momentu serwowania
Pieczenie nocne - 0szczgdno$¢ czasu i energii

Pieczenie niskotemperaturowe - minimalnea utrata wagi, lepsza soczysto$¢ i smak

Automatyczny przedgrzew

Automatyczne chtodzenie

Manualne nawilzanie

Automatyczny start

WYPOSAZENIE Automatyczne mycie

Ksiazka kucharska (programy / kroki) 99/

Rekuperator

ASGS (Advanced Steam Generation System) - szybkie generowanie nasyconej pary

ACM - system automatycznego zarzadzania pojemnoscia

Potréjna szyba w drzwiach *** - minimalne straty ciepla, niskie zuzycie energii, jeszcze lepsze chtodzenie drzwi
Dwukierunkowe obroty wentylatora - idealnie réwnomierny efekt pieczenia

7 predkosci wentylatora*** - doktadne kontrolowanie cyrkulacji powietrza

Fan Stop - natychmiastowe zatrzymanie wentylatora przy otwarciu drzwi, minimalizuje utrate ciepta i zwigksza bezpieczeristwo
Solidna klamka - wygodne i bezpieczne otwieranie urzadzenia, antybakteryjne wykonanie

Prysznic rgczny - zewngtrzne Zrédio wody****

Sonda gotowania - precyzyjne pieczenie, stata kontrola temperatury wewnatrz potrawy**** 1 punktowa

Stal nierdzewna AISI 304/316 - najwyzszej jakoSci wykonananie z powloka o podwyzszonej trwatosci
Chemicznie wytrawiana komora gotowania - zaokraglone narozniki dla fatwego czyszczenia

Port USB - tatwe rejestrowanie lub wczytywanie danych

SERWIS System HACCP - tatwa i blyskawiczna analiza punktéw krytycznych

BCS (Boiler Control System)* - automatyczny system sterowania i kontroli bojlera



SDS System diagnostyki serwisowej - automatyczna informacja o btgdach

Interfejs LAN - zdalny dostep i zarzadzanie danymi poprzez przegladarke internetowa
DODATKOWE WYPOSAZENIE Lewostronnie otwierane drzwi**

Bezpieczne dwustopniowe otwieranie drzwi

Dodatkowy zestaw prowadnic 600x400 mm
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