Kawa ziarnista La Crema 1 kg, 60% Arabica / 40%
Robusta | Hendi 992500

o Bremd

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 992500

Cechy produktu

Oficjalna dystrybucja: Hendi

Kawa ziarnista HENDI La Crema 1 kg - 60% Arabica /40% Robusta

Kawa ziarnista HENDI La Crema to profesjonalna mieszanka starannie dobranych ziaren przeznaczona do przygotowywania kawy w ekspresach
ci$nieniowych oraz automatycznych. Kompozycja zostata opracowana z mysla o gastronomii — kawiarniach, restauracjach oraz hotelach, gdzie liczy si¢
stabilna jako$¢ naparu i powtarzalny smak.

Mieszanka sktada si¢ z 60% Arabiki oraz 40% Robusty. Dzigki temu kawa posiada intensywny aromat, wyrazny smak oraz gesta, kremowa creme
charakterystyczna dla profesjonalnie przygotowanego espresso.

Dlaczego warto wybrac te kawe?

Mieszanka Arabica i Robusta Kompozycja 60% Arabiki i 40% Robusty zapewnia zréwnowazony smak oraz intensywny aromat kawy.

Sredni stopien palenia Srednio palone ziarna gwarantuja petny aromat oraz odpowiednia réwnowage pomiedzy stodycza, kwasowoscia i goryczka.
Kremowa tekstura Mieszanka zapewnia ggsta i trwala creme, idealna do espresso oraz kaw mlecznych.

Bogaty profil smakowy Kawa posiada nuty czekolady, karmelu, kakao oraz tostowanego chleba.

Wyselekcjonowane ziarna W mieszance znajduja si¢ ziarna Indian Cherry, Vietnamese Spicy oraz Brazil Santos Fine Cup.

Profesjonalne zastosowanie Idealna do serwowania w kawiarniach, restauracjach oraz hotelach.

Technologia i charakterystyka

Kawa HENDI La Crema to mieszanka ziaren o Srednim stopniu palenia, ktéra zapewnia intensywny aromat oraz wyrazisty smak. Kompozycja ziaren Arabica
i Robusta pozwala uzyskac¢ stabilng ekstrakcje podczas przygotowywania espresso oraz napojéw mlecznych.

Ziarna wykorzystane w mieszance pochodza z réznych regiondéw $wiata, co pozwala uzyskaé ztozony profil smakowy z nutami czekolady, karmelu i kakao.
Kawa sprawdza si¢ zaréwno w ekspresach kolbowych, jak i w automatycznych systemach przygotowywania kawy.




Zastosowanie

Kawa ziarnista HENDI La Crema przeznaczona jest do profesjonalnego wykorzystania w gastronomii. Doskonale sprawdza si¢ podczas przygotowywania:
® espresso
® americano
® cappuccino
¢ latte macchiato

* kaw mlecznych

Dzigki zréwnowazonemu profilowi smakowemu oraz stabilnej cremie kawa idealnie nadaje si¢ do codziennego serwowania w lokalach gastronomicznych.

Dane techniczne

Rroedudifirnista

Nafivama

Migszankika / 40% Robusta

Masa opakowania
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