Frytownica MASTERCOOK - 2x8 1 Hendi 207307

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 207307

Cechy produktu

Pojemnosé (1): 2x8

Szerokos$¢ (mm): 455

Glebokosé (mm): 605

Wysoko$¢ (mm): 345

Moc: 2x3500

Napigcie (V): 230
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Profesjonalna Frytownica Dwukomorowa do Intensywnej Eksploatacji

Poszukujesz niezawodnego sprzgtu do smazenia na duza skalg, gwarantujacego wysoka wydajno$¢ i precyzyjna kontrolg temperatury? Prezentujemy
rozwiazanie, ktére sprosta nawet najbardziej wymagajacym potrzebom profesjonalnej kuchni. Konstrukcja urzadzenia zostata zaprojektowana z mysla o
intensywnej eksploatacji, oferujac solidnos¢ i trwatos$¢ niezb¢dna w gastronomii.

Parametry Techniczne i Funkcjonalnos¢

Urzadzenie charakteryzuje si¢ imponujaca pojemnoscia dwdch niezaleznych komor, kazda o pojemnosci 8 litréw. To pozwala na jednoczesne smazenie
duzych partii produktéw, znaczaco skracajac czas przygotowania i optymalizujac procesy w kuchni. Moc znamionowa 2x3500W zapewnia szybkie
nagrzewanie i utrzymanie statej temperatury, gwarantujac réwnomierne i perfekcyjne wysmazenie potraw. Precyzyjna regulacja temperatury pozwala na
dostosowanie parametréw do smazonych produktéw, co jest kluczowe dla uzyskania optymalnych rezultatéw.

¢ Napiecie: 230V - standardowe napigcie sieciowe, gwarantujace fatwe podtaczenie.

e Wymiary (szer. x wys. x gleb.): 455 x 345 x 605 mm - kompaktowe wymiary, idealne do pracy w ograniczonych przestrzeniach.

* Pojemnosé: 2 x 81 - duza pojemnosé pozwala na smazenie duzych ilosci produktéw w krétkim czasie.

* Moc: 2 x 3500 W - wysoka moc gwarantuje szybkie nagrzewanie i stabilng temperaturg.



Solidna Konstrukcja i Latwos¢ Utrzymania Czystosci

Frytownica zostala wykonana z wysokiej jako$ci materiatléw, odpornych na uszkodzenia mechaniczne i korozjg. Solidna konstrukcja zapewnia trwatosc i
dlugoletnia eksploatacj¢ nawet w intensywnych warunkach pracy. Konstrukcja ze stali nierdzewnej utatwia utrzymanie czystosci i higieny, co jest niezwykle
wazne w gastronomii. Glgboko przemyslana ergonomia urzadzenia ulatwia obstugg i czyszczenie, minimalizujac naktad pracy.

Zastosowanie w Profesjonalnej Gastronomii

Model ten jest idealny dla restauracji, baréw szybkiej obstugi, stotéwek, a takze zaktadow cateringowych. Swoja wydajnoscia i niezawodnoscia idealnie
wspiera efektywny i bezproblemowy proces przygotowywania potraw smazonych. Duza pojemno$¢ pozwala na obstuge duzej liczby klientéw w krétkim
czasie, co jest niezwykle istotne w gastronomii, gdzie czas odgrywa kluczowa rolg. Dzigki solidnej budowie i duzej mocy, frytownica ta bgdzie niezawodnym
towarzyszem w Twojej kuchni przez wiele lat.

Podsumowanie - Dlaczego warto wybrac¢ ten model?

Podsumowujac, frytownica dwukomorowa MASTERCOOK Hendi 207307 to profesjonalny sprzgt o wysokich parametrach technicznych i znakomitej
funkcjonalnosci. Jej solidna konstrukcja, duza pojemnos$¢ i wysoka moc gwarantuja wydajng pracg i niezawodno$¢. Jest to idealne rozwigzanie dla
wszystkich, ktérzy cenia sobie jako$¢, wydajnos¢ i trwatos$¢ sprzetu gastronomicznego. Zdecydowanie polecamy ten model dla profesjonalnych kuchni, ktére
poszukuja niezawodnego i wydajnego sprzetu do smazenia.
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