
 

   

Podstawa do pieca superior XL 66 glass Hendi 222768

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 222768

Cechy produktu

Wymiary (mm): 1000x1225x860

Opis: podstawa do pieca

Solidna podstawa – klucz do stabilnej pracy w gastronomii

Profesjonalna kuchnia to precyzja i niezawodność, a te cechy zależą nie tylko od zaawansowanego sprzętu, ale również od jego solidnego i stabilnego
posadowienia. Nieprawidłowe podparcie może prowadzić do wibracji, niepożądanych odkształceń, a nawet poważnych uszkodzeń pieców. Dlatego wybór
odpowiedniej podstawy ma kluczowe znaczenie dla długotrwałej i bezpiecznej eksploatacji.

Podstawa pod piec – solidność i funkcjonalność w jednym

Prezentowany model to kwintesencja stabilności i funkcjonalności. Konstrukcja z dbałością o każdy detal zapewnia bezpieczne i pewne osadzenie dużych i
ciężkich urządzeń gastronomicznych. Stabilna platforma, wykonana z materiałów najwyższej jakości, gwarantuje równomierne rozłożenie ciężaru,
minimalizując ryzyko deformacji podłoża i zapewniając optymalne warunki pracy.

Wymiary i gabaryty - idealne dopasowanie do przestrzeni

Model ten charakteryzuje się dużymi wymiarami, idealnie dopasowanymi do potrzeb profesjonalnych kuchni. Precyzyjne wymiary (1000x1225x860 mm)
umożliwiają stabilne ustawienie pieców o znacznych gabarytach, zapewniając jednocześnie optymalne wykorzystanie przestrzeni roboczej. Starannie
zaprojektowana konstrukcja pozwala na swobodny dostęp do wszystkich elementów pieca, ułatwiając obsługę i konserwację.

Kluczowe korzyści:

Stabilność: Solidna konstrukcja gwarantuje stabilne i pewne podparcie ciężkiego sprzętu, minimalizując ryzyko wibracji i uszkodzeń.

Bezpieczeństwo: Bezpieczeństwo użytkowania jest priorytetem. Podstawa zapewnia bezpieczne i komfortowe warunki pracy.

Trwałość: Wykonana z wysokiej jakości materiałów, podstawa jest odporna na uszkodzenia mechaniczne i intensywną eksploatację.
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Funkcjonalność: Optymalne wymiary i przemyślana konstrukcja zapewniają łatwy dostęp do pieca i maksymalizują komfort pracy.

Kompatybilność: Pasuje do szerokiej gamy pieców gastronomicznych, zapewniając uniwersalne zastosowanie.

Łatwość montażu: Intuicyjny system montażu pozwala na szybkie i bezproblemowe zainstalowanie podstawy.

Idealne rozwiązanie dla wymagających profesjonalistów

Podstawa do pieca to nie tylko element wyposażenia, ale inwestycja w bezpieczną i efektywną pracę. Jej solidna konstrukcja i precyzyjne wykonanie
przekładają się na długą żywotność i niezawodność, co jest niezwykle istotne w intensywnie eksploatowanych kuchniach gastronomicznych. Produkt ten jest
idealnym wyborem dla kucharzy, którzy cenią sobie jakość, funkcjonalność i bezpieczeństwo.

Numer katalogowy: 222768
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