Podstawa do pieca superior XL 66 glass Hendi 222768

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 222768

Cechy produktu

Wymiary (mm): 1000x1225x860

Opis: podstawa do pieca
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Solidna podstawa — klucz do stabilnej pracy w gastronomii

Profesjonalna kuchnia to precyzja i niezawodnos¢, a te cechy zaleza nie tylko od zaawansowanego sprzetu, ale rowniez od jego solidnego i stabilnego
posadowienia. Nieprawidtowe podparcie moze prowadzi¢ do wibracji, niepozadanych odksztatceri, a nawet powaznych uszkodzen piecéw. Dlatego wybor
odpowiedniej podstawy ma kluczowe znaczenie dla dtugotrwalej i bezpiecznej eksploatacji.

Podstawa pod piec — solidno$é i funkcjonalno$é w jednym

Prezentowany model to kwintesencja stabilnosci i funkcjonalnosci. Konstrukcja z dbatoscia o kazdy detal zapewnia bezpieczne i pewne osadzenie duzych i
cigzkich urzadzen gastronomicznych. Stabilna platforma, wykonana z materialéw najwyzszej jakosci, gwarantuje rownomierne rozlozenie cigzaru,
minimalizujac ryzyko deformacji podtoza i zapewniajac optymalne warunki pracy.

Wymiary i gabaryty - idealne dopasowanie do przestrzeni

Model ten charakteryzuje si¢ duzymi wymiarami, idealnie dopasowanymi do potrzeb profesjonalnych kuchni. Precyzyjne wymiary (1000x1225x860 mm)
umozliwiaja stabilne ustawienie piecow o znacznych gabarytach, zapewniajac jednoczesnie optymalne wykorzystanie przestrzeni roboczej. Starannie
zaprojektowana konstrukcja pozwala na swobodny dostep do wszystkich elementéw pieca, utatwiajac obstuge i konserwacje.

Kluczowe korzySci:

e Stabilno$¢: Solidna konstrukcja gwarantuje stabilne i pewne podparcie cigzkiego sprzetu, minimalizujac ryzyko wibracji i uszkodzeri.



¢ Bezpieczenstwo: Bezpieczeristwo uzytkowania jest priorytetem. Podstawa zapewnia bezpieczne i komfortowe warunki pracy.

¢ Trwatos¢: Wykonana z wysokiej jakosci materialéw, podstawa jest odporna na uszkodzenia mechaniczne i intensywna eksploatacje.
¢ Funkcjonalnos$é: Optymalne wymiary i przemyslana konstrukcja zapewniaja tatwy dostep do pieca i maksymalizuja komfort pracy.
¢ Kompatybilnosé: Pasuje do szerokiej gamy piec6w gastronomicznych, zapewniajac uniwersalne zastosowanie.

¢ Latwo$¢ montazu: Intuicyjny system montazu pozwala na szybkie i bezproblemowe zainstalowanie podstawy.

Idealne rozwigzanie dla wymagajacych profesjonalistow

Podstawa do pieca to nie tylko element wyposazenia, ale inwestycja w bezpieczna i efektywna pracg. Jej solidna konstrukcja i precyzyjne wykonanie
przektadaja si¢ na dtuga zywotno$¢ 1 niezawodnosé, co jest niezwykle istotne w intensywnie eksploatowanych kuchniach gastronomicznych. Produkt ten jest
idealnym wyborem dla kucharzy, ktérzy cenig sobie jako$¢, funkcjonalnos¢ i bezpieczeristwo.
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