Koncowka do rekawow prosta sr. 3 mm Hendi 551295

H E N D I Producent: Hendi

FOOD SERVICEEQUIPMENT

Nr referencyjny: 551295

Cechy produktu

Opis: §r. 3 mm

Precyzja i perfekcja w cukierniczym rzemiosle

W $wiecie gastronomii, gdzie detale decyduja o sukcesie, poszukiwanie narzedzi o najwyzszej jakosci jest kluczowe. Doskonate wykoriczenie, precyzyjna
praca i niezawodno$¢ — to cechy, ktére odrdézniaja profesjonalistéw od amatoréw. A osiagnigcie perfekcji w zdobieniu ciast, tortéw i innych wypiekéw
wymaga odpowiednich akcesoriow. Wiasnie dlatego warto zwrécié¢ uwage na detale, ktére wptyna na finalny efekt, podnoszac walory estetyczne i smakowe
Twoich kreacji.

Kluczowy element w arsenale cukiernika

Przedstawiamy produkt, ktéry znaczaco utatwi i usprawni Twoja pracg. Mowa o elemencie, ktéry cho¢ niewielki, odgrywa niebagatelng rolg w precyzyjnym i
efektywnym dekorowaniu. Jest to niezawodne narzedzie, ktére pozwoli Ci na stworzenie niezwykle delikatnych i wyrafinowanych zdobien, dodajac Twoim
wypiekom niepowtarzalnego charakteru.

Koncowka do rekawa cukierniczego: Szczegoly techniczne

Konstrukcja tego elementu charakteryzuje si¢ wyjatkowa prostota i funkcjonalnoscig. Jej Srednica, wynoszaca 3 mm, pozwala na precyzyjne dozowanie masy,
kremu lub lukru, umozliwiajac tworzenie cienkich i wyraznych linii. Idealnie nadaje si¢ do tworzenia subtelnych wzoréw, napiséw, a takze do wypetiania
drobnych detali.

e Srednica: 3 mm — gwarantuje precyzje i kontrole nad iloscia wypuszczanej masy.

* Material: [Tutaj nalezy wpisa¢ materiat z ktérego jest wykonana koricéwka - np. stal nierdzewna] - zapewnia trwato$¢, odporno$¢ na korozje i
fatwos¢ czyszczenia.

¢ Kompatybilno$¢: [Tutaj nalezy wpisa¢ informacje o kompatybilnosci z réznymi rodzajami rekawic cukierniczych - np. pasuje do wigkszosci
standardowych rekawic cukierniczych] — uniwersalnosc i szerokie zastosowanie.

¢ Numer katalogowy: Hendi 551295 — utatwia identyfikacj¢ i ponowne zaméwienie.

Zastosowanie i korzysci

Konicéwka o $rednicy 3 mm idealnie sprawdzi si¢ w szerokim zakresie zastosowarn. Mozesz jej uzywaé do:
* Tworzenia precyzyjnych napiséw i wzoréw na ciastach i tortach.
* Dekorowania ciasteczek, babeczek i innych drobnych wypiekéw.

® Wypetniania lukrem drobnych detali, np. w dekoracjach z masy cukrowe;j.



® Tworzenia finezyjnych 0zd6b z kremu maslanego lub innych mas cukierniczych.

Korzysci z uzywania tej koficéwki to przede wszystkim:
¢ Precyzja: idealna do tworzenia najdrobniejszych detali.
¢ Efektywnos¢: umozliwia szybka i tatwa dekoracje.
¢ Trwatos¢é: wykonana z wysokiej jakosci materiatéw, odpornych na uszkodzenia.
¢ Latwos¢ czyszezenia: utrzymanie czystosci jest proste i szybkie.

Podsumowujac, ta prosta, a zarazem niezwykle uzyteczna koricéwka do rekawa cukierniczego to niezbgdny element wyposazenia kazdego profesjonalnego
cukiernika, ale réwniez pasjonata domowych wypiekéw, ktéry ceni sobie precyzje i perfekcje.
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