
 

   

Talerz do pizzy Speciale granit wariant podstawowy
Hendi 774885

Producent: Hendi

Nr referencyjny: .774885

Cechy produktu

Wymiary (mm): Ø330

Elegancja i funkcjonalność w jednym – idealny talerz do serwowania pizzy

Poszukujesz talerza, który podniesie prestiż Twojej restauracji i zapewni niezapomniane wrażenia kulinarne Twoim gościom? Prezentujemy rozwiązanie,
które łączy w sobie wyjątkową estetykę z niezawodną trwałością, idealne do serwowania gorących, aromatycznych pizz. Ten produkt to kwintesencja
profesjonalnego podejścia do gastronomii, gwarancja sukcesu w każdej restauracji, pizzerii czy hotelu.

Doskonała prezencja dla Twoich kulinarnych dzieł

Wykonany z wysokiej jakości granitu, talerz wyróżnia się nie tylko eleganckim wyglądem, ale również wyjątkową wytrzymałością. Granit to materiał
charakteryzujący się wysoką odpornością na zarysowania, odpryski i pęknięcia, co gwarantuje długą żywotność produktu, nawet przy intensywnym
użytkowaniu w profesjonalnej gastronomii. Jego gładka powierzchnia ułatwia serwowanie i sprzątanie, minimalizując ryzyko przyklejania się resztek
jedzenia.

Parametry techniczne gwarantujące profesjonalizm

Średnica: Ø330 mm – idealny rozmiar do serwowania pizzy o standardowej wielkości, zapewniając wystarczającą przestrzeń wokół brzegów. Ten
rozmiar jest optymalny dla efektywnego układu potrawy i prezentacji.

Materiał: Granit – materiał znany ze swojej trwałości i odporności na wysokie temperatury. Bez problemu wytrzyma kontakt z gorącą pizzą,
zapewniając bezpieczeństwo obsługi.

Wariant podstawowy: Prosta, elegancka forma, która pasuje do różnych stylów aranżacji stołów, od klasycznych po nowoczesne. Uniwersalność
designu to klucz do sukcesu.

Producent: Hendi – renomowana marka, która gwarantuje wysoką jakość i trwałość produktów. Wybierając Hendi, inwestujesz w niezawodność.

Numer katalogowy: 774885 – ułatwia identyfikację produktu i zamówienie kolejnych sztuk w przyszłości. To istotne dla sprawnego zarządzania
zapasami.
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Praktyczne zalety dla wymagającego gastronomicznego środowiska

Talerz granitowy Hendi to nie tylko estetyczny dodatek, ale również praktyczne rozwiązanie dla każdej gastronomii. Jego wysoka odporność na uszkodzenia
mechaniczne przekłada się na niższe koszty eksploatacyjne. Łatwość w czyszczeniu skraca czas pracy personelu, a neutralny design idealnie wkomponuje się
w styl każdej restauracji.

Podsumowanie: Dlaczego warto wybrać ten produkt?

Podsumowując, talerz do pizzy Hendi 774885 to idealne połączenie estetyki i funkcjonalności. Wytrzymały granit, praktyczny rozmiar i elegancki design
sprawią, że serwowane przez Ciebie pizze będą prezentować się wyjątkowo, podnosząc prestiż Twojej restauracji i zadowolenie klientów. Jest to inwestycja w
jakość, która zwróci się w postaci zadowolonych gości i efektywnego funkcjonowania lokalu.
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