Talerz do pizzy Speciale granit wariant podstawowy

H E N D I Hendi 774885

FOOD SERVICEECQUIPMENT i
Producent: Hendi

Nr referencyjny: .774885

Cechy produktu

Wymiary (mm): @330
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Elegancja i funkcjonalnosé w jednym — idealny talerz do serwowania pizzy

Poszukujesz talerza, ktéry podniesie prestiz Twojej restauracji i zapewni niezapomniane wrazenia kulinarne Twoim goSciom? Prezentujemy rozwiazanie,
ktére taczy w sobie wyjatkowa estetyke z niezawodna trwatoScia, idealne do serwowania goracych, aromatycznych pizz. Ten produkt to kwintesencja
profesjonalnego podej$cia do gastronomii, gwarancja sukcesu w kazdej restauracji, pizzerii czy hotelu.

Doskonata prezencja dla Twoich kulinarnych dziel

Wykonany z wysokiej jakosci granitu, talerz wyrdznia sig nie tylko eleganckim wygladem, ale réwniez wyjatkowa wytrzymatoscia. Granit to materiat
charakteryzujacy si¢ wysoka odpornos$cia na zarysowania, odpryski i peknigcia, co gwarantuje dtuga zywotno$¢ produktu, nawet przy intensywnym
uzytkowaniu w profesjonalnej gastronomii. Jego gladka powierzchnia utatwia serwowanie i sprzatanie, minimalizujac ryzyko przyklejania si¢ resztek
jedzenia.

Parametry techniczne gwarantujace profesjonalizm

Srednica: ¥330 mm — idealny rozmiar do serwowania pizzy o standardowej wielkosci, zapewniajac wystarczajaca przestrzef wokét brzegéw. Ten
rozmiar jest optymalny dla efektywnego uktadu potrawy i prezentacji.

Material: Granit — material znany ze swojej trwalo$ci i odpornosci na wysokie temperatury. Bez problemu wytrzyma kontakt z goracg pizza,
zapewniajac bezpieczeristwo obstugi.

Wariant podstawowy: Prosta, elegancka forma, ktéra pasuje do réznych styléw aranzacji stotéw, od klasycznych po nowoczesne. Uniwersalno$¢
designu to klucz do sukcesu.

Producent: Hendi — renomowana marka, ktéra gwarantuje wysoka jakos¢ i trwato$¢ produktéw. Wybierajac Hendi, inwestujesz w niezawodnos¢.

Numer katalogowy: 774885 — ulatwia identyfikacj¢ produktu i zamdéwienie kolejnych sztuk w przysziosci. To istotne dla sprawnego zarzadzania
zapasami.



Praktyczne zalety dla wymagajacego gastronomicznego Srodowiska

Talerz granitowy Hendi to nie tylko estetyczny dodatek, ale réwniez praktyczne rozwiazanie dla kazdej gastronomii. Jego wysoka odpornos$¢ na uszkodzenia
mechaniczne przektada si¢ na nizsze koszty eksploatacyjne. Latwos¢é w czyszczeniu skraca czas pracy personelu, a neutralny design idealnie wkomponuje sig
w styl kazdej restauracji.

Podsumowanie: Dlaczego warto wybra¢ ten produkt?

Podsumowujac, talerz do pizzy Hendi 774885 to idealne pofaczenie estetyki i funkcjonalno$ci. Wytrzymaty granit, praktyczny rozmiar i elegancki design
sprawia, ze serwowane przez Ciebie pizze beda prezentowac si¢ wyjatkowo, podnoszac prestiz Twojej restauracji i zadowolenie klientéw. Jest to inwestycja w
jakos$¢, ktdra zwrdci sig w postaci zadowolonych gosci i efektywnego funkcjonowania lokalu.
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