Ociekacz do pojemnikow GN, HENDI, Kitchen Line,
GN 1/6, xx(H)mm HENDI 806692

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 806692

Cechy produktu

Rozmiar GN: GN 1/6

Wytrzymato$¢ na min. temperature (°C): -40

Wytrzymato$¢ na max. temperature (°C): 250

Waga netto (kg): 0.062

Gléwne materiaty: Metale

Materialy: Stal nierdzewna

Linia produktéw: Kitchen Line

OCIEKACZ GN - HENDI KITCHEN LINE

Ociekacz do pojemnikow GN HENDI
Kitchen Line — GN 1/6

Ociekacz do pojemnikéw gastronomicznych GN ze stali nierdzewnej z linii Kitchen
Line. Dzigki specjalnym wspornikom unosi zywnos$¢ nad dnem pojemnika,
zapobiegajac zbieraniu si¢ ptynéw pod produktami 1 utrzymujac je w lepszej kondycji.
Wymiary dopasowane do pojemnikéw GN; mozna go stosowaé w piecach
konwekcyjnych, lodowkach, bemarach 1 podgrzewaczach.

Kluczowe parametry



Cechy i funkcje

MATERIAL I KONSTRUKCJA

GN 1/6

rozmiar

Wsporniki

odprowadzanie ptynow

Stal nierdz.

material

—40...250°C

odpornos¢ temperatur



Wykonany ze stali nierdzewne]

Specjalne wsporniki unoszace zywnos¢ nad dnem pojemnika

Wymiary dopasowane do pojemnikow GN

Duza odporno$¢ termiczna

ZASTOSOWANIE

e Zapobiega zbieraniu si¢ ptyndw pod przechowywana zywnoScia

® Do piecow konwekcyjnych, lodowek, bemaréw 1 podgrzewaczy

® Mozliwos¢ pigtrowania - kontakt z zywnoscia - zmywarka

Dostepne rozmiary: ociekacze do pojemnikéw GN 1/1, GN 2/3, GN 1/2, GN 1/3, GN
1/4 oraz GN 1/6.



Dla kogo jest ten produkt

e Restauracje i bary — przechowywanie mies, ryb czy wedlin bez zalegajacego

soku 1 wody.

e Lady chlodnicze i ekspozycyjne — utrzymanie apetycznego wygladu produktéw

na wierzchu.
e Catering — transport i serwowanie produktéw odsaczonych z nadmiaru ptynu.

¢ Kuchnie z wyposazeniem GN — uzupetienie pojemnikéw GN 1/6 o praktyczny

wktad ociekowy.
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