
 

   

Ociekacz do pojemników GN GN 1/6 Hendi 806692

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 806692

Cechy produktu

Opis: odpowiedni do pojemników GN 1/6

Efektywne zarządzanie przestrzenią i higieną w gastronomii – rozwiązanie dla
pojemników GN 1/6
Profesjonalna gastronomia wymaga precyzji i efektywności na każdym etapie pracy. Odpowiednie przechowywanie i obróbka żywności to klucz do sukcesu, a
dbałość o higienę jest absolutnym imperatywem. Właśnie dlatego zaprojektowano innowacyjne rozwiązania, które optymalizują procesy w kuchni i
przyczyniają się do utrzymania najwyższych standardów jakości.

Oszczędność czasu i miejsca – kluczowe aspekty w codziennej pracy

Czas to pieniądz, a w dynamicznym środowisku gastronomicznym każda sekunda ma znaczenie. Tradycyjne metody odcedzania produktów z pojemników GN
1/6 często okazują się żmudne i czasochłonne. Dodatkowo zajmują cenną przestrzeń roboczą, która w każdej kuchni jest na wagę złota. Oferujemy
rozwiązanie, które minimalizuje te problemy, zapewniając jednocześnie maksymalną higienę.

Ociekacz do pojemników GN 1/6 – ergonomia i funkcjonalność w jednym

Prezentowany ociekacz, oznaczony numerem katalogowym 806692, jest zaprojektowany specjalnie z myślą o pojemnikach GN 1/6. Jego konstrukcja została
starannie przemyślana, aby zapewnić optymalny przepływ cieczy i skuteczne odprowadzanie wody. Dzięki temu proces odcedzania jest znacznie szybszy i
prostszy, a produkty pozostają suche i gotowe do dalszego wykorzystania.

Higiena na najwyższym poziomie – ochrona przed bakteriami i zanieczyszczeniami

Materiały użyte do produkcji ociekacza charakteryzują się wysoką odpornością na korozję i uszkodzenia mechaniczne. Łatwość czyszczenia to dodatkowy
atut, który pozwala na utrzymanie maksymalnej higieny. Uniknięcie rozwoju bakterii i zanieczyszczeń jest kluczowe dla zapewnienia bezpieczeństwa
żywności i spełnienia restrykcyjnych norm sanitarnych.

Kompatybilność i uniwersalność – idealne dopasowanie do Twojego wyposażenia

Ociekacz jest idealnie dopasowany do pojemników GN 1/6, co gwarantuje stabilność i bezpieczeństwo podczas użytkowania. Jego kompaktowe wymiary
pozwalają na łatwe przechowywanie, a uniwersalny design sprawia, że idealnie wpasuje się w każdą profesjonalną kuchnię.

Podsumowanie korzyści:

Znacząca oszczędność czasu: Szybkie i efektywne odcedzanie produktów.

Optymalizacja przestrzeni: Kompaktowy rozmiar i ergonomiczna konstrukcja.

Bezpieczeństwo żywności: Wysoka higiena i łatwość czyszczenia.
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Trwałość i wytrzymałość: Materiały odporne na korozję i uszkodzenia.

Kompatybilność: Idealne dopasowanie do pojemników GN 1/6.

Inwestycja w ten ociekacz to inwestycja w efektywność, higienę i komfort pracy w Twojej gastronomicznej działalności. Zadbaj o profesjonalizm i wybierz
rozwiązanie, które sprosta najwyższym wymaganiom.
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