Radelko do pizzy radetko Hendi 617021

- Producent: Hendi

Nr referencyjny: 617021

Cechy produktu

Srednica (mm): 90x120

Precyzy jne ciecie, perfekcyjny smak — klucz do sukcesu kazdej pizzerii

W $wiecie gastronomii, gdzie detale decyduja o sukcesie, wybor odpowiedniego narzgdzia ma fundamentalne znaczenie. Szczegdlnie w przypadku pizzy,
dania cenionego za swoja prostotg i zarazem nieskoriczona réznorodnos$¢ smakowa, precyzja krojenia ma ogromne znaczenie dla estetyki i komfortu
konsumpcji. Nie chodzi tylko o podzielenie placka na kawalki — chodzi o stworzenie idealnego, apetycznie wygladajacego produktu koricowego, ktéry
zachwyci nawet najbardziej wymagajacych gosci.

Radelko Hendi 617021 — profes jonalne narzedzie dla wymagajacych kucharzy

Prezentujemy narzedzie, ktére podnosi jako$¢ krojenia pizzy na zupelnie nowy poziom. Zaprojektowane z mysla o intensywnym uzytkowaniu w
profesjonalnych kuchniach, radetko Hendi 617021 charakteryzuje si¢ solidng konstrukcja i niezréwnana wydajnoscia. Jego ergonomiczny ksztatt zapewnia
komfort pracy nawet przy dtugotrwatym uzytkowaniu, minimalizujac ryzyko zmeczenia reki i nadgarstka. To kluczowy element dla utrzymania wysokiego
tempa pracy w trakcie szczytu godzin.

Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, radetko jest odporne na korozje i uszkodzenia mechaniczne, co gwarantuje dtugotrwata eksploatacjeg i zwrot
z inwestycji. Powierzchnia ostrza poddana zostata specjalnej obrobce, zapewniajac precyzyjne i czyste cigcie bez kruszenia ciasta czy przyklejania sig sera.
To przetozy si¢ bezposrednio na estetyke podawanych porcji i zadowolenie klienta.

Parametry techniczne — gwarancja jakoSci i funkcjonalnosci
o Srednica ostrza: 90x120 mm — optymalne wymiary zapewniajace szybkie i efektywne krojenie pizzy o réznych srednicach.
* Material: Wysokiej jakosci stal nierdzewna — odporno$¢ na korozje i uszkodzenia, zapewniajaca dtugoletnia eksploatacje.
¢ Ergonomiczny ksztalt: Komfort uzytkowania nawet przy dtugotrwatej pracy, minimalizujac ryzyko zmgczenia.

* Ostrza precyzyjnie naostrzone: Czysty i precyzyjny nacigcie bez kruszenia sktadnikéw, podnoszace estetyke podawanych porcji.



Podsumowanie: Radetko Hendi 617021 to inwestycja w jakos¢, wydajnos$¢ i komfort pracy. To niezbgdne narzedzie dla kazdej pizzerii, restauracji i lokalu
gastronomicznego dbajacego o najwyzsza jakos$¢ serwowanych dai. Zapewnia precyzyjne cigcie, minimalizuje straty i podnosi prestiz lokalu. Wybér radetka
Hendi 617021 to gwarancja satysfakcji zaréwno dla kucharzy, jak i klientéw.

Wazne: Regularne czyszczenie i odpowiednia konserwacja prolongujq zywotnos¢ radetka i gwarantujq utrzymanie wysokiej jakosci krojenia.
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