Ociekacz do pojemnikow GN GN 1/4 Hendi 806593

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 806593

Cechy produktu

Opis: odpowiedni do pojemnikéw GN 1/4

Zoptymalizuj proces chlodzenia i utrzymania higieny w Twojej gastronomii

Profesjonalna kuchnia to precyzja i efektywnos¢ na kazdym etapie. Kluczem do sukcesu jest nie tylko doskonate przygotowanie potraw, ale takze prawidlowe
przechowywanie i chtodzenie pétproduktéw oraz gotowych dari. Niewlasciwe postgpowanie moze prowadzi¢ do strat surowcéw, a co wazniejsze — do
zagrozenia bezpieczeristwa sanitarnego. Dlatego wybér odpowiedniego sprz¢tu, ktdry wspiera utrzymanie najwyzszych standardéw higieny i minimalizuje
ryzyko skazenia, jest inwestycja o kluczowym znaczeniu.

Wiasnie dlatego przedstawiamy rozwiazanie, ktére znaczaco usprawni pracg w Twojej kuchni i zapewni optymalne warunki przechowywania zywnosci. Mowa
o systemie, ktéry minimalizuje czas potrzebny na schtadzanie potraw, jednoczesnie gwarantujac perfekcyjne odprowadzanie nadmiaru wilgoci — kluczowy
element w zapobieganiu rozwojowi bakterii.

Ociekacz dedykowany dla pojemnikow GN 1/4: wydajnosé i higiena w kompaktowej formie

System ten jest idealnie dopasowany do pojemnikéw GN 1/4, jednego z najczgSciej wykorzystywanych formatéw w profesjonalnej gastronomii.
Kompatybilno$¢ z tym standardem zapewnia wszechstronno$¢ i elastyczno$¢ w zastosowaniu. Niezaleznie od tego, czy schtadzasz warzywa, przygotowujesz
sosy, czy przechowujesz juz gotowe dania, ten ociekacz zapewni optymalne warunki.

¢ Precyzyjne dopasowanie: Ociekacz zostal zaprojektowany z mysla o pojemnikach GN 1/4, gwarantujac idealne przyleganie i stabilnos¢.

¢ Efektywne odprowadzanie wilgoci: Specjalna konstrukcja ociekacza zapewnia szybkie i skuteczne usuwanie nadmiaru wody, minimalizujac
ryzyko rozwoju bakterii i przedtuzajac §wiezo$¢ produktow.

¢ Higieniczny material: Wykonany z materiatéw tatwych w czyszczeniu i odpornych na korozje, co utatwia utrzymanie wysokich standardéw
higieny.

¢ Wytrzymala konstrukcja: Solidne wykonanie gwarantuje dtugotrwale uzytkowanie nawet w intensywnych warunkach pracy profesjonalnej
kuchni.

¢ Optymalizacja przestrzeni: Kompaktowy rozmiar pozwala na efektywne wykorzystanie przestrzeni w chtodni lub zmywalni.

¢ Ulatwione chlodzenie: Szybkie odprowadzanie wilgoci przyspiesza proces chtodzenia, minimalizujac ryzyko rozwoju szkodliwych



mikroorganizméw.

Zwieksz efektywnos¢ i bezpieczenstwo w swojej gastronomii

Inwestycja w ten ociekacz to inwestycja w jakos¢, bezpieczenistwo i efektywno$¢ pracy Twojej kuchni. Zapewnij swoim klientom najwyzszy standard,
minimalizujac ryzyko zwiazane z nieprawidtowym przechowywaniem zywnosci. Wybierz profesjonalne rozwigzania, ktére wspomoga Cig w osiagnigciu
doskonatych rezultatéw.

Numer katalogowy: 806593 (Hendi)
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