Koncowka do rekawow prosta sr. 10 mm Hendi 551363

H E N D I Producent: Hendi

FOOD SERVICEEQUIPMENT

Nr referencyjny: 551363

Cechy produktu

Opis: §r. 10 mm

Precyzja i efektywnosS¢ w cukierniczym warsztacie

Doskonate wykonczenie wypiekow to podstawa sukcesu kazdego cukiernika. Detale maja znaczenie, a perfekcyjne formowanie dekoracji kremowych,
masetkowych czy marcepanowych wymaga odpowiednich narzedzi. Niezaleznie od tego, czy jeste§ do§wiadczonym mistrzem, czy dopiero stawiasz pierwsze
kroki w §wiecie cukiernictwa, poszukiwanie funkcjonalnych i trwatych akcesoriéw jest kluczowe. Odpowiednio dobrane narzgdzia znacznie usprawniaja
prace, pozwalajac osiagna¢ pozadany efekt z minimalnym wysitkiem i maksymalng precyzja.

Idealne rozwiazanie dla perfekcyjnych dekoracji

Przedstawiamy rozwigzanie, ktére podniesie jako$¢ Twojej pracy na zupelnie nowy poziom — narzedzie zaprojektowane z mySla o najwyzszej precyzji i
efektywnosci. Mowa o konicowce do rekawa cukierniczego, ktéra idealnie sprawdzi si¢ w szerokim zakresie zastosowar.

Specyfikacja techniczna — klucz do sukcesu

Srednica 10 mm to optymalny rozmiar, pozwalajacy na tworzenie réznorodnych wzoréw i dekoracji. Dzieki precyzyjnie wykonanej koricéwce, masy
cukiernicze beda aplikowane réwnomiernie i bez zgrubieri, zapewniajac estetyczny i profesjonalny wyglad Twoich wypiekéw. Konstrukcja gwarantuje tatwe
czyszczenie i konserwacje, co przeklada si¢ na dtuga zywotnos$¢ produktu i stata gotowos¢ do uzycia.

Zastosowanie — szeroki wachlarz mozliwosci
¢ Dekorowanie tortéw: Tworzenie ztozonych i eleganckich wzoréw, dodajacych wypiekom niepowtarzalnego charakteru.
¢ Wykaiczanie ciasteczek: Precyzyjne naktadanie kremdw, masel i innych nadzien, zapewniajace estetyczne wykoriczenie.

* Formowanie piernikéw: Latwe i szybkie dekorowanie piernikéw za pomoca réznych mas cukierniczych.



¢ Tworzenie 0zd6b z masy marcepanowej: Precyzyjne formowanie efektownych 0zdéb do tortéw i ciast.

¢ Praca z lukrem kroélewskim: Idealne narzedzie do tworzenia delikatnych wzoréw i napéw.

Jakosé i trwaloS¢ — inwestycja w profesjonalizm

Produkt pochodzi od renomowanego producenta Hendi (numer katalogowy: 551363), co jest gwarancja wysokie]j jakosci materiatow i precyzyjnego
wykonania. Solidna konstrukcja zapewnia dtuga zywotno$¢ i odporno$¢ na uszkodzenia mechaniczne, nawet przy intensywnym uzytkowaniu. Wybierajac t¢
koricéwke, inwestujesz w niezawodne narzedzie, ktére postuzy Ci przez dugi czas.

Podsumowanie — Dlaczego warto wybra¢ ten produkt?

Precyzja, funkcjonalnos¢ i trwato$¢ — to cechy, ktére charakteryzuja t¢ konicowke do rgkawa cukierniczego. Jej uniwersalnos¢ i fatwos¢ uzycia sprawia, ze
stanie si¢ niezb¢dnym elementem wyposazenia kazdego cukiernika, pozwala na stworzenie pigknych i profesjonalnych dekoracji, podnoszac jakos¢ Twoich
wyrob6éw na zupetnie nowy poziom.
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