
 

   

Pojemnik na odpady z pedałem 68 l Hendi 691151

Producent: Hendi

Nr referencyjny: .691151

Cechy produktu

Pojemność (l): 68

Wymiary (mm): 504x412x673
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Efektywne zarządzanie odpadami w gastronomii – klucz do sukcesu

Współczesna gastronomia to nie tylko kunszt kulinarny, ale również dbałość o higienę i efektywne zarządzanie. Kluczowym elementem utrzymania czystości i
porządku w intensywnie eksploatowanych kuchniach i restauracjach jest odpowiednio dobrane wyposażenie. Nieodłącznym elementem tego wyposażenia są
pojemniki na odpady, które muszą sprostać specyficznym wymaganiom branży gastronomicznej – wytrzymałości, pojemności, łatwości utrzymania w
czystości oraz estetyce.

Pojemnik o optymalnej pojemności i ergonomicznej konstrukcji

Prezentowany model pojemnika na odpady wyróżnia się przemyślaną konstrukcją, która odpowiada na potrzeby nawet najbardziej wymagających lokali
gastronomicznych. Jego pojemność 68 litrów jest idealnym rozwiązaniem dla średniej wielkości restauracji, barów czy kawiarni, zapewniając wystarczającą
ilość miejsca na gromadzenie odpadów w ciągu całego dnia pracy. Uniknięcie częstego opróżniania pojemnika przekłada się na oszczędność czasu personelu,
co jest niezwykle ważne w dynamicznym środowisku pracy w gastronomii.

Ergonomia użytkowania została zapewniona dzięki zastosowaniu praktycznego pedału otwierającego. Rozwiązanie to minimalizuje kontakt rąk z wiaderkiem
wewnętrznym, zapewniając tym samym wysoki poziom higieny. To szczególnie istotne w kontekście wymagań sanitarnych obowiązujących w gastronomii.

Solidna konstrukcja i łatwość utrzymania w czystości

Pojemnik został wykonany z wysokiej jakości materiałów, gwarantujących trwałość i odporność na uszkodzenia mechaniczne. Solidna konstrukcja jest
kluczowa w intensywnym użytkowaniu w środowisku gastronomicznym, gdzie pojemnik jest narażony na częste otwieranie i zamykanie, a także na kontakt z
wilgocią i różnymi substancjami.
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Łatwość utrzymania w czystości jest kolejnym ważnym aspektem. Gładka powierzchnia pojemnika ułatwia mycie i dezynfekcję, co jest niezbędne do
zachowania wysokich standardów higieny. Możliwość szybkiego i skutecznego czyszczenia minimalizuje ryzyko rozwoju bakterii i drobnoustrojów, chroniąc
tym samym zdrowie personelu i gości.

Wymiary i specyfikacja – idealne dopasowanie do przestrzeni

Wymiary (mm): 504 x 412 x 673

Pojemność (l): 68

Kompaktowe wymiary (504x412x673 mm) pozwalają na efektywne wykorzystanie przestrzeni w kuchni, nawet w lokalach o ograniczonej powierzchni.
Starannie dobrane gabaryty pozwalają na swobodne manewrowanie pojemnikiem i jego łatwe umieszczenie w wyznaczonym miejscu.

Podsumowanie – inwestycja w higienę i efektywność

Inwestycja w wysokiej jakości pojemnik na odpady to nie tylko zakup sprzętu, ale przede wszystkim inwestycja w utrzymanie higieny, poprawę efektywności
pracy personelu i stworzenie profesjonalnego wizerunku lokalu. Wybierając ten model, gastronom decyduje się na rozwiązanie, które łączy w sobie solidną
konstrukcję, ergonomiczny design oraz łatwość utrzymania czystości – wszystkie te cechy są niezbędne do prawidłowego funkcjonowania każdej, nawet
najbardziej wymagającej, kuchni.
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