
 

   

Nóż do steków Jumbo Profi Line - zestaw 6 szt.
wariant podstawowy Hendi 781043

Producent: Hendi

Nr referencyjny: .781043

Cechy produktu

Długość (mm): 120/255

Ilość sztuk w opakowaniu: 6

Profesjonalne przygotowanie steków to nie tylko umiejętność idealnego wysmażenia mięsa, ale również precyzyjne i efektywne krojenie. To właśnie tam, w
momencie podania, dokonuje się ostateczna ocena pracy kucharza. Ostrza tępe, nierówne cięcie – to wszystko odbiera walory estetyczne i smakowe potrawie.
Dlatego wybór odpowiedniego noża ma kluczowe znaczenie. A wybór odpowiedniego zestawu to podstawa sprawnie działającej kuchni.

Precyzja i Wydajność w Profesjonalnym Wykonaniu

Przedstawiamy Państwu narzędzie, które podniesie jakość Państwa pracy na zupełnie nowy poziom. Zestaw, który został zaprojektowany z myślą o
wymagających kucharzach i profesjonalnych lokalach gastronomicznych. Mowa o narzędziu, które łączy w sobie ergonomię, wytrzymałość i niezrównaną
ostrość.

Parametry Techniczne – Klucz do Sukcesu

Długość całkowita: 255 mm – idealna długość zapewniająca komfort użytkowania i precyzyjne cięcie nawet grubych steków.

Długość ostrza: 120 mm – optymalna długość ostrza gwarantująca efektywne krojenie bez nadmiernego wysiłku.

Ilość sztuk w opakowaniu: 6 – wystarczająca ilość noży do zapewnienia płynnej obsługi w nawet najbardziej ruchliwych godzinach.

Te starannie dobrane wymiary to efekt precyzyjnego projektowania, które uwzględnia specyfikę pracy w gastronomii. Każdy detal został dopracowany, aby
zapewnić maksymalną funkcjonalność i wygodę.

Ergonomia i Komfort Użytkowania

Nóż o odpowiednim kształcie rękojeści to podstawa efektywnej pracy, minimalizująca zmęczenie dłoni i nadgarstka. Zastosowane materiały gwarantują
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pewny i komfortowy chwyt, nawet podczas długotrwałego użytkowania. Ergonomiczny design pozwala na precyzyjne i kontrolowane cięcie bez zbędnego
wysiłku.

Wytrzymałość i Trwałość – Inwestycja na Lata

Wykonane z wysokiej jakości stali nierdzewnej, noże te charakteryzują się niezwykłą wytrzymałością i odpornością na korozję. To inwestycja, która zwróci
się wielokrotnie dzięki swojej długowieczności i niezawodności. Odporność na uszkodzenia mechaniczne i codzienną eksploatację gwarantuje ich wieloletnią
służbę w Państwa kuchni.

Zestaw dla Profesjonalistów

Ten zestaw to idealne rozwiązanie dla restauracji, hoteli, cateringów i innych zakładów gastronomicznych, gdzie liczy się czas, precyzja i efektywność. Zestaw
sześciu noży zapewnia stałą dostępność narzędzia, eliminując konieczność ciągłego szukania i mycia. To gwarancja profesjonalnego serwisu i zadowolenia
klientów.

Nie czekaj, zadbaj o najwyższy standard w swojej kuchni. Wybierz profesjonalne rozwiązanie, które zapewni Ci pewność i komfort pracy. Zestaw noży do
steków to inwestycja w jakość, wydajność i prestiż Twojego lokalu.
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