Opiekacz kwarcowy GN 1/1, HENDI, 230V/3645W,
689x397x(H)318mm HENDI 264409

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 264409

Cechy produktu

Element grzewczy : Podczerwien kwarcowa

Dtugosé¢ (mm): 689

Szerokos$¢ (mm): 397

Wysoko$¢ (mm): 318

Napigcie (V): 230

Waga netto (kg): 16.8

Moc wejsciowa (W): 3645

Opiekacz kwarcowy GN 1/1 HENDI - 230V / 3645W, 689x397x(H)318 mm, model
264409

Profesjonalny opiekacz kwarcowy HENDI przeznaczony do grillowania, zapiekania oraz podgrzewania potraw w gastronomii. Urzadzenie wyposazone jest
w elementy grzewcze z kwarcu emitujace promieniowanie podczerwone, ktére zapewniaja szybkie nagrzewanie oraz réwnomierne opiekanie potraw.

Najwazniejsze cechy

P2l Grzatki kwarcowe na podczerwien
Elementy grzewcze umieszczone w gérnej i dolnej czgsci komory zapewniaja szybkie i rownomierne opiekanie.

2 Komora GN 1/1
Przystosowany do pracy z pojemnikami i tacami gastronomicznymi w standardzie GN 1/1.

P72 Regulacja wysokoSci rusztu
Trzy poziomy ustawienia umozliwiaja dopasowanie odlegtosci potraw od Zrédta ciepta.

2 Timer
Timer do 15 minut z lampka kontrolng informujaca o pracy urzadzenia.

2l Tacka na okruchy
Wyjmowana tacka umozliwia szybkie czyszczenie urzadzenia po zakoriczeniu pracy.

2?7 Stopieri ochrony IPX3



Ochrona przed bryzgami wody — odpowiednia do pracy w kuchni gastronomicznej.

Konstrukcja i dzialanie

Opiekacz wykorzystuje kwarcowe elementy grzewcze emitujace promieniowanie podczerwone, dzigki czemu bardzo szybko osiaga temperaturg robocza.
Rozwiazanie to pozwala na intensywne opiekanie oraz zapiekanie potraw.

Komora urzadzenia umozliwia zastosowanie naczyn gastronomicznych GN 1/1. Ruszt posiada 3 poziomy regulacji, co pozwala dopasowac intensywnos¢
opiekania do rodzaju przygotowywanej potrawy.

W zestawie znajduje si¢ ruszt z izolowanymi uchwytami oraz tacka na okruchy utatwiajaca utrzymanie urzadzenia w czystosci.

Zastosowanie

Urzadzenie idealnie sprawdza si¢ w restauracjach, barach, hotelach, bistrach oraz punktach gastronomicznych. Doskonate do zapiekanek, tostéw, grillowania
migsa, warzyw oraz podgrzewania potraw przed podaniem.

Dane techniczne

Z3Bilanie

Md6 W

Gymtigrizesamiae — promieniowanie podczerwone

Dimlér minut

Regulagjp rusztu

Htjfien ochrony

Stanidard gastronomiczny

WBPmiany x (H) 318 mm

Vo:tghigmetto




Wakhlhrutto

Materiadzewna

Migmagana instalacja przez elektryka

Narhh@9 artykutu
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