Podstawa pod piec 220399, o wym. 1000x1137x960 mm
Hendi 224632

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 224632

Cechy produktu

Wymiary (mm): 1000x1137x960

Wymiary zewngtrzne (mm): 1000x1137x(H)960

Opis: podstawa do pieca
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Solidna podstawa pod piec — niezbedny element profesjonalnej kuchni

W profesjonalnej gastronomii, gdzie precyzja i bezpieczenistwo sa kluczowe, wybdr odpowiedniego sprzgtu ma fundamentalne znaczenie. Nie tylko
urzadzenia gléwne, takie jak piece konwekcyjno-parowe czy piekarniki, wymagaja starannego doboru, ale réwniez akcesoria, ktére zapewniaja ich stabilno$¢
i bezpieczenstwo uzytkowania. Jednym z takich kluczowych elementéw jest solidna i trwata podstawa pod piec.

Stabilnosé i bezpieczenstwo — fundamenty profesjonalnej pracy

Podstawa pod piec, model 220399/224632 marki Hendi, o wymiarach 1000x1137x960 mm (szer. x gleb. x wys.), to gwarancja stabilnego i bezpiecznego
ustawienia cigzkiego sprzetu gastronomicznego. Konstrukcja, wykonana z wysokiej jakosci materiatéw, zapewnia optymalne roztozenie cigzaru,
minimalizujac ryzyko przewrdcenia si¢ pieca i potencjalnych uszkodzen. To szczegdlnie istotne w dynamicznym Srodowisku profesjonalnej kuchni, gdzie
ruch i wibracje sa na porzadku dziennym.

Kompatybilnos$¢ i uniwersalno$¢ — idealne dopasowanie

Dzigki uniwersalnym wymiarom 1000x1137x960 mm, podstawa jest kompatybilna z szeroka gama piecéw dostepnych na rynku. Precyzyjnie dobrane
wymiary gwarantuja idealne dopasowanie, zapewniajac stabilno$¢ i zapobiegajac drganiom podczas pracy. Prosta, ale solidna konstrukcja utatwia montaz i
demontaz, a jednoczesnie gwarantuje dlugotrwala wytrzymatos$¢, nawet przy intensywnym uzytkowaniu.

Materialy i wykonanie — jako$¢ na lata

Produkt zostal zaprojektowany z mysla o wytrzymatosci i odpornosci na uszkodzenia mechaniczne. Wykorzystane materialy sa odporne na wysokie
temperatury, wilgo¢ oraz dzialanie §rodkéw czystosci, co jest niezwykle istotne w warunkach intensywnej eksploatacji w gastronomii. Solidna konstrukcja
minimalizuje ryzyko deformacji, gwarantujac dtugoletnia niezawodnos¢.

Higiena i latwos$¢ utrzymania czystosci

Gtadka powierzchnia podstawy utatwia utrzymanie czystosci. Brak trudno dostgpnych zakamarkéw minimalizuje ryzyko rozwoju bakterii i grzybdw, co jest
niezwykle istotne w przestrzeni gastronomicznej, gdzie higiena ma kluczowe znaczenie. Podstaweg mozna tatwo czysci¢ standardowymi Srodkami
dezynfekujacymi, zapewniajac bezpieczne i higieniczne warunki pracy.



Podsumowanie — inwestycja w bezpieczenstwo i trwalos¢
e Wymiary: 1000x1137x960 mm (szer. x glgb. x wys.)
¢ Stabilna konstrukcja: Minimalizuje ryzyko przewrdcenia si¢ pieca.
¢ Uniwersalne zastosowanie: Kompatybilna z wieloma modelami piecow.
* Wysoka jako$¢ materialow: Odporna na wysokie temperatury, wilgoé i §rodki czystosci.
¢ Latwo$¢ czyszczenia: Gladka powierzchnia utatwia utrzymanie higieny.
* Marka: Hendi
¢ Numer katalogowy: 220399/224632

Inwestycja w solidna podstawe pod piec to gwarancja bezpieczenistwa, komfortu pracy oraz dtugoletniej eksploatacji. Wybierajac produkt Hendi, inwestujesz
w jakos$¢, trwatos¢ 1 bezpieczenistwo Twojej profesjonalnej kuchni.
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