Podstawa do pieca 220412 Hendi 224649

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 224649

Cechy produktu

Wymiary (mm): 1300x1137x960

Wymiary zewngtrzne (mm): 1300x1137x960

Opis: podstawa do pieca

““html

Solidna Podstawa do Profesjonalnego Pieca Gastronomicznego

Poszukujesz stabilnego i wytrzymatego fundamentu dla Twojego pieca gastronomicznego? Zalezy Ci na zapewnieniu bezpiecznej i efektywnej pracy w
profesjonalnej kuchni? Wtasciwy wyb6r podstawy ma kluczowe znaczenie dla dtugotrwatego funkcjonowania sprz¢tu oraz bezpieczeristwa personelu.
Prezentowany produkt, oznaczony jako 220412 Hendi 224649, to solidne rozwiazanie, ktére sprosta nawet najbardziej wymagajacym warunkom eksploatacji
W gastronomii.

Konstrukcja i Wymiary: Klucz do StabilnosSci i Bezpieczenstwa

Podstawa zostata zaprojektowana z mysla o zapewnieniu maksymalne;j stabilnosci i bezpieczeristwa. Jej solidna konstrukcja gwarantuje pewne podparcie dla
cigzkiego sprzgtu, minimalizujac ryzyko przypadkowego przewrdcenia si¢ pieca. Precyzyjne wymiary zewnetrzne wynoszace 1300x1137x960 mm (w
milimetrach) zostaly dobrane tak, aby zapewni¢ optymalne dopasowanie do wigkszosci modeli piecéw dostgpnych na rynku. Te same wymiary
(1300x1137x960 mm) dotycza réwniez wymiaréw wewngtrznych, co wskazuje na zwarta i funkcjonalna budowg, pozbawiona zbednych elementéw.

Materialy i Wykonczenie: Trwalos¢ i Estetyka w Profesjonalnej Kuchni
Wykorzystane do produkcji materiaty charakteryzuja si¢ wysoka odpornoscia na uszkodzenia mechaniczne, temperature i wilgo¢ — czynniki, ktére w
intensywnie eksploatowanej kuchni gastronomicznej stanowia powazne wyzwanie. Solidna konstrukcja gwarantuje dtuga zywotnos¢ produktu, minimalizujac

koszty wymiany i przestojow w pracy. Staranne wykorczenie powierzchni zapewnia nie tylko estetyczny wyglad, ale takze ulatwia utrzymanie czystosci i
higieny, co jest niezwykle istotne w Srodowisku gastronomicznym.

Zastosowanie: Uniwersalno$¢ i Kompatybilnos$é

Podstawa 220412 Hendi 224649 to uniwersalne rozwiazanie, idealnie nadajace si¢ do réznego rodzaju piecéw gastronomicznych. Jej konstrukcja jest na tyle
elastyczna, ze pozwala na dopasowanie do wielu modeli, niezaleznie od ich specyfikacji. Dzigki precyzyjnie dobranym wymiarom zapewnia stabilne i
bezpieczne podparcie, gwarantujac nieprzerwang prace sprzetu.

Podsumowanie: Inwestycja w Bezpieczenstwo i Niezawodnos§¢

¢ Stabilna konstrukcja: Minimalizuje ryzyko przewrdcenia si¢ pieca.



* Precyzyjne wymiary: Zapewniaja optymalne dopasowanie do wigkszo$ci modeli piecow.

¢ Wysokiej jakoSci materialy: Gwarantuja trwatos¢ i odpornos¢ na uszkodzenia.

¢ Latwos¢ utrzymania czystoSci: Ulatwia zachowanie higieny w kuchni.

¢ Uniwersalne zastosowanie: Kompatybilna z wieloma modelami piecéw.

Wybierajac podstawe 220412 Hendi 224649, inwestujesz w bezpieczeristwo, niezawodno$¢ i dtugotrwata eksploatacjg swojego sprzgtu gastronomicznego. To
rozwiazanie, ktére pozwoli Ci skupi¢ si¢ na tym, co najwazniejsze — przygotowywaniu wySmienitych dan dla Twoich gosci.
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